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Keittotason kéyttdén liittyvié
kaytannéllisia neuvoja

Polttimien ihanteellinen tehokkuus ja kaasun
kulutus voidaan optimoida kéyttamalla
polttimien kokoon sopivia kannellisia
keittoastioita, t&llsin liekki ei ylla
keittoastioiden sivuille. Kiehumispisteen
saavutuksen jdlkeen liekkia tulee pienentdd
niin, ettei neste kiehu keittoastiasta yli.

Barbeque -levy

-

Hyadyllinen kypsennysté varten grillausta,

gratinointia tai barbeque-kypsennysté

varten.

1. Ennen kypsennyksen aloittaista, ota pois
barbeque-levy.

2. Nosta vastusta A ja lukifse se
asianmukaisella salvalla B.
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3. Vastuksen alle asetettuun altaaseen 3.5 Uunien kéayttd

voidaan laittaa: e L .
P&&uunin kéynnistys

* veftd kypsennyksessd syntyvien rasvojen ‘ T
keradmiseen. Uunin kaynnistéimiseksi:

o laavakivi lammén sdilyttamiseksi 1. Valitse paistotoiminto toimintokytkimelld.

pidempadin ja nain ollen 2. Valitse lampétila lampstilakytkimell.
kypsennysaikojen ja laadun
parantamiseen.

4. Ota pois vastuksen salpa B ja laske sité
siten, eftd neljd viitettd asettuvat vasten

altaan reunaa.

P&duunin ja ”pizzauvunin”
toimintoluettelo

Staattinen
Samanaikaisesti ylhaalts ja alhaalta

tuleva lampd tekee tésté
icrjestelmdstd sopivan erityisten
ruokien paistoon. Perinteinen paisto,
jofa kutsutaan my®s staaftiseksi,
soveltuu yhden ruokalaijin paistoon
kerrallaan. Ihanteellinen kaiken
tyyppisten paistien, leivén,
téytettyjen piirakoiden ja joka
tapauksessa rasvaisten lihojen kuten
hanhen tai ankan paistoon.

Staattinen kiertoilma
5. Aseta levy takaisin keittotasolle. . Tuuletiimen toiminta perinteiseen
6. Kaannd barbeque-vastuksen nuppia paistoon yhdistettynd takaa tasaisen
asentoon vdlilla 1ja 9. Merkkivalo syttyy paistotuloksen my&s monimutkaisten
palamaan osoittaen, ettd vastus on reseptien valmistuksessa.

lhanteellinen pipareiden ja kakkujen
paistoon myds samanaikaisesti eri
tasoilla. (Useammailla tasolla
suoritettavia paistoja varten
suositellaan 2. ja 4. tason kaytted).

paalla.
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www Grilli
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Girillivastuksesta sateilevén lammon
avulla soavutetaan ihanteellisia
grillaustuloksia paksuudeltaan
pienissci/ keskikokoisissa lihoissa. Se
saa aikaan, yhdessd paistinvartaan
kanssa (jos kuuluu varustuksiin),
yhdenmukaisen ruskistuksen.
Ihanteellinen makkaroiden, kyliysten
ja pekonin paistoon. Kyseisen
toiminnon avulla voidaan grillata
yhdenmukaisella tavalla suuria
ruokamaarid, erityisesti lihaa.

Kiertoilmagrilli

Tuulettimen aikaansaama
ilmavirtaus vahentéa grillin
lémpoaaltoa. Téma saa aikaan
ihanteellisen grillauksen myss
paksuille ruoille. hanteellinen
suurikokoisille lihapaloille (esim.
porsaan potkal.

Kiertoilma alalampd

Tuulettimen ja alaldmman
yhdistelmén ansiosta paisto
voidaan suorittaa nopeammin. Tétd
cérjestelmda suositellaan sterilointiin
tai pinnalta hyvin paistuneiden mutta
sisélta raakojen ruokien paistoon,
jotka vaativan ngin ollen
keskimaaraisen ylalgmman.
lhanteellinen kaikille ruoille.

Alalémpé + pydred
kiertoilmavastus
Kiertoilmapaisto yhdistetdan
alhaalta tulevaan lampssn,
saamalla samanaikaisesti kevyen
ruskistuksen. lhanteellinen kaikille
ruoille.

®
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Pydred vastus ja kiertoilma
Tuulettimen ja py&redn vastuksen
yhdistelmén avulla (joka on
asennettu uunin takaosaan) ruokia
voidaan paistaa eri tasoilla. Riittga,
eftd niiden paistolampétila ja -
tyyppi ovat samat. Kuumanilman
kierto takaa vélittémén ja
yhdenmukaisen lémman
jakautumisen. Nain ollen on
esimerkiksi mahdollista paistaa
samanaikaisesti (eri tasoilla) kalag,
vihanneksia ja pipareita, hajuja ja
makuja sekoittamatta.

Eco

Girillin ja alavastuksen yhdistelma
soveltuu erinomaisesti yhdellé
tasolla suoritettavaan paistoon
alhaisella energiankulutuksella.
Ihanteelliset kaiken tyyppisille
ruoille. Sité ei suositella ruokien
paistoon, jotka vaativat kohotusta.
Energiansadston maksimoimiseksija
paistoaikojen lyhentamiseksi,
suositellaan elintarvikkeiden
asettamista uuniin ilman
esilammitysta.

ECO-toiminnossa paistoaijat (ja
mahdollinen esilémmitys) ovat
pidempid

Vélta vuninluukun avaamista
paiston aikana ECO-toiminnolla.




e | ECO-toimintoa suositellaan

1 paistoille, jotka eivét vaadi yli 200
°C lampétilaa. Korkeammissa
lémpatiloissa tehtévia paistoja
varten suositellaan jonkin muun
foiminnon valitsemista.

Pizza

Tuulettimen toiminta grilliin ja
alavastukseen yhdistettyné takaa
fasaisen paistotuloksen myds
monimutkaisten reseptien
valmistuksessa. thanteellinen e
pelkdstaan pizzoille vaan mys
pikkuleiville ja kakuille.

3.6 Sailytystilan kayttd

Lieden aloosassa, uunien alla sijaitsee
sdilytystila, johon p&dstaan vetémdlla
kahvaa itsedsi kohti. Sitd voidaan kayttad
kattiloiden ja laitteen kéyttésn tarvittavien
metalliesineiden sailyttémiseen.

=

3.7 Neuvoja paistamiseen

Yleisia ohjeita

* Kéyté kiertoilmatoimintoa tasaisen
paistofuloksen saavuttamiseksi kaikilla
tasoilla.

* Paistoaikaa ei ole mahdollista lyhentéa
lisacmalla lampstilaa (ruoka voi olla
paistunut ulkoapdin mutta raakaa
sisalta).

* Useiden uunien samanaikainen kaytto
voi vaikuttaa paistotulokseen.
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Neuvoja lihan paistamiseen

* Paistoajat vaihtelevat ruokien paksuuden
ia laadun seké kayttajan makujen
mukaan.

* Kaytd paistien paistoajan mittaamisessa
lihamittaria tai paina yksinkertaisesti lihan
pintaan lusikalla. Jos se on kiinted, se on
kypsad, muussa tapauksessa paistoa
joudutaan jatkamaan viel& muutaman
minuutin ajan.

Neuvoja grillaukseen ja
kiertoilmagrillaukseen

* Llihojen grillaaminen voidaan suorittaa
sekd kylmassa eftd esilémmitetyssa
uunissa. Esilammitystd suositellaan jos
paistovaikutusta halutaan muuttaa.

* Kiertoilmagrillauksessa on suositeltavaa
esilammittad vuni ennen grillausta.

* Asefa ruoka grillin keskelle.

* Girillitoiminnossa on suositeltava kadntad
lampotilakytkin korkeimman arvon
kohdalle, joka vastaa symbolia ™
paiston optimoimiseksi.

* Ruoka on maustettava ennen paiston
aloittamista. My&s 8ljy tai sulatettu voi
tulee levittéa ruoan pinnalle ennen sen
paistoa.

* Kéytd uunipeltia matalimmalla tasolla
grillauksesta syntyvien nesteiden
kerécémiseen.

* Girillaus ei saa ylittéa 60 minuuttia.
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Neuvoja leivonnaisten ja piparien Neuvoja sulatukseen ja kohotukseen
paistamiseen * Aseta sulatettavat ruoat iiman pakkausta
* Ké&yta mieluummin tummia metallisia kanneftomaan asfiaan ja uunin

vuokia, sillé ne absorboivat lampsa ensimmaiselle tasolle.

paremmin. * Valtg ruokien asettamista padllekkdin.

* Lampéiilaja paisioaika riippuvat faikinan e | jhan sulattamiseksi kayta toiselle tasolle
laadusta ja fiiviydestd. asetettavaa rifiléd ja ensimmdiselle

* Tarkistaaksesi efté leivonnainen on tasolle asetettavaa vunipeltia. Télle
sisélta kypsad: paistoajan padtyttyd, favoin ruoka ei j&d kosketuksiin
tyénnd hammastikku leivonnaisen sulatuksessa syntyvén nesteen kanssa.
korkeimpaan kohtaan. Jos leivonnainen e Herkimmat osat voidaan peitia
ei |34 kiinni hammastikkuun, se on kypsé. alumiinifoliolla.

* Jos leivonnainen laskee kun se * Hyv&d kohotusta varten aseta vunin
poisfetaan uunista, seuraavan paiston pohjalle vettd sisaltéva asfia.
yhteydessa vahennd asetettua
lampstilaa noin 10 °C ja valitse Energian saastamiseksi
mahdollisesti pidempi paistoaika. * Pysdytd paisto muutama minuutti ennen

* Leivonnaisten tai vihannesten paiston normaalisti kéytettyd aikaa. Paisto jatkuu
aikana liiallista kondenssivettd voi iglielle jacévien minuuttien ajan uunin
muodostua lasin pintaan. Vélitadksesi sisdlle kertyneelld lammolla.

t&man ilmion muodostumista, avaa
luukku muutaman kerran paiston aikana
toimimalla varovaisesti.

* Vahennd luukun avaamista minimiin, jotta
energian haviamistd voitaisiin estad.

* Pidé laitteen siséosa aina puhtaana.



= Vahennysndppdin
Kellonajan saaténéppdin
Arvon liséysnéppdin

o | Varmista, etté kellossa nakyy

1 paistoajan kuvake .Jos

kuvaketta ei néy, uunia ei voi
laittaa padlle.

Paina n&ppdintd
ohjelmointilaitteen kellon
nollaamiseksi.

Kaytto

Kellonajan asetus

e | Jos kellonaikaa ei ole asetettu,
1 vunia ei ole mahdollista laittaa

padlle.

Ensimmdisen k&ytén yhteydessd tai jos virta
katkeaa, laitteen néyttésn iimestyveit

vilkkuvat numerot § ,_r,‘l_-,','_-,’

1.

Paina kellonajon sadténappdintd

kahden sekunnin ajan. Tuntien ja
minuuttien vélillg oleva piste vilkkuu.

. Arvon liséiys- fe

vahennysndppdimen kautta on

mahdollista s&dtas kellonaikaa. Pida
ndppdintd painettua siirtydksesi nopeasti
efeenpdin.

. Odota 7 sekuntia. Tunfien ja minuuttien
valills oleva piste lakkaa vilkkumasta.
.Naytslla oleva symboli filif] osoittag,

eftd laite on valmis aloittamaan paiston.

/ Kellonajan muuttamiseksi, pidé

£ samanaikaisesti painettuna arvon

lisciys- ia
vahennysndppdintd = kahden

sekunnin ajan jo sa&da sitten
kellonaika.
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Ajastettu paisto

o | Ajostetulla paistolla tarkoitetaan
1 sitd toimintoa, jonka avulla paisto
voidaan aloittaa ja lopettaa
kayttaican aseffaman madrétyn
ajan kuluttua.

1. Pida painettuna kellonajan néppéinté ,
kunnes esiin tulee symboli m

2. Paina kellonajan ndppdintd

uudelleen. Naytslle ilmestyvat symbolit

ia kirjoitus vuorotelleen
[N

senhetkisen kellonajon kanssa.

3. Kéytd arvon lisays- ja

vahennysndppdintd = haluttujen

paistfominuuttien asettamiseksi.

4. Vdlitse paistotoiminto ja -lampstila.

5. Odota noin 5 minuuttia painamatta
mit&&n ndppdintd toiminnon
aktivoimiseksi. Naytslle ilmestyy
senhetkinen kellonaika yhdessd

symbolien [} ja m kanssa.

Paiston p&dtyttyd kuumentavat osat

kytkeytyvat pois padlta. Naytolls oleva

symboli sammuu, symboli m vilkkuu

ja aanimerkki kytkeytyy.

6. Aénimerkin sammuttamiseksi riittad, eftéd
painetaan mitd tahansa
ohjelmointilaitteen kellon nappainta.

7. Paina kellonajan néppdintd

ohjelmointilaitteen kellon nollaamiseksi.

Yli 10 tuntia kestévad paistoaikaa
ei ole mahdollista ohjelmoida.

i

nollaamiseksi pida samanaikaisesti

alaspainettuna arvon |i5c’jys- ia

vahennysndppdimid = ja siirry
uunin manuaaliseen
sammutukseen.

[ J
/ Asetetun ohjelmoinnin

Ohjelmoitu paisto

e | Ohjelmoidulla paistolla

1 tarkoitetaan sité toimintoa, jonka
avulla paisto voidaan aloittaa
madrdttyyn aikaan ja lopettaa
kayttaian aseftaman ajan kuluttua.

1. Aseta paistoaika edellisessé
kappaleessa “Ajastettu paisto” kuvattuun
tapaan.

2. Paina menu néppdintd kahden

sekunnin ajan.

3. Paina menu néppdintd uudelleen.

Naytlle ilmestyvét vuorotellen numerot

I ic kirioitus PRl kun focs
symboli vilkkuu. (esimerkiksi

senhetkinen kellonaika on 17.30).
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4.

Kayta nappdinta = tai haluttujen
minuuttien asettamiseksi. (esimerkiksi 1
tunti).

. Paina nappdintd menu . Naytolle

iimestyy kirjoitus |fEIsT Il vuorotelleen

senhetkisen kellonajan kanssa laskettuna
yhteen edellé asetetun paistoajan
kanssa. (esimerkiksi néytetty paiston
paattymisaika on klo 18.30).

. Kéytda nGppaimid = tai paiston

paattymisen kellonajan asettamiseksi.
(esimerkiksi klo 19.30).

. Odota noin 7 minuuttia painamatta
mitG&n ndppdintd toiminnon
akfivoimiseksi. Néytélle ilmestyy

senhetkinen kellonaika ja symbo|it a
m syttyvat palamaan.

8. Valitse paistotoiminto ja -lémpdtila.
9.

Paiston p&dtyttyd kuumentavat osat
kytkeytyvat pois péadlta. Néaytslla oleva

symboli sammuu, symboli

vilkkuu ja kuuluu danimerkki.
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10. Kaannd paistotoiminto- ja
lampatilakytkin kohtaan 0.

11. Agnimerkin sammuttamiseksi riittad, etté
painetaan mitd tahansa
ohjelmointilaitteen kellon néppdaintd.

12. Paina samanaikaisesti nappaimia =

ja asetetun ohjelmoinnin

nollaamiseksi.
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Ajastin Asetuksien muokkaus

e | Ajastin ei keskeytd paistoa, vaan 1. Paina kellonajan ndppdintd .

1 ilmoittaa kayttajalle kun asetetut D Kevid s ,
minuutit ovat kuluneet umpeen. - Kaytd arvon |soys—|o

vahennysndppdintd = haluttujen

minuuttien asettamiseksi.

Ajastin voidaan ké&ynnistad milloin tahansa.
1. Pid& painettuna kellonajan

Seleifelalelelele]lalle! @ muutaman sekunnin  Asetuksien peruutus

ajan. Néytélle iimestyvét vilkkuvat 1. Paina kellonajan néppéintd .

numerot IR ic s mbo|im
’-',‘JL-“-' 195y 2. Pid& samanaikaisesti painettuna arvon

funfien ja minuuttien valiin.
lisays- ja véhennysndppdintd =
2. Kayta arvon lisdys- ia
_ 4 3. Siirry sitten uunin manuaaliseen
vahennysndppdintd = haluttujen sammuttamiseen jos paisto on

minuuttien asettamiseksi. meneillgan.

3. Odota noin 5 minuuttia painamatta
mit&dn ndppdintd ajastimen saadén
padttamiseksi. Naytolle iimestyy Merkkiganta voidaan séatad 3 eri

sévellajissa.

Merkkiadanen valinta

i ikaj it (AT i
senhefkinen kellonaika ja symboln 19 1. Pida samanaikaisest paineftuna arvon

m~ lisays- ja véhennysnappdainta =

A?T|merk|.<.| kylkeytyy asefefun ajan 2. Paina kellonajan nappainta .

paattyessa.

4. PoinO arvon Vohennysnoppomfo = 3 POinO arvon VOhennysnOppOmTO =
Ganimerkin sammuttamiseksi. erilaisen merkkicganen valitsemiseksi.

e | Voit aseftaa ajastimen 1 minuutista
1 korkeintaan 23 tuntiin ja 59

minuuttiin.
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Suuntaa-antava paistotaulukko

Lasagne 3-4 Staattinen 1 220-230 45-50
Uunipasta 2 Staattinen 1 220-230 40
Vasikanpaisfi 1,2 Staattinen kiertoilma 2 180- 190 70-80
Porsaan ulkofilee 2 Staattinen kiertoilma 2 180-190 70-80
Makkarat 1,5 Kiertoilmagrilli 3 250 15
Roast beef 1 Pysred vastus ja kiertoilma 2 200 40 - 45
Kanipaisti 1,2 Pysred vastus ja kiertoilma 2 180-190 70-80
Kalkkunapaisti 1,5 Staattinen kiertoilma 2 180- 190 80-90
Painosylityd vunissa 2 Pysred vastus ja kiertoilma 2 180- 190 190-210
Kanapaisti 1,2 Pysred vastus ja kiertoilma 2 180- 190 65-70
Puoli1 Puoli2
Porsaankyliykset 1,2 Kiertoilmagrilli 3 250 15 5
Kyliykset 1,5 Kiertoilmagrilli 3 250 10 10
Porsaan pekonifilee 0,7 Grilli 4 250 7 8
Sianliha filee 1,5 Kiertoilmagrilli 3 250 10 5
Haréanliha filee 1 Girill 4 250 10 7
Kirjolohi 1,2 Pysred vastus ja kiertoilma 2 150- 160 35-40
Merikrofi 1,5 Pysred vastus ja kiertoilma 2 160 60 - 65
Piikkikampela 1,5 Py&red vastus ja kiertoilma 2 160 45 -50
Pizza 1 Pizza 250 8-9
Leipd 1 Pysred vastus ja kiertoilma 190 - 200 25-30
Focaccia -leipd 1 Pysred vastus ja kiertoilma 180-190 20-25
Kuivakakky 1 Py&red vastus ja kierfoilma 2 160 55-60
Murotaikinapiiras 1 Pysred vastus ja kiertoilma 2 160 35-40
Ricottakakku 1 Pysred vastus ja kiertoilma 2 160-170 55-60
Taytetyt nyyfit 1 Pysred vastus ja kiertoilma 2 160 20-25
Kermakakku 1,2 Pysred vastus ja kiertoilma 2 160 55-60
Tuulihatut 1,2 Pysred vastus ja kiertoilma 2 180 80-90
Sokerikakku 1 Pysred vastus ja kiertoilma 2 150 - 160 55-60
Riisikakku 1 Pysred vastus ja kiertoilma 2 160 55-60
Briossit 0,6 Pysred vastus ja kiertoilma 2 160 30-35

Taulukossa osoitettuihin aikoihin ei kuulu esilémmitysaikoja ja niité on pidettéva viitteellising.
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4 Puhdistus ja hoito 4.2 Laitteen puhdistus
. Pintojen hyvan kunnon sailyttéimiseksi ne
4.1 Varoitukset tulee puhdistaa sadnnsllisesti jokaisen

kayttakerran jélkeen. Pintojen tulee antaa
i&dhtyd ennen niiden puhdistamista.

Paivittéinen puhdistus

Kaytd aina ja ainoastaan hankaamattomia
erityispuhdistusaineita, jotka eivat sisdlla
klooripohjaista happoa.

T

Kaada tuotetta kosteaan pyyhkeeseen ja
pyyhi pinnat pyyhkeelld, huuhtele
huolellisesti ja kuivaa pehmedills kankaalla
tai mikrokuituliinalla.

Ruokatahrat tai jaémét

Metallisia sienid tai leikkaavia kaapimia ei
saa kayttad missadn tapauksessa, silld ne
vahingoittavat pintoja.

Kayta normaaleja hankaamattomia
tuotteita. K&yta mahdollisesti puisia fai
muovisia materiaaleja. Huuhtele huolellisesti
ja kuivaa pehmedlla pyyhkeell tai
mikrokuituliinalla.

Ala anna sokeripohjaisten tuotteiden kuivua
uunin sisgpuolelle (esim. hillo). Jos ne
kuivuvat liian pitkén aikaa, ne voivat
vaurioittaa uunin suojaavaa pintakerrosta.
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Keittotason ritilat

Irrota ritilét ja puhdista ne haalealla vedellé
ja hankaamattomalla pesuaineella. Poista
huolella kaikki ruokajacmaét. Kuivaa
huolellisesti ja aseta ne keittotasolle.

Barbeque -levy

Tassa levyssa on tarttumista estévé pinnoitus
(Teflon). Tama kalvo on eriftéin herkkd ja se
voi vahingoittua metallisten keitfidvélineiden
ké&ytén vuoksi.

Ké&ytd vain puisia tai muovisia
keittiovalineitd, jotka kestévat korkeita
lampatiloja.

Liekin jako-osat ja kannet

Kannet ja liekin joko-osat voidaan irrottaa
niiden puhdistuksen helpottamiseksi. Pese
ne lampimassd vedessd hankaamattomalla
pesuaineella. Poista niist& kaikki kovettumat
huolellisesti ja odota, efté ne ovat kuivuneet
kokonaan. Aseta liekin jako-osat ja
varmista, eftd ne ja vastaavat kannet ovat
asetettu paikoilleen.
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Sytytystulpat ja termoelementit

Sytytystulppien ja termoelementtien hyva
toiminta edellytéd, efté ne ovat aina hyvin
puhtaat. Tarkista séannsllisesti osien
puhtaus ja puhdista ne tarvittaessa kostealla
pyyhkeell&. Mahdolliset kuivat jgamat
voidaan poistaa puutikulla tai neulalla.




4.3 Luukkuijen irrottaminen 3. Asettaaksesi luukun takaisin paikoilleen,
Puhdistustoimenpiteiden helpottamiseksi on aseta saranat tarkoituksenmukaisiin uunin
suositeltavaa irroftaa luukku ja asetftoa se aukkoihin ja varmista, eftd A-urat
astiapyyhkeen padlle. asettuvat kokonaisuudessaan aukkoihin.
Irrota luukku toimimalla seuraavasti: Laske luukku alasuuntaan ja kun se on
1. Avaa luukku kokonaan ja aseta kaksi asefettu paikoilleen, irrota tapit

tappia kuvassa osoitettujen saranoiden saranoiden aukoista.

aukkoihin.

2. Tartu kiinni luukun molemmista reunoista 4.4 Luukun lasin puhdistaminen

kaksin késin. Nosta sité yldsuuntaan On suositeltavaa pitéd luukun laseja aina
muodostamalla noin 30 asteen kulman puhtaina. Kéyta kotitalouspaperia. Jos lika
ja vedd se iri. on jaényt kiinni, pese lasi kostealla sienellé

ja yleiselld pesuaineella.
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4.5 Uunien puhdistaminen sisélta

Uuni tulee puhdistaa saéannéllisesti ja
kylmilt&dan.

* Poista kaikki irrotettavat osat.

e Puhdista uunin ritilat lampimalla vedelld
ja hankaamattomilla puhdistusaineill,
huuhtele ja kuivaa kosteat osat.
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Ritilsiden/ peltien kannattimien
irrottaminen

Ohijauskiskot irrottamalla sivuseinat voidaan
puhdistaa helpommin.

Kannattimien irrottamiseksi. Vedd kannatinta
uunin sisdsuuntaan pdin irrottaaksesi sen
kiinnikkeest& A ja vedd se sitten irfi taakse
asetetuista kiinnityskohdista B.

Kun edellé kuvatut puhdistustoimenpiteet on
suoritettu, aseta ohjauskiskot takaisin
paikoilleen.




Puhdistus ja hoito n

Itsepuhdistuvien paneelien ja ritildiden/ Itsepuhdistuvien paneelien regenerointi
peltien kannattimien irrottaminen (vain (katalyysijakso) (vain “pizzauuni”)

" pizzauvunissa”) | ok
Paneelien regenerointijakso on

Ohijauskiskot irrottamalla sivuseingt voidaan  puhdistusmenetelmd, joka soveltuu pienten

puhdistaa helpommin. Toimenpide tulee rasvajéémien poistoon jotka ovat

suoriffaa joka kerta kun automaattista sokerittomat.

puhdistusjaksoa kéytetadn (vain joissakin 1. Puhdista ensin pohja ja yldsuojus veteen
malleissa). ja neutradliin astianpesuaineeseen i
Kannattimien irrottamiseksi. Vedd kannatinta kostutetulla mikrokuituliinalla. Huuhtele

uunin sisdsuuntaan pdin irrottaaksesi sen kunnolla.

kiinnikkeestd A ja vedd se sitten irti taakse 2. Aseta regeneroinfijakso aseftamalla
asefeluista kiinnityskohdista B. kiertoilmatoiminto maksimaaliseen

Kun edell& kuvatut puhdistustoimenpiteet on lampatilaan tunnin ajaksi

suoriteftu, aseta ohjauskiskot takaisin

3. Jos paneelit ovat erityisen likaisia, irrota
ne regenerointijakson jdlkeen ja pese ne
neutradlilla astianpesuaineella. Huuhtele
ja kuivaa.

paikoilleen.

Asenna paneelit takaisin ja asefa
kiertoilmatoiminto tunnin ajaksi 180 °C
siten, etftd ne kuivuvat kunnolla.

/ Suorita itsepuhdistuvien paneelien
£ | regenerointijakso 15 vuorokauden
vélein.




“q! Puhdistus ja hoito

Vain ”pizzauvuni”:

Ota perékkain pois pizzalevy (1) ja sitten
alusta (2] jonka padlle se on asetettu.
Alustan on oltava nostettuna yldsuuntaan

muutama millimetri ja sitd on vedettéva sitten
ulospain.

([{ _ ﬁ\

Nosta alavastusta (3) muutama senttimetri
ylésuuntaan ja puhdista uunin pohija.

)

Aseta pizzalevyn tukialusta takaisin
paikoilleen tydntamalla se rajaliikkeeseen
uunin takaosaa vasten ja anna sen
laskeutua alas siten, etté vastuksen levy
kiinnittyy alustaan.

Pizzalevyn tukialusta on sijoitettava aina
siten, ettd korostetut merkit ovat vunitilan
sisdosaan pdin.

4 N

Pizzalevyn puhdistus

Pizzalevy on pestéva erikseen
noudattamalla seuraavia tekijsits:

Kivi on puhdistettava jokaisen kéytén
ialkeen. Al lammita sita uudelleen jos siing
on jdamid. Puhdistusta varten kaada 50
senttilifraa etikkaa levylle, anna vaikuttaa
10 minuuttia ja poista se sitten hankaamalla
metallisienelld tai hankaussienelld. Huuhtele
vedelld jo anna kuivua.

Ennen puhdistustoimenpiteitd, ota pois
palanut lika kivestd kayttamalls
metallilostaa tai lasikuitutasojen
puhdistamiseen tarkoitettua kaavinta.

Ihanteellista puhdistusta varten kiven
tulee olla viel& haalea tai, se on pestavé
vaihtoehtoisesti kuumalla vedelld.

Kaytd metallisienia tai hankaavia scotch-
brite -sienid, jotka on kastettu sitruunaan
tai efikkaan.

Als kayta pesuaineita.
Ala pese astianpesukoneessa.

Alé livota kived.



* Kosteaa kived ei saa kéyttad ennen kuin - Sisévalon lamppujen vaihto
8 tuntia on kulunut (" pizzauuni”)
puhdistustoimenpiteiden p&dttymisesté.

* Ajan mysté kiven pintaan voi tulla saréja.
Téma on normaalia laajenemista, joka
syntyy emalilla pinnoitettuun kiveen
korkeissa lampdtiloissa.

4.6 Ylimaardinen huolto

1. Ota kaikki lisgvarusteet pois vunitilasta.
2. Irrota ritiléiden/peltien kannattimet.

3. Irrota lampun kansi tyskalua kayttamalla
(esimerkiksi ruuvimeisseli).

Siséivalon lamppujen vaihto (p&&uuni)

1. Ofa pois suojakupu (A, ruuvaamalla
sitd vastapdivaan.

2. Vaihda lamppu tyypiltéan
samanlaiseen lamppuun (B).
3. Asenna suojakupu fakaisin paikoilleen.

137



4. Irrota lamppu.

E,
JEEET

5. Vaihda lamppu tyypiltaén samanlaiseen

lamppuun (40W).

6. Asenna lampun kupu takaisin. Aseta
sisdlasin (A) ura luukkuun péin.

Paina kupu pohjaan siten, etté se asettuu
oikein lampun kannattimeen.
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Tiivisteen irrottaminen ja asentaminen

Tiivisteen irrottamiseksi:

Varauunin huolellista puhdistamista varten,

luukun tiiviste voidaan irrottaa. Jokaiseen 4

kulmaan ja keskelle on asetettu koukut,

jotka kiinnittévét sen reunaan.

¢ Vedad tiivistettd ulkosuuntaan kaikista
kohdistaan saadaksesi koukut irfi.

L‘%C@\?!
T

A

@\?)

Pitaaksesi luukun tiivistettd puhtaana, kaytd
hankaamatonta pesusientd ja haaleaa
vettd. Tiivisteiden tulee olla pehmedt ja
joustavat.

Tiivisteen asentamiseksi:

* Kiinnité tiivisteen 4 kulmaan ja keskelle
asetetut koukut.



5 Asennus Liitanta kumiletkulla

Tarkista, eftd seuraavia olosuhteita
noudatetaan:

5.1 Kaasuliiténta

* letkun on oltava kiinnitettyné
litoskappaleeseen turvamuhveilla

¢ |etku ei saa mistaan kohdasta koskettaa
kuumia seinia (maks. 50 °C)

* letkuun ei saa kohdistua vetoa tai
painetta, eikd se saa olla jyrkélla
mutkalla tai kiertynyt

¢ |etku ei saa olla kosketuksissa terévien
esineiden tai kulmien kanssa

* jos letku ei ole t&ysin fiivis, ja se vuotaa
kaasua 4l yrité korjata sité: vaihda letku
uuteen

* tarkista, eftd letkun viimeista
kayttopdivémadrdd, joka on painettu
sen pintaan, ei ole ohitettu.

v

Suorita liitantd kaasuverkkoon kéyttamélle
kumiletkua, joka t&yttad voimassa olevien
Yleisid tietoja sac&doksien vaatimukset (varmista, etté
kyseisen sdadsksen lyhenne on merkitty
letkuun).

Liitéint& kaasuverkkoon voidaan suorittaa
terdsletkulla ja voimassa olevan standardin
aseftamien m&dardysten mukaisesti.

Muita kaasutyyppejé kayteftdessé katso
luku "5.2 Mukautus eri kaasutyyppeihin”.
Kaasun sisdantulo on V2" putki, jossa on
kierteitetty liitin ulkoiselle kaasulle (ISO
228-1).
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Ruuvaa letkuliitos 3 huolella laitteen Nestekaasun liitént&
kaasuliitokseen 1 (kierre 12" ISO 228-1)
asettamalla valiin tiiviste 2. Kéytetyn
kaasuletkun l&pimitan mukaan on
mahdollista ruuvata myss letkulitos 4
letkuliitokseen 3. Kun letkuliitos tai
letkuliitokset on kiristetty, aseta kaasuletkué
letkulitokseen ja kiinnita se kiinnikkeellé 5
voimassa olevan madréyksen mukaisesi.

Kaytd paineen saadintd ja suorita liitos
kaasupulloon voimassa olevan
lainsédadénnén mukaisesti.

Syéttopaineen tulee olla taulukon
"Kaasutyypit ja maat” arvojen mukainen.

Liitanta terasletkulla

Suorita liitéinta kaasuverkkoon kayttamelle
voimassa olevan lainsaadannsn mukaista

tercisletkua.

Ruuvaa liitos 3 kiinni laitteen kaasulitokseen 1
asettamalla véliin aina varusteisiin kuuluva

fiiviste 2.
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Asennus

Liitainta terasletkulla ja bajonettiliittimelld  Ruuvaa liitos 3 huolella laitteen
kaasuliitokseen 1 (kierre 12" ISO 228-1)
asettamalla véliin aina varustuksiin kuuluva
tiiviste 2. Kiinnit& eristévéd materiaalia
littimen kierteeseen 3, jonka jélkeen ruuvaa
kiinni terasletku 4 liittimeen 3.

Suorita liitantd kaasuverkkoon kéyticen
joustavaa terésletkua, jonka bajonetiliitin
on standardin B.S. 669 mukainen. Laita
eristévéd materiaalio kaasuputken 4
kierteeseen ja ruuvaa siihen sovitin 3.

Ruuvaa lohko laitteen liikkuvaan liitokseen 1
asettamalla véliin aina varusteisiin kuuluva
fiiviste 2. 1—

4— Tuuletus tiloissa
Laite tulee asentaa vain pysyvdsti

tuuletettuihin tiloihin, voimassa olevan
lainsa&dénnén mukaisesti. Laitteen
asennuspaikassa tulee olla farvittava
ilmanvaihto kaasun normaaliin palamiseen

Liitanta terésletkulla, jossa on
kartiomainen liitin

Suorita liiténta kaasuverkkoon kayttamélls ja tilojen asianmukaiseen tuulettumiseen.
voimassa olevan lainsadddannsn mukaista Ritilsille suojattujen ilmanottoaukkojen tulee
terasletkua. olla kooltaan voimassa olevien

lainséaddnnédn mukaiset ja sijoitettu siten,
etteivét ne padse tukkeutumaan edes
osittain.

Tilaa tulee pitad riittévasti tuuletettuna, jofta
paiston aikana syntyva [6mpé ja kosteus
saadaan poistettua: erityisesti pitkén
k&yttdajan jalkeen on suositeltavaa avata
ikkuna tai liséta mahdollisten tuulettimien
nopeutta.



A

Palamistuotteiden poistaminen

Tata kodinkonetta ei ole liitetty
palamistuotteiden
poistolaitteeseen. Se on
asennettava ja liteftdva voimassa
olevien asennusmddrdysten
mukaisesti. Erityisté huomiota on
kiinnitettava ilmastointia koskeviin
vaatimuksiin.

IN

Palamistuotteiden poisto voidaan taata
luonnollisella ilmankierrolla toimivan
savuhormiin litetyn liesituulettimen kautta tai
pakotetun imun avulla. Tehokas
imujdriestelma vaatii huolellista suunnittelua
pdtevan ammattilaisen toimesta ja sen
asentamista noudattaen lain madraamia
asentoja ja efdisyyksig.

Toimenpiteen padttyessd asentajan on
annettava yhdenmukaisuusvakuutus.

<

1 Poisto liesituuleftimen kautta
2 Poisto jos liesituuletinta ei ole asennettu

A Poisto yksittaiselld hormilla luonnollisello
ilmankierrolla

Asennus

B Poisto yksittéiselld hormilla ja
sahkoétuuletiimella

C Poisto suoraan ulkoilmaan seindssé tai
ikkunassa olevan sahkatuulettimen kanssa

D Poisto suoraan ulkoilmaan seindn kautta

<:1 llma

« Palamistuotteet
% Sahkstuuletin

5.2 Mukautus eri kaasutyyppeihin

Joslaitetta kéytetédn muiden kaasutyyppien
kanssa, tulee vaihtaa polttimien suuttimet ja
s86taa kaasuhanojen minimiliekki.

Suuttimien vaihto

1. Irrota ritilat, ota kaikki kannet ja liekin
jako-osat pois padéstaksesi kasiksi
polttimien kuppeihin.

2. Vaihda suuttimet 7 mm:n putkiavaimella
k&ytettévan kaasutyypin mukaan (ks.
Polttimien ja suuftimien ominaisuuksien
taulukko).

3. Aseta polttimet takaisin paikoilleen
asianmukaisesti.



!

Metaani- tai kaupunkikaasun Nestekaasun minimiarvon s&été

minimi n saatsé . . .. .
arvon sadro Ruuvaa hanan tikun vieressd olevat ruuvit

Sytyté poltin ja sé&dd se minimiarvoon. loppuun asfi mystapdivaan.
Poista kaasuhanan nuppi ja séadé hana
fikun vieress& (mallista riippuen) olevaa
sadtéruuvia kayttden, kunnes saavutat
saénnallisen ja mahdollisimman pienen
liekin.

Asenna nuppi paikoilleen ja tarkista
polttimen liekin vakaus. Kaénné nuppia
nopeasti maksimiasennosta
minimiasentoon: liekki ei saa sammua.
Toista toimenpide kaikkien kaasuhanojen Kaasuhanat voivat ajan mysté kadntys
kohdalla. huonosti ja lukittua. Puhdista niiden siséosat
ja vaihda niiden voiteluaine.

Kaasuhanojen voitelu
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Kaasutyypit ja maat

G20 20 mbar
G20/25 20/25 mbar

G25 25 mbar
G25.3 25 mbar

G25.1 25 mbar

G2.350 13 mbar

G30/31 28/37 mbar
G30/31 30/37 mbar . °
G30/31 30/30 mbar . . .

G30/31

G30/31 50 mbar
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Polttimien ja suuttimien ominaisuuksien taulukko

Nimellinen lampéteho (kW) 10 1.8 19 30 420 4.1+090
Suuttimen halkaisija (1,/100 mm) 72 Q7 o4 115 155 150 + 70
Esikammio (merkitty suuttimeen) (X) (Z) (X) Y) (H3)  [(H3)+(H1)
Alhainen teho (W) 400 500 800 800 1400 1400+400
B N T
Nimellinen lémpé&teho (kW) 1.10 1.8 1.9 3.0 420 4.1+0.90
Suuttimen halkaisija (1,/100 mm) 72 04 94 110 145 145+ 65
Esikammio (merkitty suuttimeen) (X) 2) (Y) (H8) [H3)  [(H3)+(H1)
Alhainen teho (W) 400 500 800 800 1400 1400+400
B e R T
Nimellinen lémpé&teho (kW) : 1.8 1.9 3.0 420 4.1+0.90
Suuttimen halkaisija (1,/100 mm) 72 04 100 121 148 1 145+68
Esikammio (merkitty suuttimeen) (F1) {v) (Y) (F2) (F3) (F3)+(F1)
Alhainen teho (W) 400 500 800 800 1400 |1400+400
e N T
Nimellinen lampéteho (kW) ) 1.8 19 3.0 420 4.1+0.90
Suuttimen halkaisija (1,/100 mm) 77 100 100 134 152 148 +72
Esikammio (merkitty suuttimeen) (F1) v) (Y) (F3) (F3) (F3)+(F1)
Alhainen teho (W) 400 500 800 800 | 1400 |1400+400

Nimellinen lémpé&teho (kW) 1.0 1.8 19 3.0 40 4.1+090
Suuttimen halkaisija (1,/100 mm) 77 100 105 134 165 |145+72
Esikammio (merkitty suuttimeen) (F1) v) (K) (F3) (H3) | (F2)+(F1)
Alhainen teho (W) 400 500 800 800 1400 1400+400
Ol EARe et AL S R W U
Nimellinen lampoteho (kW) 1.0 1.8 19 3.0 40  40+050
Suuttimen halkaisija (1,/100 mm) 94 120 125 165 190 1200 + 91
Esikammio (merkitty suuttimeen) (Y) v) (Y) (F3) (F3) (H4)+(Y)
Alhainen teho (W) 400 500 800 800 1400 |1400+400
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Nimellinen lémpéteho (kW) 10 18 19 3.0 40 3.8+090
Suuttimen halkaisija (1,/100 mm) 50 65 68 85 100 06 + 44
Esikammio (merkitty suuttimeen) y . _ - - )
Alhainen teho (W) 400 500 800 800 1400 |1400+400
Nimellinen virtaus G30 (g/h) 73 131 138 218 201 |276+271
Nimellinen virtaus G31 (g/h) 71 129 136 214 286 | 65+064

Nimellinen lampéteho (kW) 1.10 1.9 2.0 3.0 42 3.9+090
Suuttimen halkaisija (1,/100 mm) 50 65 68 81 05 03 + 42
Esikammio (merkitty suuttimeen) . - - - - -
Alhainen teho (W) 450 550 Q00 Q00 1400 [1400+450
Nimellinen virtaus G30 (g/h) 80 138 145 218 305 284+279
Nimellinen virtaus G31 (g/h) 79 136 143 214 300 65+ 64

Nimellinen lédmpé&teho (kW) . 1.8 1.9 3.0 4.1 38+1.0
Suuttimen halkaisija (1/100 mm) 43 58 61 74 80 75+ 43
Esikammio (merkitty suuttimeen) (H2) (M) (Z) (Z) (F4) | (S1)+(H2)
Alhainen teho (W) 400 500 800 800 1500 [1500+400
Nimellinen virtaus G30 (g/h) 73 131 138 218 208 | 276+271
Nimellinen virtaus G31 (g/h) 71 129 136 214 203 | 73+71

Varustuksiin kuuluvat suuttimet ovat saatavilla valtuutetuista huoltokeskuksista.
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5.3 Asemointi

Yleisié tietoja

Tamé laite voidaan asentaa seinén viereen,
joista yksi ylittda tydtason korkeuden,
korkeintaan 150 mm p&ahan laitteen

sivusta, kuvissa A ja C osoiteftuun tapaan,
asennusluokista riippuen.

Tyétason pédlle asetettujen hyllyjen valilla
tulee olla véhintacn 750 mm etdisyys.

min 1500 mm

Mikali liesituuletin asennetaan keittotason
padlle, viitaa liesituulettimen ohjeisiin
noudattamalla oikeaa efdisyyta.
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Asennus

Mitat

Kaasu- ja sahksliitantéjen asento (mitat
yksik&ssa mm).

A 82 mm
B 725 mm
C 169 mm
D 91 mm

Taéma laite, asennustyypistd riippuen, kuuluu
luokkaan:

A

min. 150 mm

T ww )G/ ulw

00 00O0O0

A - Luokka 1

(Vapaasti seisova laite)

B

:min. 150 mm

ww 0G/ "ulw

00 0000

B - Luokka 2 alaluokka 1

(Kalusteasennettu laite)

ww oG/ "ulw

y
o0 0000

C - Luokka 2 alaluokka 1

(Kalusteasennettu laite)

/ Laitteen saa asentaa patevd
&7 | teknikko voimassa olevia

madrdyksia noudattamalla.



Seindkiinnitys (jos paikalla) 3. Kiinnit& sulkurengas ketjuun

4. Kiinnitg ketjun p&d tulppaan edelld
seinadan kiinnitetylld koukulla.

Laitteen vakauden takaamiseksi on tarpeen
asentaa varustuksiin kuuluva
kiinnitysjcirjestelmd. Tamé jariestelmén on
oikein asennettua hyadyllinen
ennaltaehk&isemadn laitteen kaatumista.

5. Kiinnit& sulkurengas lopuksi laitteen
taakse asetettuun aukkoon.

1. Vaaita laite séadettévien jalkojen avulla,
kunnes se on vaakasuorassa ja vakaa.

a—

Laitteen asemointi ja vaaitus

2. Kiinnita seinddn tulppa koukulla (ei kuulu  Kun sahks-/kaasuliiténtd on suoritettu
varustuksiin) 800 mm korkeudelle (H) vakauden lisaamiseksi on ehdottoman
lattiasta. térkedd, ettd laite vaaitetaan oikein lattialle.

Ruuvaa jalka kiinni tai auki alaosassa,

kunnes laite saadaan vaaitettua ja

vakaaksi.




Korokkeen asennus 5.4 Sahksliitanta

Koroke tulee aina asemoida ja kiinnitt&d

laitteeseen asianmukaisesti.

1. Aseta koroke tasolle ja kohdista aukot A
aukkojen B kanssa.

Yleisié tietoja

Tarkista, eftd sahkdverkon ominaisuudet
ovat tyyppikilvessé ilmoitettujen arvojen
mukaiset.

2. Kiinnita koroke tasoon ruuvaamalla ruuvit

C kiinni.

Tekniset tiedot, sarjanumero ja merkinté
sijaitsevat nékyvélle paikalla laitteessa.

Tyyppikilped ei saa koskaan irrottaa.

Kayta maadoitukseen vahintédn 20 mm
muita johtoja pidempad johtoa.
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Puhdistus ja hoito ﬂ

Laite voi toimia seuraavilla tavoilla: Pysyvé liitanté
* 220-240V TN~ Sijoita laitteen systtslinjaan kaikkinapainen
1 2 3 4 5Q katkaisin, jonka kontaktien avausvali on
| oo | O_I_(P | ° | sellainen, etté irfikytkentd saadaan
| 1 ylijgnniteluokassa Ill, voimassaolevien
L NI = asennusmé&drdysten mukaisesti.
Kolminapainen johto 3 x 6 mm?2. Katkaisin on sijoitettava helppopédsyiseen
paikkaan laitteen lehelle.
* 380-415V 2N~ Liitanta pistokkeella ja pistorasialla
12345 Tarkista, etté pistoke ja pistorasia ovat
[elotelorele] samaa fyyppi6.
b o W= T
- Vélta alentimien, sovittimien tai sivupiirien
Nelinapainen johto 4 x 2,5 mm?2. kayttod, silla ne voivat aiheuttaa
kuumentumisia tai palaa.
* 380-415V 3N~ Testaus
123 45 @ Asennuksen jalkeen suorita pikainen testaus.
| Q | o | Q | O-I-? | Q | Ellei laite toimi vaikka ohjeita on noudatettu
ulls N = oikein, kytke se irfi séhkéverkosta ja ofa
yhteytte [ahimpain tekniseen
Viisinapainen johto 5 x 1,5 mm?2. huoltopalveluun.

s | Osoitetut arvot viittaavat johdon
1 sisciiseen Idpimittaan.

Edelld madritetyt virtajohdot on
mitoitettu otfaen huomioon
tasoituskerroin (standardin EN

60335-2-6 mukaisesti).
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Asennus

5.5 Ohijeet asentajalle

* Pistokkeeseen on padstava kéasiksi myds
laitteen asennuksen jalkeen. Ald taita
alaka jata jumiin sahkéverkkoon liittavad
johtoa.

¢ Laite tulee asentaa asennuskaavioiden
mukaan.

e Ala yrita ruuvata auki tai pakottaa
liitimen kierteitetty& kulmaa. Vaarana on,
ettd tama laitteen osa vaurioituu, mikd
saaftaa mitGtéidd valmistajan fakuun.

* Kayta veltd ja saippuaa kaasuvuotojen
tarkastamiseksi kaikissa liitoksissa. ALA
kéyta avotulta mahdollisten vuotojen
paikantamiseksi.

* Laita kaikki polttimet p&dlle yksittéin ja
samanaikaisesti kaasuventiilin, polttimen
ja sytytyksen oikean toiminnan
tarkastamiseksi.

* K&anng polttimien kytkimia minimiliekin
kohdalle ja tarkkaile jokaisen polttimen
liekin vakautta yksittéin ja yhdessa.

* Jos laite ei toimi oikein kun kaikki
tarkastukset on suoritettu, k&dnny
alueellasi toimivan valtuutetun
huoltokeskuksen puoleen.

¢ Kun laite on asennettu oikein, anna
kayttgjalle tarvittavat ohjeet sen
asianmukaiseen kayttoon,



