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1 Varoitukset

1.1 Turvallisuuteen liittyvét yleiset
varoitukset

Henkilévahingot

* Laite ja siihen kuuluvat osat tulevat
erittain kuumiksi kéyton aikana.
Alg koske kuumentaviin osiin
kayton aikana.

* Suojaa késia vunikintailla ruokien
likuttamisen aikana uunitilan
sisalla.

o Alg koskaan yrita sammuttaa
liekkici /tulipaloa vedelld:
sammuta laite ja peitd liekki
kannella tai sammutuspeitteelld.

* Tamdan laitteen kaytts on sallittu yli
8-vuotiaille lapsille ja henkilsille,
joiden fyysinen fai henkinen
kapasiteetti tai aistit ovat
alentuneet, tai joilta puuttuu
tarvittava kokemus tai taidot,
ainoastaan aikuisten ja ko.
henkildiden turvallisuudesta
vastuussa olevien henkilsiden
valvonnassa ja opastuksessa.

* Lopset eivét saa leikkia laitteella.

* Pidd alle 8-vuotiaat lapset loitollq,
ellei heitd valvota jatkuvasti.

Varoitukset

o Alg paasta alle 8-vuotiaita lapsia
laitteen laheisyyteen sen
toiminnan aikana.

* Lapset eivat saa suorittaa
puhdistus- jo huoltotoimenpiteité
ilman valvontaa.

* Varmista, ettd liekin jako-osat ja
vastaavat kannet on asetettu
oikein paikoilleen.

e Toimi aGrimmaisen varovaisesti,
sillé keittoalueet kuumenevat
nopeasti. Vélta kattiloiden tyhjana
kuumentamista. Ylikuumenemisen
vaara.

* Rasvat ja &liyt voivat syttyd
palamaan jos ne ylikuumenevat.
Ala poistu paikalta kun valmistat
sliya tai rasvaa siséltévia ruokia.
Jos 8ljyt tai rasvat syttyvét
palamaan, &l& koskaan sammuta
kéyttaen vettd. Laita kansi kattilan
padlle ja sammuta asianmukainen
keittoalue.

* Kypsennystd on aina valvottava.
Lyhytt& kypsennystd on valvottava
jatkuvasti.



Varoitukset A

o Alg aseta metallisia esineitd, kuten o ALA KAYTA SPRAY-SUIHKEITA

esimerkiksi asfioita tai TAMAN LAITTEEN
ruokailuvalineitd keittotason LAHEISYYDESSA KUN SE ON
pinnalle, sillé ne voivat TOIMINNASSA.
ylikuumentua. * Sammuta laite kéyton jélkeen.

o Alg tyonna terdvia metalliesineitd e ALA TEE MUUTOKSIA
(keittiovalineitd tai tyskalujal LAITTEESEEN.

laitteessa oleviin aukkoihin.

* Ennen laitteelle suoritettavien

kuumille pelleille. (asennus, huolto, asemointi tai

* Pidé luukku kiinni paiston aikana. siirfo), varustaudu aina

* Jos ruoka-aineita kasitellaan henkilonsuojaimilla.
paiston aikana tai paiston * Ennen laitteelle suoriteftavia
lopussa, avaa luukkua 5 huoltotoimenpiteitd, kytke yleinen
senttimetrid muutaman sekunnin viransystts pois paalts.
ajaksi padstadksesi hoyryn poisja o Anna asennus- ja
ovckjo luukku vasta sitten huoltotoimenpiteet
.l.<o onaan. ammattitaitoisen henkilskunnan

* Alg avaa sgilytystilaa (jos sellainen suoritettavaksi voimassa olevien
on) kun uuni on padlld ja kuuma. séaddsten mukaisesti.

* Sailytystilan sisallé olevat esineet o Alg koskaan yrita korjata laitetta
voivat olla erittgin kuumia myds yksin tai ilman pdtevén teknikon
uunin kayton jalkeen. apua.

o ALA KAYTA TAI SAILYTA * Alg koskaan irrota pistoketta
TULENARKOJA MATERIAALEJA johdosta vetamalla.
SAILYTYSTILASSA JOS * Jos virtajohto on vahingoittunut,
SELLAINEN ON) TAI LAITTEEN ota vélittémasti yhteyttd tekniseen
LAHEISYYDESSA. huoltoon, joka vaihtaa sen uuteen.



A

Laitteelle aiheutuvat vahingot

* Alg kayta hankaavia tai
sydvyttavié puhdistusaineita
luukun lasiosien puhdistamiseen
(esim. jauhetuotteita,
tahranpoistoaineita ja metallisia
sienid).

* Kayta mahdollisesti puisia tai
muovisia keittivélineitd.

* Ritilat ja vunipellit tulee asetftaa
sivutasotukien pédlle niiden
pys&htymiskohtaan asti.
Mekaanisten turvalukitusten, jotka
estévat niiden tahatonta
ulosvetoa, tulee olla alasuuntaan
ja uunitilan takaosaan pain.

o Alg istu laitteen padlle.
o Alg kayta hoyrysuihkuja laitteen
puhdistamiseksi.

o Alg tuki laitteen aukkoja fai
tuuletusaukkoja.

o Alg jata laitetta valvomatta
kypsennyksen aikana, sill
rasvoja tai 8liyjd voi valua ulos ja
ne voivat sytty& palomaan
ylikuumentuessaan. Toimi
Garimmaisen varovaisesti

o Alg jata esineitd keittotasojen
padlle.

o ALA MISSAAN TAPAUKSESSA
KAYTA LAITETTA HUONEEN
LAMMITTAMISEEN.

Varoitukset

o Ala suihkuta suihkeita uunin
|Gheisyydessa.

o Alg kayta muovisia keittiovalineitd
fai astioita ruokien paistossa.

e Al aseta uuniin purkkeja tai
suliettuja astioita.

* Ofa kaikki vunipellit ja ritilat, joita
ei kaytetd kypsennyksen aikana
pois uunitilasta.

e Alg peita uunitilan pohjaa
alumiinipaperilla tai tinapaperilla.

o Alg aseta kattiloita tai peltejd
suoraan uunitilan pohjalle.

* Josleivinpaperia halutaan kayttad,
aseta paperi niin, ettei se vaikuta
uunin sisdlla kiertévadn kuumaan
ilmaan.

o Alg kayta avattua luukkua
aseftaaksesi kattiloita tai peltejd
suoraan sisélasin padlle.

* Astiat tai pannut on asetettava
keittotason alueen sisgpuolelle.

* Kaikkien keittoastioiden pohjan
tulee olla tasainen ja
saannsllinen.

* Jos neste kiehuu tai valuu yli,
puhdista valunut neste pois
keittotasolta.



Varoitukset A

* Alg kaada keittotasolle happamia
aineita kuten sitruunamehua tai
etikkaa.

o Al laita tyhjia kattiloita tai
pannuja p&alls olevien
keittoalueiden padlle.

o Alg kayta hoyrysuihkuja laitteen
puhdistamiseksi.

o Alg kayta karkeita ja hankaavia
materiaaleja tai terévig, metallisia
lastoja.

o Alg kayta terdsosien fai
metallipinnoituksilla kasiteltyjen
osien (kuten esimerkiksi
anodisoidut, nikkeldidyt, kromatut
osat) puhdistuksessa klooria,
ammoniakkia tai valkaisuainetta
sisaltavia puhdistusaineita.

* Alg kayta hankaavia tai
sydvyttavia puhdistusaineita
luukun lasiosien puhdistamiseen
(esim. jauhetuotteita,
tahranpoistoaineita ja metallisia
sienid).

* Alg pese tasoon kuuluvia
irrotettavia ritilsit, liekin jako-osia
ja kansia astianpesukoneessa.

o Alg kayta luukkua vipuna kun
uunia asennetaan kalusteeseen.

e Alg kohdista avattuun luukkuun
liiallista voimaa.

o Alg kayta kahvaa taman laitteen
nostamiseksi tai siirtémiseksi.

o Alg suihkuta puhdistusaineita

suoraan luukkuun, silla ne voivat
imeytyd rakoihin, joita on vaikea
huuhdella, ja ajan mittaan ne
voivat reagoida maalattujen
paneelien fai tercéksen kanssa.

Asennus

 TATA LAITETTA El SAA
ASENTAA VENEISIIN TAI
ASUNTOVAUNUIHIN.

* Laitefta ei saa asentaa jalustan
padille.

¢ Asenna laite kalusteeseen toisen
henkilén avustamana.

Laitteen mahdollisen
ylikuumenemisen estémiseksi, sitd
ei saa asentaa koristeoven tai
paneelin taakse.

Anna kaasuliitannat
ammattitaitoisen teknikon
tehtavaksi.

* Kayttéonotto, kun kéytetaén
joustavaa letkua, tulee suorittaa
siten, ettd letkun enimmadispituus
on 2 mefrid, jos materiaalina on
terds jo 1,5 metrig, jos kyseessd
on kumiletku.

* Letkut eivéit saa joutua kosketuksiin
likkuvien osien kanssa eivatkd ne
saa litistyd.

Kaytd vaadittaessa madrdyksen
mukaista paineensaadintd.

* Jokaisen toimenpiteen jdlkeen
tarkisto, eft& kaasuliiténtsien
kiristysmomenttion TO Nmja 15 Nm
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valilla.

* Kun asennus on suoritettu, tarkasta
mahdolliset vuodotﬂ
saippuanesteelld. Ala koskaan
kayta liekkia.

¢ Anna sahkaliitannat
ammattitaitoisen teknisen
henkiloston tehtévaksi.

* Sahkojariestelman
turvallisuusmadrayksien mukainen
maadoitus on pakollinen.

* Kayta véhintaan Q0 °C
lampétiloa kestévia kaapeleita.

* Virtajohtojen ruuvien
kiristysmomentti liitinrimassa tulee

olla vdlilla 1,5-2 Nm.

* Tarkista ennen asennusta, etta
paikalliset jakeluolosuhteet
(kaasutyyppi ja vastaava paine)
ja kodinkoneen saaté ovat
yhteensopivia.

* Tatd kodinkonetta koskevat
saadét on annettu kaasua
koskevassa saétotarrassa.

Varoitukset

* Taté kodinkonetta ei ole liitetty
palamistuotteiden
poistolaitteeseen. Se on
asennettava ja liitettéva voimassa
olevien asennusmé&drdysten
mukaisesti. Erityisté huomiota on
kiinnitettéiva iimastointia koskeviin
vaatimuksiin

Laitteeseen liittyen

* Ennen lampun vaihtoa varmista,
eftd laite on sammutettu.

e Al nojaa aléka istu avoimen
luukun padlle.

* Tarkista, ettei luukkujen valiin jaé
esineita.

1.2 Tyyppikilpi

Laitteen tyyppikilpi siséltad tekniset
tiedot, sarjanumeron ja merkinndn.
Tyyppikilped ei saa koskaan irroftaa.
Tyyppikilven paperikopio on
kiinnitettéva kayttéohjeen
takakanteen.



Varoitukset

1.3 Valmistajan vastuu

Valmistaja ei ofa vastuuta henkils- tai
omaisuusvahingoista, jotka
aiheutuvat:

o kaytistarkoitukseen nghden
poikkeavasta kaytssts

* kayttboppaassa olevien
mé&drdysten noudattamatta
|GttGmisesta

* jonkin laitteen osan muuttamisesta

* muiden kuin laitteen alkuperdgisten
varaosien kaytdsta.

1.4 Laitteen kayttdtarkoitus

* Laite on tarkoitettu ruokien
paistoon kofitalouskdytdssd.
Kaikenlainen muu k&ytts on
sopimatonta.

* Laitefta ei ole tarkoitettu
kaytettavaksi ulkoisten ajastimien
tai kauko-ohjainten kanssa.

1.5 Tama kayttéohije

Tama kéayttdohje on kiinted osa

laitetta, ja siksi sitd tulee sailyttad

kokonaisuudessaan helposti

saatavilla laitteen koko kayttdian

ajan.

* Ennen laitteen kayttod lue tamé
kayttoohje huolellisesti lapi.

A

1.6 Havittaminen

Ei Laite tulee havittaa erillaén

Z£23\ | kotitalousjatteiste (direkfiivit
2002/95/EY, 2002 /96 /EY,

2003 /108 /EY).

Tama laite ei sisallé siing madrin

terveydelle ja ymparistlle haitallisia

aineita, eftd sitd voitaisiin pitdd

vaarallisena voimassa olevien

Euroopan neuvoston direktiivien

mukaisesti.

Laitteen havittamiseksi:

* Katkaise virtajohto ja irrota johto
yhdessa pistokkeen kanssa.

Sahkajannite
Sahkasiskun vaara

* Kytke padkatkaisin pois padalté.

* |Irrota virtajohto sahkélaitteistosta.



* Toimita laite kaytsicn loputtua
séhks- ja elekironisten laitteiden
erilliskeréykseen tai anna se
ialleenmyyidlle toisen vastaavan
laitteen hankinnan yhteydessd.

Laitteen pakkausmateriaalit ovat

ymparistoystavallisic ja kierratettavid.

* Toimita pakkausmateriaalit
tarkoituksenmukaiseen
erilliskeraykseen.
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1.7 Miten kéyttdohijetta luetaan
Tassa kayttoohjeessa kéytetdan seuraavia
kuvamerkkeja:
Varoitukset
Yleistietoja liittyen téhén
kayttsohjeeseen, turvallisuuteen ja
havittamiseen.

Kuvaus

Laitteen ja lisévarusteiden kuvaus.

Kaytté

e Laitteeseen ja lisévarusteisiin sekd
e paistoon liittyvéd tietoa.

Puhdistus ja hoito

Laitteen oikeaan puhdistamiseen ja
huoltoon liittyvad tietoa.

Asennus

X Patevdlle teknikolle kuuluvaa tietoar:
asennus, kayttddnotto ja s&dts.

1. Kayttoohjeiden jérjestys.

* Yksittginen kayttaohije.



Kuvaus

2 Kuvaus

2.1 Yleinen kuvaus

| LN/ |

7 N/ ~_

8 6
1 Keittotaso 6 Tuulettimet
2 Ohjauspaneeli 7 Lamput
3 Tiivisteet 8 Silytystila
4 Pacuunin luukky [BED» Riilsiden/peltien kannatiimien taso

5 "Pizzauunin” luukku



2.2 Keittotaso

Kuvaus

FB UR2 ext.

AUX= Lisgpolfin
SR = Puolinopea poltin

FB = Kalapannun polfin
R = Pikapoltin
UR = Ultranopea poltin kolmella liekin jako-
osalla

2.3 Ohjauspaneeli
1 2 4

BBQ

AUX UR2 int.
UR2 sis. = Ultranopea poltin sisdinen liekin
jako-osa
UR2 ulk. = Uliranopea poltin ulkoinen liekin
jako-osa

BBQ = Barbeque-levy

1 Pa&uunin ohjelmointilaitteen kello

Hyadyllinen oikean kellonajan nayttesn,
ohjelmoitujen paistoaikojen asefukseen ja
ajastimen ohjelmointiin.

2 P&duunin lampétilakytkin

Taman kytkimen avulla on mahdollista valita
paistolampétila.

Kaanndg kytkinte mystapdivaan halutun
arvon kohdalle, minimi- ja maksimiarvojen
valille.



Kuvaus

3 P&auunin merkkivalo

Merkkivalo syttyy osoittamaan, effd uuni on
kuumennusvaiheessa. Se sammuu kun
lémpatila on saavutettu. Kun merkkivalo
syftyy ja sammuu saannéllisesti, se osoittaa,
eftd uunin sisélle asetettu lémpdtila scilyy
vakaana.

4 Paduunin toimintojen kytkin

Uunin eri foiminnot soveltuvat erilaisille
paistotavoille. Kun haluttu toiminto on valittu,
asefa paistolémpétila lampstilakytkimen
avulla.

5 Keittotason polttimien kytkimet
Hyadylliset tasolla olevien polttimien
sytyttGmiseen ja sGatoon.

Paina ja k&dnng kytkimia vastapdivaan
arvon | J\ kohdalle sytyttadksesi vastaavat
polttimet. Liekkia sacadetadn kiertémalla
kytkimi& maksimi- |\ ja minimialveen | A
vilissa olevalla alueella.

Sammuta polttimet asettamalla kytkimet

takaisin asentoon @

6 Barbeque-kytkin

Kytkimen avulla on mahdollista sa&tas
barbeque-vastuksen tehoa keittotasolla.
Aseta kytkin mihin tahansa asentoon
valilla 1 - 9 lammityselementin kytkemiseksi
padlle.

7 Barbeque-merkkivalon lamppu

Se syttyy palamaan osoittaen, eftd

arbeque-vastus on padlla. Se sammuu kun
lampatila on saavutettu. Kun merkkivalo
syftyy ja sammuu saénnsllisesti, se osoittaa,
eftd vastukseen asetettu lampotila
sailytetdan vakaana.

8 “Pizzauunin” lampétilakytkin

Taman kytkimen avulla on mahdollista valita
paistolémpétila. Kaanng kytkinté
my&tapdivaan halutun arvon kohdalle,
minimi- ja maksimiarvojen valilla.

9 "Pizzauunin” toimintokytkin

Uunin eri toiminnot soveltuvat erilaisille
paistotavoille. Kun haluttu toiminto on valitty,
aseta lampstila lampstilakytkimen avulla.

11 “Pizzauunin” ohjelmointilaitteen kello

Merkkivalon syttyminen osoittaa, ettd
varauuni on kuumennusvaiheessa. Tama
merkkivalo sammuu silloin, kun uuni
saavuttaa asetetun lampatilan. Merkkivalo
syttyy ja sammuu saénndéllisesti, kun vunin
asetuslémpatilaa sailytetéan.




Kuvaus

2.4 Muut osat

Uunin tasot

Uunissa on eri korkeustasoja uvunipeltien ja
ritildiden asemointia varten.
Asetuskorkeudet lasketaan alhaalta
ylospdin (ks. 2.1 Yleinen kuvaus).

Jaahdytystuuletin

Tuulettimen tehtévénd on jachdyttas vunit ja
se kytkeytyy padlle paiston aikana.
Tuuletin muodostaa normaalin
ilmavirtauksen, joka tulee ulos laitteen

takapuolelta. lImavirtaus voi jatkua lyhyen
aikaa my®s vunin sammutuksen jalkeen.
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Sisavalaistus

Laitteen sisdvalaistus kytkeytyy pédlle:
e kun luukku avataan:

¢ kun valitaan mik& tahansa toiminto.

Saatavana olevat lisdvarusteet

Wokkipannuille tarkoitettu pienentévéa
ritila

Hyadyllinen wokkipannuja kéytettéessa.

Uunipelti

Hyadyllinen rasvojen kergamiseen, jotka
voivat valua ylapuolella olevalle rifilélle
aseteluista ruoka-aineksista.



Kuvaus

Uunipellin ritila Pizzalevy

Suunniteltu erityisesti pizzan ja

= = pizzavalmisteiden paistoon.
— > Pizzalasta
\\\\‘ -~
\\\\
\\
\\
\\ N

Tarkoitettu aseteftavaksi vunipellin padalle

silloin, kun ruoka-ainekset voivat valua sen ‘

yli.
Hysdyllinen pizzan aseffamiseksi uuniin

Ritila farkoituksenmukaiselle levylle.

Pizzalevyn kansi

Hysdyllinen keittoastioiden tukemista

varten. Kaytettéiva pizzalevyn paikalla kun

pizzalevyd ei kaytetd.



=

Itsepuhdistuvat paneelit (vain
“pizzauunille”)

Hyadylliset pienten rasvamadrien
absorbointiin.

[

N




3 Kayttd

3.1 Varoitukset




3.2 Ensimmainen kayttdkerta

1. Irrota mahdolliset laitteen ulko- tai

siséipuolella olevat suojamuovit myds
lisdvarusteista.

2. Poista mahdolliset tarrat (teknisié tietoja
sisaltavad tarraa lukuun otfamattal)
lisévarusteista ja uunitiloista.

3. Irrota ja pese kaikki laitteeseen kuuluvat
liséivarusteet (ks.4 Puhdistus ja hoito).
Kuumenna uunit tyhjéing maksimaaliseen
lampotilaan poistaaksesi mahdolliset
valmistukseen liittyvéit jaamat.

3.3 Lisavarusteiden kayttd

Uunipellin ritilé

Uunipellille tarkoitettu ritila tulee asettaa
pellin sisdlle. Talla tavoin voit kerétd rasvan
erilladn paistettavasta ruoasta.
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Ritilat ja vunipellit Pienentavét ritilét

Ritileit ja vunipellit tulee asettaa
sivutasotukien padlle niiden
pysdhtymiskohtaan asti.

* Mekaanisten turvalukitusten, jotka
estavat ritilan tahatonta ulosvetoq, tulee
olla alasuuntaan ja vunin takaosaan
pain.

Pienent&viit ritilét asetetaan keittotason
ritiliden padlle. Varmista, eftd ne on
asetettu oikein paikoilleen.




— K

-

3.4 Keittotason kayttd

Kaikki laitteen kytkimet ja ohjaimet
sijaitsevat samassa etupaneelissa.
Jokaiselle kytkimelle on osoitettu sité
vastaava poltin. Keitin on varustettu
elekironisella sytytyslaitteella. Sytyttamisté
varten riittéd, eftd painat jo kaanndt kytkinta
vastapdivaén suurimman liekin kohdalle,
kunnes poltin syttyy. Mikéli poltin ei syty 15
sekunnin kuluessa, kacnng kytkin kohtaan (@).
Odota 60 sekuntia ennen kuin yritéit sytyttéd
uvudelleen. Kun polttimet on sytytetty, pidé
kytkint& paineftuna muutaman sekunnin ajan
niin, eftd lémp&elementti lampenee. Poltin
saaftaa sammua kytkimen
hellittamishetkelld: se tarkoittaa, ettd
lampoelementti ei ole l&mmennyt tarpeeksi.
Odota hetki ja toista toimenpide. Pidé
kytkint& alhaalla pidempadn.

/ Tahattoman sammumisen

& | tapahtuessa aktivoituu
furvatoiminto, joka estéd kaasun

syotén vaikka hana olisi auki.

Kadnnd kytkin takaisin kohtaan (@)

alaké yrita sytyttad vunia

uudelleen 60 sekuntiin.

yttd

Liekkien jako-osien ja kansien oikea
asento

Ennen keittotason polttimien sytyttcmisté
varmista, eftd liekin jako-osat ja vastaavat
kannet on asetettu paikoilleen. Huomioi,
ette liekin jako-osien aukot vastaavat
sytytystulppia ja lémpépareja (A).

Polttimien UR ja UR2 oikea asento

Polttimien UR ja UR2 liekin jako-osat ovat
hieman erikokoisia. Aseta pienempi jako-
osa polttimen UR kupin padille ja suurempi
jako-osa polttimen UR2 padlle.




Keittotason kéyttdén liittyvid Barbeque -levy
kéytannéllisia neuvoja

Polttimien ihanteellinen tehokkuus ja kaasun
kulutus voidaan optimoida ké&yttamallé
polttimien kokoon sopivia kannellisia
keittoastioita, tallin liekki ei yllé
keittoastioiden sivuille. Kiehumispisteen
saavutuksen jdlkeen liekkia tulee pienent&d
niin, ettei neste kiehu keifttoastiasta yli.

gratinointia tai barbeque-kypsennysta
varten.

barbeque-levy.

2. Nosfa vastusta A ja lukifse se
asianmukaisella salvalla B.

-

Hyadyllinen kypsennysta varten grillausta,

1. Ennen kypsennyksen aloittaista, ota pois



-y .

3. Vastuksen alle asetettuun altaaseen 3.5 Uunien kaytté
voidaan laittaa: o

. _ P&&uunin kéynnistys

* veltd kypsennyksessa syntyvien rasvojen
keradmiseen. Uunin kaynnistémiseksi:

o laavakivi lamman sailyttamiseks 1. Valitse paistotoiminto toimintokytkimelld.

Eidempddn Lo ndin o|||end 2. Valitse lampatila lampstilakytkimella.
ypsennysaikojen ja laadun
parantamiseen.

4. Ota pois vastuksen salpa B ja laske sita
siten, ettd neljd viitettd aseftuvat vasten
altaan reunaa.

P&&uunin ja ” pizzauunin”
toimintoluettelo

Staattinen
Samanaikaisesti ylhaalts ja alhaalta

tuleva lampé tekee téste
crjestelmdstd sopivan erityisten
ruokien paistoon. Perinteinen paisto,
jofa kutsutaan my®s staattiseksi,
soveltuu yhden ruokalajin paistoon
kerrallaan. Ihanteellinen kaiken
tyyppisten paistien, leivén,
téytettyjen piirakoiden ja joka
tapauksessa rasvaisten lihojen kuten
hanhen tai ankan paistoon.

Staattinen kiertoilma
5. Aseta levy takaisin keittotasolle. . Tuuletimen toiminta perinteiseen
6. Kaénnd barbeque-vastuksen nuppia paistoon yhdistettynd takaa tasaisen
asentoon vdlilla 1ja 9. Merkkivalo syttyy paistotuloksen my&s monimutkaisten
palamaan osoiftaen, effd vastus on reseptien valmistuksessa.

lhanteellinen pipareiden ja kakkujen
paistoon my&s samanaikaisesti eri

tasoilla. (Useammailla tasolla
suoritettavia paistoja varten
suositellaan 2. ja 4. tason kayttad).

paalla.
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Kaytto

www Grilli

4>
L A 4
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Cirillivastuksesta sateilevéin lammaon
avulla soavutetaan ihanteellisia
grillaustuloksia paksuudeltaan
pienissi/keskikokoisissa lihoissa. Se
saa aikaan, yhdessd paistinvartaan
kanssa (jos kuuluu varustuksiin),
yhdenmukaisen ruskistuksen.
Ihanteellinen makkaroiden, kyliysten
ja pekonin paistoon. Kyseisen
toiminnon avulla voidaan grillata
yhdenmukaisella tavalla suuria
ruokamaarid, erityisesti lihaa.

Kiertoilmagrilli

Tuulettimen aikaansaama
ilmavirtaus vahentad grillin
lémpsaaltoa. Témd saa aikaan
ihanteellisen grillauksen my&s
paksuille ruoille. Ihanteellinen
suurikokoisille lihapaloille (esim.
porsaan potkal.

Kiertoilma alalémpd

Tuulettimen ja alalémmén
yhdistelmén ansiosta paisto
voidaan suorittaa nopeammin. Tétd
iérjestelmaa suositellaan sterilointiin
fai pinnalta hyvin paistuneiden mutta
sisélta raakojen ruokien paistoon,
jotka vaativan néin ollen
keskimaaraisen ylalamman.
lhanteellinen kaikille ruoille.

Alalédmpd + pydred
kiertoilmavastus
Kiertoilmapaisto yhdistetéan
alhaalta tulevaan lampssn,
saamalla samanaikaisesti kevyen
ruskistuksen. lhanteellinen kaikille
ruoille.

®

ECO

Iy [P

3

Pyéred vastus ja kiertoilma
Tuulettimen ja pyéredn vastuksen
yhdistelmén avulla (joka on
asennettu vunin takaosaan) ruokia
voidaan paistaa eri tasoilla. Riittéd,
eftd niiden paistolampétila ja -
tyyppi ovat samat. Kuumanilman
kierto takaa vélitoman ja
yhdenmukaisen lémmaon
jakautumisen. Nain ollen on
esimerkiksi mahdollista paistaa
samanaikaisesti (eri tasoilla) kalaa,
vihanneksia ja pipareita, hajuja ja
makuja sekoittamatta.

Eco

Girillin ja alavastuksen yhdistelmé
soveltuu erinomaisesti yhdells
tasolla suoritettavaan paistoon
alhaisella energiankulutuksella.
Ihanteelliset kaiken tyyppisille
ruoille. Sitg ei suositella ruokien
paistoon, jotka vaativat kohotusta.
Energiansadston maksimoimiseksija
paistoaikojen lyhentémiseksi,
suositellaan elintarvikkeiden
asettamista vuniin iiman
esilammitystd.

ECO-toiminnossa paisfoaijat (ja
mahdollinen esilémmitys) ovat
pidempic

Vélta vuninluukun avaamista
paiston aikana ECO-toiminnolla.




e | ECO-toimintoa suositellaan

°C lampétilaa. Korkeammissa
lampatiloissa tehtévia paistoja
varten suositellaan jonkin muun
toiminnon valitsemista.

Pizza

Tuulettimen toiminta grilliin ja
alavastukseen yhdistettynd takaa
tasaisen paistotuloksen my&s
monimutkaisten reseptien
valmistuksessa. lhanteellinen ei
pelkastaan pizzoille vaan myss
pikkuleiville ja kakuille.

3.6 Sailytystilan kayttd

Lieden alaosassa, uunien alla sijaitsee
sailytystila, johon p&dstéan vetémdlls
kahvaa itsedsi kohti. Sitg voidaan kayttas
kaffiloiden ja laitteen kayttésn farvittavien
metalliesineiden sailytiémiseen.

=

3.7 Neuvoja paistamiseen

Yleisia ohjeita

* Kéyté kierfoilmatoimintoa fasaisen
paistotuloksen saavuttamiseksi kaikilla
tasoilla.

* Paistoaikaa ei ole mahdollista lyhent&d
lisacmalla lampstilaa (ruoka voi olla
paistunut ulkoapdin mutta raakaa
sisalta).

* Useiden uunien samanaikainen kéytte
voi vaikuttaa paistotulokseen.
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1 paistoille, jotka eivat vaadi yli 200

Neuvoja lihan paistamiseen

* Paistoajat vaihtelevat ruokien paksuuden
ia laadun seké kayttajen makujen
mukaan.

* Kaytd paistien paistoajan mittaamisessa
lihamittaria tai paina yksinkertaisesti lihan
pintaan lusikalla. Jos se on kiinted, se on
kyps&d, muussa tapauksessa paistoa
joudutaan jotkamaan vield muutaman
minuutin ajan.

Neuvoja grillaukseen ja
kiertoilmagrillaukseen

* Lihojen grillaaminen voidaan suorittaa
sekd kylmassa eftd esilémmitetyssd
uunissa. Esilammitysta suositellaan jos
paistovaikutusta halutaan muuttaa.

* Kiertoilmagrillauksessa on suositelfavaa
esilammittda uuni ennen grillausta.

* Aseta ruoka grillin keskelle.

* Girillitoiminnossa on suositeltava kaantad
lampotilakytkin korkeimman arvon
kohdalle, joka vastaa symbolia ™
paiston optimoimiseksi.

* Ruoka on maustettava ennen paiston
aloittamista. My&s 8ljy tai sulateftu voi
tulee levittéia ruoan pinnalle ennen sen
paistoa.

* Kéytd uunipeltia matalimmalla tasolla
grillauksesta syntyvien nesteiden
kerd@miseen.

* Grillaus ei saa ylittga 60 minuuttia.
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Neuvoja leivonnaisten ja piparien Neuvoja sulatukseen ja kohotukseen
paistamiseen * Aseta sulatettavat ruoat iiman pakkausta
* Ké&yta mieluummin tummia metallisia kanneftomaan asfioan ja uunin

vuokig, sillé ne absorboivat [6mp&é ensimmaiselle tasolle.

paremmin. * Valtg ruokien asettamista padllekkdin.

* Lampéiila ja paistoaika riippuvat faikinan e |ihan sulatiamiseksi kayta toiselle tasolle
laadusta ja tiiviydestd. asetettavaa ritiléd ja ensimmdiselle

* Tarkistaaksesi efté leivonnainen on fasolle asetettavaa vunipeltia. Talls
sisélta kypsad: paistoajan paatyttyd, favoin ruoka ei ja& kosketuksiin
tyénnd hammastikku leivonnaisen sulatuksessa syntyvén nesteen kanssa.
korkeimpaan kohtaan. Jos leivonnainen * Herkimmat osat voidaan peittéd
ei |34 kiinni hammastikkuun, se on kypsa. alumiinifoliolla.

* Jos leivonnainen laskee kun se * Hyv&d kohotusta varten aseta vunin
poistetaan uunista, seuraavan paiston pohjalle vettd sisaltéve asfia.
yhteydessd véhennd asetettua
lampatilaa noin 10 °C ja valitse Energian saastamiseksi
mahdollisesfi pidempi paistoaika. * Pysaytd paisto muutama minuutti ennen

* Leivonnaisten tai vihannesten paiston normaalisti kéytettyd aikaa. Paisto jatkuu
aikana liiallista kondenssivettd voi ialielle jadvien minuuttien ajan uunin
muodostua lasin pintaan. Véltaaksesi sisdlle kertyneelld lammolla.

t&man ilmién muodostumista, avaa
luukku muutaman kerran paiston aikana
toimimalla varovaisesti.

* Vahennd luukun avaamista minimiin, jotta
energian haviémist& voitaisiin estda.

* Pidd laitteen sisdosa aina puhtaana.



3.8 Ohjelmointilaitteen kello

e r
o g

© +

= Vahennysndppdin

Kellonajan saaténdppdin
Arvon lisciysnéippdin

o | Varmista, ettd kellossa nakyy

1 paistoajan kuvake [} Jos

kuvaketta ei néy, vunia ei voi
laittaa padille.

Paina n&ppdintd

ohjelmointilaitteen kellon
nollaamiseksi.

Kaytto

Kellonajan asetus

e | Jos kellonaikaa ei ole asetetty,
1 vunia ei ole mahdollista laittaa
padlle.

Ensimmdisen k&yton yhteydessd tai jos virta
katkeaa, laitteen nayttesn iimestyvét

vilkkuvat numerot § r,’ ”-,’

1. Paina kellonajan sa&téndppdinté

kahden sekunnin ajan. Tuntien ja
minuuttien vélillg oleva piste vilkkuu.

2. Arvon lisgys- te

vahennysndppdimen = kautta on
mahdollista s&atas kellonaikaa. Pida
ndppdintd painettua siirtydksesi nopeast
eteenpdin.

3. Odota 7 sekuntia. Tuntien ja minuuttien
valilla oleva piste lakkaa vilkkumasta.

4. Néytolla oleva symboli osoiffaq,

eftd laite on valmis aloittamaan paiston.

/ Kellonajan muuttamiseksi, pidé
£ samanaikaisesti painettuna arvon

lisciys- ia
vahennysndppainta = kahden

sekunnin ajan ja sa&da sitten
kellonaika.
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Ajastettu paisto

o | Ajastetulla paistolla tarkoitetaan
1 sitd toimintoa, jonka avulla paisto
voidaan aloittaa ja lopettaa
k&yttajcn asetfaman madrétyn
ajan kuluttua.

1. Pida painettuna kellonajan néppéinté ,
kunnes esiin tulee symboli m

2. Paina kellonajan nappdinté

uudelleen. Naytslle ilmestyvat symbolit

ja kirjoitus vuorotelleen
(NN

senhetkisen kellonajan kanssa.

3. Kéyta arvon lisgys- ia

vahennysnéppdintd = haluttujen
paistfominuuttien asetfamiseksi.

4. Vdlitse paistotoiminto ja -lampétila.

5. Odota noin 5 minuuttia painamatta
mitG&n ndppdintd toiminnon
aktivoimiseksi. Néaytslle ilmestyy
senhetkinen kellonaika yhdesséd

symbolien ia m kanssa.

Paiston p&dtyttyd kuumentavat osat

kytkeytyvat pois padalta. Naytoslla oleva

symboli sammuu, symboli m vilkkuu

ja aanimerkki kytkeytyy.

6. Aanimerkin sammuttamiseksi riittéd, ettd
painetaan mitd fahansa
ohjelmointilaitteen kellon nappainta.

7. Paina kellonajan néppdinté

ohjelmointilaitteen kellon nollaamiseksi.

Yli 10 tuntia kestévad paistoaikaa
ei ole mahdollista ohjelmoida.

i

nollaamiseksi pida samanaikaisesti

alaspainettuna arvon lisdys- ja

vahennysndppdimid = ja siirry
uunin manuaaliseen
sammutukseen.

[ J
/ Asetetun ohjelmoinnin

Ohjelmoitu paisto

e | Ohjelmoidulla paistolla

1 tarkoitetaan sité toimintoa, jonka
avulla paisto voidaan aloittaa
madrdttyyn aikaan ja lopettaa
kéyttaian asettaman ajan kuluttua.

1. Aseta paistoaika edellisessa
kappaleessa “Ajastettu paisto” kuvattuun
tapaan.

2. Paina menu né&ppdinté kahden

sekunnin ajan.

3. Paina menu né&ppdintd vudelleen.

Naytolle ilmestyvat vuorotellen numerot

R o irioitus FRi TRl <un faos
symboli m vilkkuu. (esimerkiksi

senhetkinen kellonaika on 17.30).
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4.

Kaytd nappdinta = fai haluttujen
minuuttien asettamiseksi. (esimerkiksi 1
tunti).

. Paina nappaintd menu . Naytolle

iimestyy kirjoitus | RIS Il vuorotelleen

senhetkisen kellonajan kanssa laskettuna
yhteen edellé asefetun paistoajan
kanssa. (esimerkiksi néytetty paiston
paattymisaika on klo 18.30).

- Kaytd nappdimici [Q toi IR paiston

paattymisen kellonajan asettamiseksi.

(esimerkiksi klo 19.30).

. Odota noin 7 minuuttia painamatta
mitGdn ndppdintd toiminnon
akfivoimiseksi. Naytelle ilmestyy

senhetkinen kellonaika ja symbolit a

m syttyvat palamaan.
8. Valitse paistotoiminto ja -ldmpdtila.
9.

Paiston paatyttyd kuumentavat osat
kytkeytyvét pois pédlta. Naytslla oleva

symboli sammuu, symboli

vilkkuu ja kuuluu danimerkki.
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11. Agnimerkin sammuttamiseksi riittad, etté
painetaan mitd tahansa
ohjelmointilaitteen kellon néppdaintd.

10. Ka&nng paistotoiminto- ja
lampotilakytkin kohtaan 0.

12. Paina samanaikaisesti néppdimic =

ja asetetun ohjelmoinnin

nollaamiseksi.
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Ajastin Asetuksien muokkaus

e | Ajostin ei keskeytd paistoa, vaan 1. Paina kellonajan ndppdinté -
1 ilmoittaa kayttgjalle kun asetetut o o _
2. Kayta arvon liscys- a

minuutit ovat kuluneet umpeen.
vahennysndppdinté = haluttujen

minuuttien asettamiseksi.

Ajastin voidaan kéynnistéd milloin tahansa.
1. Pid& painettuna kellonajan

s&aténappdintd @ muutaman sekunnin -~ Asetuksien peruutus

ajan. Néytélle ilmestyvt vilkkuvat 1. Paina kellonajon nappdintd .
numerot EEIN io s mbo|im
LisLILI K 2. Pid& samanaikaisesti paineftuna arvon

funtien ja minuuttien véliin.
lisays- ja véhennysndppdintd =
2. Ké&yta arvon lisdys- ia
3. Siirry sitten uunin manuaaliseen
véhennysndppdintd = halutivjen sammuttamiseen jos paisto on

minuuttien asettamiseksi. meneillgan.

3. Odota noin 5 minuuttia painamatta

mita&n néppdintd ajastimen s&adsn
padatiamiseksi. Naytolle iimestyy Merkki&antd voidaan sadtas 3 eri

sévellajissa.

Merkkiaanen valinta

, §o T
senhetkinen kellonaikaja symbolit [l jo 1. Pids samanaikaisesti paineftuna arvon

m~ lisays- ja véhennysnappdainta =

Af.].r.nmerk.k.l kylkeytyy asefetun ajan 2. Paina kellonajan ndppdinté .

pdadattyessd.

4. Paina arvon véhennysnéppdintd = 3. Paina arvon véhennysndppdinté =
Ganimerkin sammuttamiseksi. erilaisen merkkicidnen valitsemiseksi.

e | Voit asettaa ajastimen 1 minuutista
1 korkeintaan 23 tuntiin ja 59

minuuttiin.
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Suuntaa-antava paistotaulukko

Lasagne 3-4 Staattinen 1 220-230 45 - 50
Uunipasta 2 Staattinen 1 220-230 40
Vasikanpaisti 1,2 Staattinen kiertoilma 2 180- 190 70-80
Porsaan ulkofilee 2 Staattinen kiertoilma 2 180-190 70-80
Makkarat 1,5 Kiertoilmagrilli 3 250 15
Roast beef 1 Pysred vastus ja kiertoilma 2 200 40 - 45
Kanipaisti 1,2 Pyéred vastus ja kiertoilma 2 180-190 70 - 80
Kalkkunapaisti 1,5 Staattinen kiertoilma 2 180- 190 80-90
Painosylityé vunissa 2 Pysred vastus ja kiertoilma 2 180- 190 190-210
Kanapaisti 1,2 Pysred vastus ja kiertoilma 2 180- 190 65-70
Puoki1 Puoli2
Porsaankyliykset 1,2 Kiertoilmagrilli 3 250 15 5
Kyliykset 1,5 Kiertoilmagrilli 3 250 10 10
Porsaan pekonifilee 0,7 Grilli 4 250 7 8
Sianliha filee 1,5 Kiertoilmagrill 3 250 10
Haréanliha filee 1 Grill 4 250 10 7
Kirjolohi 1,2 Pysred vastus ja kiertoilma 2 150 - 160 35-40
Merikrofi 1,5 Pysred vastus ja kiertoilma 2 160 60 - 65
Piikkikampela 1,5 Pysred vastus ja kiertoilma 2 160 45 -50
Pizza 1 Pizza 1 250 8-9
Leipé& 1 Pysred vastus ja kiertoilma 2 190 - 200 25-30
Focaccia -leipa 1 Pysred vastus ja kiertoilma 2 180- 190 20-25
Kuivakakku 1 Pysred vastus ja kiertoilma 2 160 55-60
Murotaikinapiiras 1 Pysred vastus ja kiertoilma 2 160 35-40
Ricottakakku 1 Pysred vastus ja kiertoilma 2 160-170 55-60
Taytetyt nyytit 1 Pysred vastus ja kiertoilma 2 160 20-25
Kermakakku 1,2 Pysred vastus ja kiertoilma 2 160 55-60
Tuulihatut 1,2 Pysred vastus ja kiertoilma 2 180 80-90
Sokerikakku 1 Pysred vastus ja kiertoilma 2 150 - 160 55-60
Riisikakku 1 Pysred vastus ja kiertoilma 2 160 55-60
Briossit 0,6 Pysred vastus ja kiertoilma 2 160 30-35

Taulukossa osoitettuihin aikoihin ei kuulu esilémmitysaikoja ja niité on pidettévé viitteellising.
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4 Puhdistus ja hoito 4.2 Laitteen puhdistus

Pintojen hyvan kunnon sailyttamiseksi ne
tulee puhdistaa saannsllisesti jokaisen
kayttekerran jélkeen. Pintojen tulee antaa
i&dhtyd ennen niiden puhdistamista.

4.1 Varoitukset

Paivittéinen puhdistus

Kaytd aina ja ainoastaan hankaamattomia
erityispuhdistusaineita, jotka eivét sisdlld
klooripohijaista happoa.

T

Kaada tuotetta kosteaan pyyhkeeseen ja
pyyhi pinnat pyyhkeelld, huuhtele
huolellisesti ja kuivaa pehmedlla kankaalla
tai mikrokuituliinalla.

Ruokatahrat tai jaéamét

Metallisia sienid tai leikkaavia kaapimia ei
saa kaytad missadn tapauksessa, silld ne
vahingoittavat pintoja.

Kayta normaaleja hankaamattomia
tuotteita. Kaytd mahdollisesti puisia tai
muovisia materiaaleja. Huuhtele huolellisesti
ja kuivaa pehmedlla pyyhkeelld tai
mikrokuituliinalla.

Ala anna sokeripohiaisten tuotteiden kuivua
uunin sisgpuolelle (esim. hillo). Jos ne
kuivuvat liian pitkén aikaa, ne voivat
vaurioittaa uunin suojaavaa pintakerrosta.




Keittotason ritilat

Irrota ritilét ja puhdista ne haalealla vedell
ja hankaamattomalla pesuaineella. Poista
huolella kaikki ruokajacémét. Kuivaa
huolellisesti jo aseta ne keittotasolle.

Barbeque -levy

Téssa levyssa on tarttumista estévé pinnoitus
(Teflon). Tama kalvo on erittéin herkkd ja se
voi vahingoittua metallisten keitfidvélineiden
kéyton vuoksi.

Kéaytd vain puisia tai muovisia
keittiovalineitd, jotka kestévat korkeita
lampétiloja.

Liekin jako-osat ja kannet

Kannet ja liekin joko-osat voidaan irroftaa
niiden puhdistuksen helpottamiseksi. Pese
ne ldmpiméssd vedessd hankaamattomalla
pesuaineella. Poista niisté kaikki kovettumat
huolellisesti ja odota, etté ne ovat kuivuneet
kokonaan. Aseta liekin joko-osat ja
varmista, eft& ne ja vastaavat kannet ovat
asetettu paikoilleen.
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Sytytystulpat ja termoelementit

Sytytystulppien ja termoelementtien hyvé
toiminta edellyttéd, et ne ovat aina hyvin
puhtaat. Tarkista saannsllisesti osien
puhtaus ja puhdista ne farvittaessa kostealla
pyyhkeella. Mahdolliset kuivat jgamat
voidaan poistaa puutikulla tai neulalla.




4.3 Luukkujen irrottaminen 3. Asettaaksesi luukun takaisin paikoilleen,
Puhdistustoimenpiteiden helpottamiseksi on aseta saranat tarkoituksenmukaisiin uunin
suositeltavaa irrottaa luukku ja asettaa se aukkoihin ja varmista, ettd A-urat
astiapyyhkeen padlle. aseftuvat kokonaisuudessaan aukkoihin.
Irrota luukku toimimalla seuraavasti: Laske luukku alasuuntaan ja kun se on
1. Avaa luukku kokonaan ja aseta kaksi asefettu paikoilleen, irrota tapit

tappia kuvassa osoiteftujen saranoiden saranoiden aukoista.

aukkoihin.

2. Tartu kiinni luukun molemmista reunoista 4.4 Luukun lasin puhdistaminen

kaksin ké&sin. Nosta sité yldsuuntaan On suositeltavaa pitéd luukun laseja aina
muodostamalla noin 30 asteen kulman puhtaina. Kaytd kofitalouspaperia. Jos lika
ja vedd se irti. on jaényt kiinni, pese lasi kostealla sienells

ja yleiselld pesuaineella.

30°




4.5 Uunien puhdistaminen sisalté Ritildiden/ peltien kannattimien

Uuni tulee puhdistaa saannéllisesti ja irroftaminen

kylmiltaan. Ohjauskiskot irrottamalla sivuseingt voidaan
* Poista kaikki irrotettavat osat. puhdistaa helpommin.

Kannattimien irrottamiseksi. Vedd kannatinta
uunin sisdsuuntaan pdin irrottaaksesi sen
kiinnikkeestd A ja vedd se sitten irfi faakse
asetetuista kiinnityskohdista B.

Kun edellé kuvatut puhdistustoimenpiteet on
suoritettu, aseta ohjauskiskot takaisin
paikoilleen.

i \T

e Puhdista uunin ritilat lampimalla vedells L\\\<
ia hankaamattomilla puhdistusaineilla,
huuhtele ja kuivaa kosteat osat.

A
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ltsepuhdistuvien paneelien ja ritildiden/ Itsepuhdistuvien paneelien regenerointi
peltien kannattimien irrottaminen (vain (katalyysijakso) (vain “pizzauuni”)

”pizzauunissa”) I ok
Paneelien regenerointijakso on

Ohjauskiskot irrottamalla sivuseingt voidoan  puhdistusmenetelmd, joka soveltuu pienten

puhdistaa helpommin. Toimenpide tulee rasvajécmien poistoon jotka ovat

suoritiaa joka kerta kun automaatista sokerittomat.

puhdistusjaksoa kéytetaidn (vain joissakin 1. Puhdista ensin pohja ja yldsuojus veteen
malleissa). ja neutraaliin astianpesuaineeseen ™
Kannattimien irrottamiseksi. Vedd kannatinta kostutetulla mikrokuituliinalla. Huuhtele

uunin sisdsuuntaan pdin irrottoaksesi sen kunnolla.

kiinnikkeest& A ja vedd se sitten irti taakse 2. Aseta regeneroinfijakso asettamalla
asefetuisia kiinnityskohdista B. kiertoilmatoiminto maksimaaliseen

Kun edells kuvatut puhdistustoimenpiteet on lampatilaan tunnin ajaks.

suoritettu, aseta ohjauskiskot takaisin

3. Jos paneelit ovat erityisen likaisia, irrota
ne regenerointijakson jélkeen ja pese ne
neutraalilla asfianpesuaineella. Huuhtele
ja kuivaa.

paikoilleen.

Asenna paneelit fakaisin ja aseta
kierfoilmatoiminto tunnin ajaksi 180 °C
siten, ettd ne kuivuvat kunnolla.

/ Suorita itsepuhdistuvien paneelien
£ | regenerointijakso 15 vuorokauden
vdlein.




ﬂ Puhdistus ja hoito

Vain ”pizzauuni”:

Ota perékkain pois pizzalevy (1) ja sitten
alusta (2] jonka padlle se on asefettu.
Alustan on oltava nostettuna yl&suuntaan
muutama millimetri ja sitd on vedettévd sitten
ulospain.

Nosta alavastusta (3) muutama senttimetri
ylésuuntaan ja puhdista uunin pohja.

\

Aseta pizzalevyn tukialusta takaisin
paikoilleen tydntémdlla se rajalikkeeseen
uunin takaosaa vasten ja anna sen
laskeutua alas siten, eftd vastuksen levy
kiinnittyy alustaan.

Pizzalevyn tukialusta on sijoitettava aina
siten, eftd korostetut merkit ovat uunitilan
sisdosaan pdin.

4 N

Pizzalevyn puhdistus

Pizzalevy on pestéva erikseen
noudattamalla seuraavia tekijsita:

Kivi on puhdistettava jokaisen kéytén
ialkeen. Al lammita sita uudelleen jos siing
on ja@mid. Puhdistusta varten kaada 50
senttilitraa etikkaa levylle, anna vaikuttaa
10 minuuttia ja poista se sitten hankaamalla
metallisienelld tai hankaussienelld. Huuhtele
vedelld ja anna kuivua.

Ennen puhdistustoimenpiteitd, ota pois
palanut lika kivestd kayttamalla
metallilastoa tai lasikuitutasojen
puhdistamiseen tarkoitettua kaavinta.

Ihanteellista puhdistusta varten kiven
tulee olla vielé haalea tai, se on pestévé
vaihtoehtoisesti kuumalla vedelld.

Kayta metallisienia tai hankaavia scotch-
brite -sienid, jotka on kastettu sitruunaan
tai efikkaan.

Ala kayta pesuaineita.
Ala pese astianpesukoneessa.

Alé livota kived.



* Kosteaa kived ei saa kéyttad ennen kuin - Sisévalon lamppujen vaihto
8 tuntia on kulunut (" pizzauuni”)
puhdistustoimenpiteiden pédttymisestd.

* Ajan myété kiven pintaan voi tulla sarsja.
Téma on normaalia lagjenemista, joka
syntyy emalilla pinnoitettuun kiveen
korkeissa lémpétiloissa.

4.6 Ylimaardinen huolto

1. Ota kaikki lisavarusteet pois uunitilasta.
2. Irrota ritiléiden/peltien kannattimet.

3. Irrota lampun kansi tyskalua kayttamalla
(esimerkiksi ruuvimeisseli).

Sisévalon lamppujen vaihto (p&&uuni)

1. Ota pois suojakupu [A), ruuvaamalla
sitd vastapdivadn.

¥ ‘Z‘
Q) o9

Vaihda lamppu tyypilt&en
samanlaiseen lamppuun (B).

Asenna suojakupu takaisin paikoilleen.




4. Irrota lamppu.

=
LEooees

5. Vaihda lamppu tyypiltaén samanlaiseen
lamppuun (40W).

6. Asenna lampun kupu takaisin. Aseta
siscilasin (A) ura luukkuun pain.

Paina kupu pohijaan siten, ettd se asettuu
oikein lampun kannattimeen.
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Tiivisteen irrottaminen ja asentaminen

Tiivisteen irrottamiseksi:

Varauunin huolellista puhdistamista varten,

luukun fiiviste voidaan irrottaa. Jokaiseen 4

kulmaan ja keskelle on asetettu koukut,

jotka kiinnittévat sen reunaan.

¢ Veda fiivistetta ulkosuuntaan kaikista
kohdistaan saadaksesi koukut irti.

)

A

S
%\\
=
Pitaaksesi luukun fiivistettd puhtaana, kayté
hankaamatonta pesusientd ja haaleaa

vettd. Tivisteiden tulee olla pehmedt ja
joustavat.

Tiivisteen asentamiseksi:

* Kiinnité tiivisteen 4 kulmaan ja keskelle
asetetut koukut.



5 Asennus Liitanta kumiletkulla

Tarkista, eftd seuraavia olosuhteita
noudatetaan:

5.1 Kaasuliiténta

* letkun on oltava kiinnitettyné
litoskappaleeseen turvamuhveilla

¢ |etku ei saa mistadan kohdasta koskettaa
kuumia seinia (maks. 50 °C)

* letkuun ei saa kohdistua vetoa tai
painetta, eikd se saa olla jyrkallé
mutkalla tai kiertynyt

¢ |etku ei saa olla kosketuksissa tercvien
esineiden tai kulmien kanssa

* jos letku ei ole t&ysin fiivis, ja se vuotaa
kaasua 4l yrité korjata sité: vaihda letku
uuteen

* tarkista, eftd letkun viimeist&
kayttopdivamadrdd, joka on painettu
sen pintaan, ei ole ohitettu.

v

Suorita liiténtd kaasuverkkoon kayttamalls
kumiletkua, joka téyttas voimassa olevien
Yleisia tietoja sacédoksien vaatimukset (varmista, eftd
kyseisen saadsksen lyhenne on merkitty
letkuun).

Liitéinte kaasuverkkoon voidaan suorittaa
terdsletkulla ja voimassa olevan standardin
asettamien m&drdysten mukaisesti.

Muita kaasutyyppeijé kayteftdesss katso
luku "5.2 Mukautus eri kaasutyyppeihin”.
Kaasun siséantulo on V2" putki, jossa on
kierteitetty liitin ulkoiselle kaasulle (ISO
228-1).



B s

Ruuvaa letkuliitos 3 huolella laitteen Nestekaasun liiténté
kaasuliitokseen 1 (kierre 12" 1ISO 228-1)
asettamalla véliin fiiviste 2. Kéytetyn
kaasuletkun lapimitan mukaan on
mahdollista ruuvata my&s letkuliitos 4
letkuliitokseen 3. Kun letkuliitos tai
letkuliitokset on kiristetty, aseta kaasuletkué
letkuliitokseen ja kiinnita se kiinnikkeelld 5
voimassa olevan mé&drdyksen mukaisesti.

Kaytd paineen saadintd ja suorita liitos
kaasupulloon voimassa olevan
lainsaadénndn mukaisesti.

Syéttepaineen tulee olla taulukon
"Kaasutyypit ja maat” arvojen mukainen.

Liitanta terasletkulla

Suorita liiténtd kaasuverkkoon kayttemall

voimassa olevan lainsaédannén mukaista

tergisletkua.

Ruuvaa liitos 3 kiinni laitteen kaasulitokseen 1
aseftamalla véliin aina varusteisiin kuuluva

fiiviste 2.
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Asennus

Liitanta terésletkulla ja bajonettiliittimella  Ruuvaa liitos 3 huolella laitteen
kaasulitokseen 1 (kierre 12" ISO 228-1)
asettamalla valiin aina varustuksiin kuuluva
tiiviste 2. Kiinnita eristévad materiaalia
liittimen kierteeseen 3, jonka jalkeen ruuvaa
kiinni terasletku 4 liittimeen 3.

Suorita liitantd kaasuverkkoon kéyttaen
joustavaa terésletkua, jonka bajonettiliitin
on standardin B.S. 669 mukainen. Laita
eristévad materiaalia kaasuputken 4
kierteeseen ja ruuvaa siihen sovitin 3.

Ruuvaa lohko laitteen liikkuvaan litokseen 1
asettamalla vdliin aina varusteisiin kuuluva
fiiviste 2. 1—

4— Tuuletus tiloissa
Laite tulee asentaa vain pysyvdsti

tuuletettuihin tiloihin, voimassa olevan
lainsa&d@nnén mukaisesti. Laitteen
asennuspaikassa tulee olla tarvittava
ilmanvaihto kaasun normaaliin palamiseen

Liitanta terésletkulla, jossa on
kartiomainen liitin

Suorita liiténtd kaasuverkkoon kayttamalle ja tilojen asianmukaiseen tuuleftumiseen.
voimassa olevan lainsdadénnsn mukaista Ritilsilla suojattujen iimanottoaukkojen tulee
terésletkua. olla kooltaan voimassa olevien

lainséadénnédn mukaiset ja sijoitettu siten,
efteivét ne pédse tukkeutumaan edes
osittain.

Tilaa tulee pitad riittévasti tuuletettuna, jotta
paiston aikana syntyva [émpé ja kosteus
saadaan poistettua: erityisesti pitkén
k&yttdajan jalkeen on suositelfavaa avata
ikkuna tai liséita mahdollisten tuulettimien
nopeutta.



A

Palamistuotteiden poistaminen

Tata kodinkonetta ei ole liitetty
palamistuotteiden
poistolaitteeseen. Se on
asennettava ja litettdva voimassa
olevien asennusmédrdysten
mukaisesti. Erityisté huomiota on
kiinnitettava iimastointia koskeviin
vaatimuksiin.

IN

Palamistuotteiden poisto voidaan faata
luonnollisella ilmankierrolla toimivan
savuhormiin litetyn liesituuleftimen kautta tai
pakotetun imun avulla. Tehokas
imujdriestelma vaatii huolellista suunnittelua
pdtevan ammattilaisen toimesta ja sen
asentamista noudattaen lain maaradamic
asentoja ja efdisyyksid.

Toimenpiteen pddttyessd asentajan on
annettava yhdenmukaisuusvakuutus.

*

<

1 Poisto liesituulettimen kautta
2 Poisto jos liesituuletinta ei ole asennettu

A Poisto yksittéiselld hormilla luonnollisella
iimankierrolla

Asennus

B Poisto yksittciselld hormilla ja
saihkatuulettimella

C Poisto suoraan ulkoilmaan seindssd tai
ikkunassa olevan sahkotuulettimen kanssa

D Poisto suoraan ulkoilmaan seindn kautta

<:1 llma

« Palamistuotteet
69 Sahkotuuletin

5.2 Mukautus eri kaasutyyppeihin

Joslaitetta kéytet&dn muiden kaasutyyppien
kanssa, tulee vaihtaa polttimien suuttimet ja
sadtas kaasuhanojen minimiliekki.

Suuttimien vaihto

1. Irrota ritilét, ota kaikki kannet ja liekin
jako-osat pois padstaksesi kasiksi
polttimien kuppeihin.

2. Vaihda suuttimet 7 mm:n putkiavaimella
k&ytettaven kaasutyypin mukaan (ks.
Polttimien ja suuftimien ominaisuuksien
taulukko).

3. Aseta polttimet takaisin paikoilleen
asianmukaisesti.



!

Metaani- tai kaupunkikaasun Nestekaasun minimiarvon s&été

minimiarvon saato Ruuvaa hanan tikun vieressd olevat ruuvit

Sytyté poltin ja sa&dd se minimiarvoon. loppuun asfi mystépdivaan.
Poista kaasuhanan nuppi ja séadé hana
fikun vieressa (mallista riippuen) olevaa
sadtéruuvia kayttden, kunnes saavutat
saénnsllisen ja mahdollisimman pienen
liekin.

Asenna nuppi paikoilleen ja tarkista
politimen liekin vakaus. K&anné nuppia
nopeasti maksimiasennosta
minimiasentoon: liekki ei saa sammua.

Kaasuhanojen voitelu

Toista toimenpide kaikkien kaasuhanojen Kaasuhanat voivat ajan mysta kaantys
kohdalla. huonosti ja lukittua. Puhdista niiden siséosat
@ ja vaihda niiden voiteluaine.




Kaasutyypit ja maat
G20 20 mbar
G20/25 20/25 mbar

G25 25 mbar
G253 25 mbar

G25.1 25 mbar

G25 20 mbar

G2.350 13 mbar

G30/31 28/37 mbar
G30/31 30/37 mbar . °
G30/31 30/30 mbar . . .

G30/31

G30/31 50 mbar
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Polttimien ja suuttimien ominaisuuksien taulukko

Nimellinen lémpéteho (kW) 10 1.8 19 30 420 14.1+090
Suuttimen halkaisija (1/100 mm) 72 Q7 o4 115 155  1150+70
Esikammio (merkitty suuttimeen) (X) Z) (X) v) (H3)  [(H3)+H1)
Alhainen teho (W) 400 500 800 800 1400 1400+400
Zmgcelars ©0-uts S0 S @ 0 U U2 |
Nimellinen lémpéteho (kW) 1.10 1.8 19 3.0 420 4.1+0.90
Suuttimen halkaisija (1/100 mm) 72 Q4 94 110 145 | 145+65
Esikammio (merkitty suuttimeen) (X) (Z) (Y) (H8) [H3)  [[H3)+(H1)
Alhainen teho (W) 400 500 800 800 1400 1400+400

Nimellinen l&émpéteho (kW) . 1.8 1.9 3.0 420 4.1 +0.90
Suuttimen halkaisija (1,/100 mm) 72 o4 100 121 148 | 145+68
Esikammio (merkitty suuttimeen) (F1) Y) (Y) (F2) (F3) (F3)+(F1)

Alhainen teho (W) 400 500 800 800 1400 [1400+400

Nimellinen l&émpéteho (kW) . 1.8 1.9 3.0 420 4.1+0.90
Suuttimen halkaisija (1/100 mm) 77 100 100 134 152 148 +72
Esikammio (merkitty suuttimeen) [F1) ) (Y) (F3) (F3) (F3)+(F1)

Alhainen teho (W) 400 500 800 800 1400 |[1400+400

Nimellinen lémpéteho (kW) 1.0 1.8 19 3.0 40  4.1+090
Suuttimen halkaisija (1/100 mm) 77 100 105 134 165 145+72
Esikammio (merkitty suuttimeen) (F1) v) (K) (F3) (H3) | (F2)+(F1)

Alhainen teho (W) 400 500 800 800 1400 |1400+400

Nimellinen lampoteho (kW) 1.0 1.8 19 3.0 40  4.0+090
Suuttimen halkaisija (1,/100 mm) 94 120 125 165 190 200 + 91
Esikammio (merkitty suuttimeen) (Y) ) (Y) (F3) (F3) (H4)+(Y)
Alhainen teho (W) 400 500 800 800 1400 1400+400

()
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Nimellinen lémpéteho (kW) 10 1.8 1.9 30 40 3.8+090
Suuttimen halkaisija (1/100 mm) 50 65 68 85 100 06 + 44
Esikammio (merkitty suuttimeen) - . _ - - N
Alhainen teho (W) 400 500 800 800 1400 1400+400
Nimellinen virtaus G30 (g/h) 73 131 138 218 201 |276+271
Nimellinen virtaus G31 (g/h) 71 129 136 214 286 | 65+064

Nimellinen l&dmpéteho (kW) 1.10 1.9 2.0 3.0 42 3.9+090
Suuttimen halkaisija (1/100 mm) 50 65 68 81 905 03+ 42
Esikammio (merkitty suuttimeen) - - - - - -
Alhainen teho (W) 450 550 Q00 Q00 1400 1400+450
Nimellinen virtaus G30 (g/h) 80 138 145 218 305 284+279
Nimellinen virtaus G31 (g/h) 79 136 143 214 300 | 65+64

Nimellinen lémpéteho (kW) . 1.8 1.9 3.0 41 38+10
Suuttimen halkaisija (1/100 mm) 43 58 61 74 80 75+ 43
Esikammio (merkitty suuttimeen) (H2) (M) (Z) (Z) (F4)  (S1)+(H2)
Alhainen teho (W) 400 500 800 800 1500 1500+400
Nimellinen virtaus G30 (g/h) 73 131 138 218 208  276+271
Nimellinen virtaus G31 (g/h) 71 129 136 214 293 73+71

Varustuksiin kuuluvat suuttimet ovat saatavilla valtuutetuista huoltokeskuksista.
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5.3 Asemointi Tyétason padille asetettujen hyllyjen vélilla
tulee olla véhintaan 750 mm efdisyys.

min 1500 mm

- Mikali liesituuletin asennetaan keittotason

pdadlle, viitaa liesituulettimen ohjeisiin
noudattamalla oikeaa eféisyyta.

Yleisié tietoja

Témé laite voidaan asentaa seindin viereen,
joista yksi ylittaa tydtason korkeuden,
korkeintaan 150 mm p&ahan laitteen
sivusta, kuvissa A ja C osoitettuun tapaan,
asennusluokista riippuen.




Asennus

Mitat
Kaasu- ja sahksliitantéjen asento (mitat yy
yksik&ssa mm). B 3
z.
K- 4N . .
1500 ; min. 150 mm |
- D O
== || ©
= 3
3
[¥e} A
s 00 00O0O
E e
=
A
A 82 mm
B 725 mm
C 169 mm B - Luokka 2 alaluokka 1
D 21 mm (Kalusteasennettu laite)
Taéma laite, asennustyypistd riippuen, kuuluu
luokkaan:
'y A
A 3 c 3.
5 3
nin. 150 mm [ o
o o
3
- 3
y
50 6000 00 0000
A - Luokka 1 C - Luokka 2 alaluokka 1

(Vapaasti seisova laite) (Kalusteasennettu laite)

/ Laitteen saa asentaa patevd
&7 | teknikko voimassa olevia
madrdyksia noudattamalla.




Seindkiinnitys (jos paikalla) 3. Kiinnita sulkurengas ketjuun

4. Kiinnita ketjun p&d tulppaan edellé
seindd@n kiinnitetyllg koukulla.

Laitteen vakauden takaamiseksi on tarpeen
asentaa varustuksiin kuuluva
kiinnitysjcrjestelmd. Tama jariestelman on
oikein asennettua hysdyllinen
ennaltaehkaisemddn laitteen kaatumista.

5. Kiinnit& sulkurengas lopuksi laitteen
taakse asetettuun aukkoon.

1. Vaaita laite séddettévien jalkojen avulla,
kunnes se on vaakasuorassa ja vakaa.

R —

Laitteen asemointi ja vaaitus

2. Kiinnitd seinadn tulppa koukulla (eikuulu  Kun sahks-/kaasuliténta on suoritettu
varustuksiin) 800 mm korkeudelle (H) vakauden liséiémiseksi on ehdottoman
lattiasta. térkedd, ettd laite vaaitetaan oikein lattialle.

Ruuvaa jalka kiinni tai auki alaosassa,

kunnes laite saadaan vaaitettua ja

vakaaksi.




B e

Korokkeen asennus 5.4 Sahksliitanta

Koroke tulee aina asemoida ja kiinnittad

laitteeseen asianmukaisesti.

1. Aseta koroke tasolle ja kohdista aukot A
aukkojen B kanssa.

Yleisié tietoja

Tarkista, etfté sahkdverkon ominaisuudet
ovat tyyppikilvessé ilmoitettujen arvojen
mukaiset.

2. Kiin.r?it(’j. koroke tasoon ruuvaamalla ruuvit Tekniset fiedot, sarjanumero ja merkinté
C kinni. sijaitsevat nékyvallé paikalla laitteessa.

Tyyppikilped ei saa koskaan irroftaa.

Kayta maadoitukseen vahintéacn 20 mm

muita johtoja pidempad johtoa.
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Puhdistus ja hoito ﬂ

Laite voi toimia seuraavilla favoilla: Pysyva liitanté
* 220-240V TN~ Sijoita laitteen systtélinjaan kaikkinapainen
1 2 3 45 katkaisin, jonka kontakiien avausvéli on
| oo | O_I_(P | ° | sellainen, etté irtikytkentd saadaan
| T ylijgnniteluokassa Ill, voimassaolevien
L NI= asennusmé&drdysten mukaisesti.
Kolminapainen johto 3 x 6 mm?2. Katkaisin on sijoitettava helppopddsyiseen
paikkaan laitteen lghelle.
* 380-415V 2N~ Liiténta pistokkeella ja pistorasialla
12345 Tarkista, etté pistoke ja pistorasia ovat
[elotelorele] samaa fyyppic.
b o w = T
= Vélta alentimien, sovittimien tai sivupiirien
Nelinapainen johto 4 x 2,5 mm2. kayttod, silla ne voivat aiheuttaa
kuumentumisia tai palaa.
* 380-415V 3N~ Testaus
123 45 @ Asennuksen jalkeen suorita pikainen testaus.
| Q | o | Q | 0—|—? | Q | Ellei laite toimi vaikka ohjeita on noudatettu
ulale N == oikein, kytke se irfi séhksverkosta ja ofa
yhteytte [ahimpacin tekniseen
Viisinapainen johto 5 x 1,5 mm?2. huoltopalveluun.

s | Osoitetut arvot viittaavat johdon
1 sisciiseen |&pimittaan.

Edelld madaritetyt virtajohdot on
mitoifeftu otfaen huomioon
tasoituskerroin (standardin EN

60335-2-6 mukaisesti).

[l o




Asennus

5.5 Ohijeet asentajalle

* Pistokkeeseen on paastava kasiksi myds
laitteen asennuksen jalkeen. Ald taita
alaka jata jumiin sahkéverkkoon liittavad
johtoa.

¢ Laite tulee asentaa asennuskaavioiden
mukaan.

e Alg yrita ruuvata auki tai pakottaa
liitimen kierteitetty& kulmaa. Vaarana on,
ettd tama laitteen osa vaurioituu, mika
saaftaa mitétéidd valmistajan takuun.

* Kayta veltd ja saippuaa kaasuvuotojen
tarkastamiseksi kaikissa litoksissa. ALA
kéyté avotulta mahdollisten vuotojen
paikantamiseksi.

* Laita kaikki polttimet p&dlle yksittcin ja
samanaikaisesti kaasuventiilin, polttimen
ja sytytyksen oikean toiminnan
tarkastamiseksi.

* K&anng polttimien kytkimic minimiliekin
kohdalle ja tarkkaile jokaisen polttimen
liekin vakautta yksittéin ja yhdessd.

¢ Jos laite ei toimi oikein kun kaikki
tarkastukset on suoritettu, k&dnny
alueellasi toimivan valtuutetun
huoltokeskuksen puoleen.

¢ Kun laite on asennettu oikein, anna
kayttgjalle tarvittavat ohjeet sen
asianmukaiseen kayttéon,



