Limpeza e secagem

Conselhos para uma manutencédo
otimizada do aparelho ao longo do
tempo

Para manter o compartimento de cozedura
salubre e higiénico, conservar as suas
caracterfsticas funcionais/estéticas e evitar
a formacédo de cheiros desagradaveis,
forna-se necessario, apos ufilizar uma
funcdo a vapor ou humidificada secar e
retirar os residuos ou vestigios de
humidade presentes no compartimento
de cozedura.

Utilizagcdo n&o correta
Riscos de danos nas superficies

* Nao secar ou secar de forma pouco
cuidadosa pode danificar a superficie
do compartimento de cozedura e expor
as superficies esmaltadas e as partes
cromadas a uma possivel oxidagdo.

Temperaturas elevadas
Perigo de queimaduras

* Deixe arrefecer completamente o
aparelho antes de avancar com as
operagdes de secagem.

Secagem do compartimento de
cozedura

. Retire todos os acessérios do interior do
compartimento de cozedura.

. Retire as armacdes de suporte das
grelhas/dos tabuleiros.

. Retire a dgua eventualmente presente no
interior do recipiente de evaporacéo
(somente para modelos a vapor, =
afravés da esponja especifica fornecida
(somente em alguns modelos).

. Utilize um pano macio e passe-o
cuidadosamente sobre todos os lados
do compartimento, incluido o defletor.

. Para garantir a eliminagéo de toda a
humidade, se o aparelho for equipado
com funcées de cozedura tradicionais,
defina uma funcéo ventilada com o
aparelho vazio & temperatura méxima
durante cerca de 10 minutos.

. Deixe a porta do aparelho semiaberta
durante cerca de uma hora, para fazer
sair a humidade residual.

/ Se notar a presenca de manchas
£ | de calcario, utilize um pano

embebido com vinagre e em
seguida volte a enxaguar.



Secagem dos acessérios

Além do compartimento de cozedura, é
necessdrio secar fodos os acessérios
utilizados (grelhas, tabuleiros,...) durante a
funcao a vapor ou humidificada, pois a
humidade presente neles pode afefar as
paredes do compartimento de cozedura e
em seguida danificé-las.

Para secar os acessorios utilize um pano
macio ou papel absorvente.



