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3. Den Deckel mit der Dosierkappe auf den
Behdlter platzieren. Sicherstellen, dass
der Deckel fest verschlossen ist.

4. Das Stromkabel des Standmixers in die
Steckdose stecken.
Die rote LED leuchtet auf, um das
Vorhandensein von Spannung
anzuzeigen.
Die gewinschte Geschwindigkeit oder
ein voreingestelltes Programm mithilfe
des Bedienknebels auswdhlen, oder den
PULSE Knopf dricken, um ihn manuell zu

starten.

Der PULSE Knopf kann allein oder in
| Kombination mit den
Geschwindigkeiten 1 bis 3
verwendet werden, um die
Hochstgeschwindigkeit zu erreichen.

5. Den START Knopf driicken, um mit dem
Mixen zu beginnen. In der Tabelle ,3.5
Empfehlungen fur die
Geschwindigkeitsauswahl” sind die
geeignetsten Geschwindigkeiten

aufgefihrt.

Die Geschwindigkeiten 1 bis 4

| emaglichen ein konstantes Mixen.
Der Betrieb kann mit dem STOP
Knopf unterbrochen werden.

Die Geschwindigkeit kann jederzeit
wiéhrend des Mischvorgangs
verdndert werden.

% Wichtig

* Die Geschwindigkeiten sollten nicht léinger
als eine Minute am Stiick verwendet
werden.

* Wenn der Behdlter des Standmixers fast
ganz vollist (1,5 Liter), empfiehlt es sich,
die Hand auf den Deckel des
Standmixers zu legen, um ein Verrutschen
wiéhrend des Betriebs zu verhindem.
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6. Wahrend des Mischvorgangs kénnen 7. Am Ende des Mischvorgangs, wenn eine

weitere Zutaten hinzugefigt werden, Geschwindigkeit zwischen 1 und 4
indem die Dosierkappe entfernt wird und ausgewdhlt wurde, den STOP Knopf
die Zutaten durch die Einfillsffnung driicken, den Bedienkneble auf ‘0’
eingefillt werden. stellen und den Stecker des Standmixers

aus der Steckdose ziehen.

Léschen/Unterbrechen der Mischzyklus

Es ist moglich, den Mischzyklus jederzeit zu
|6schen oder zu unterbrechen, indem der
START/ STOP Knopf gedriickt wird.
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3.4 Funktionen

Sicherheitssperre

Der Standmixer besitzt eine Sicherheitssperre,
die den Standmixer automatisch ausschaltet,
sobald der Behdlter des Standmixers entfernt
wird. Zuséitzlich verfugt er tber einen
Motorschutz, der im Falle einer Uberlastung
ausgeldst wird.

Smooth-Start-Funktion

Die Smooth-Start-Funkfion erlaubt das Geréit
mit einer reduzierten Anfangsgeschwindigkeit
zu starfen, unabhéngig von der mit dem
Bedienknebel eingestellten Geschwindigkeit.
Die Geschwindigkeit steigert sich langsam bis
zu der eingestellten Stufe.

Die Smooth-Start-Funkiion verarbeitet die
Zutaten schrittweise, um das Mixen zu
verbesser.

o  Die Smooth-Start-Funktion funkfioniert

|  nur wenn eine Geschwindigkett
zwischen O und 4 gewdhlt wurde
und funkfioniert nicht mit dem PULSE
Modus oder mit dem Programmen

EISCRUSHER oder SMOOTHIE.

PULSE Funktion
Durch Dricken des PULSE Knopfes arbeitet

der Standmixer bei maximaler
Geschwindigkeit.

Wird der Knopf wieder losgelassen, stoppt
das Gerat unverziglich.

Es wird eine Mindestmenge von 100g
empfohlen; weiterhin sollte nicht léinger als
funt Sekunden, oder zwei Sekunden bei
trockenen Zutaten am Stick, gemixt
werden.

o Die PULSE Funktion funkfioniert

| nichtin Kombination mit den
Programmen EISCRUSHER oder
SMOOTHIE.

Programme Eiscrusher und Smoothie

Die voreingestellten Programme
‘Eiscrusher’ und ‘Smoothie’ passen die
Geschwindigkeit automatisch an, um das
Mischen in einer voreingestellten Standard-
Zeit zu optimieren und um sich
anschliebend automatisch abzuschalten.
Das Programm EISCRUSHER arbeitef mit
intensiven und kurzen Impulsen, um
Getranke mit Eiswirfeln oder gefrorenen
Frichten zu mixen.

Das Programm SMOOTHIE eignet sich um
Frichte, Eis oder Joghurt zu mixen und um
dickflussige und cremige Shakes, frisch
gepresste Safte und Frappés zu erhalten.

Voreingestellte Zeit
Eiscruscher: ca. 50 Sekunden
Smoothie: ca. 60 Sekunden

Wenn man eines der beiden
voreingestellten Programme whlt,
nachdem der START Knopf gedrickt
wurde, beginnt der Standmixer automatisch
zu arbeiten und die LED des zenfralen
Knopfes leuchtet auf, um den aktiven Zyklus
anzuzeigen.
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3.5 Empfehlungen fir die
Geschwindigkeitsauswahl

Geschwindigkeit Geeignet fir

~ * Eiswirfel
= * Fleisch

* Option Automatische Reinigung (,4.4 Gebrauch der Option

PULSE Automatische Reinigung”).

* Mousse/Sorbets
1 oder 2 * Flussiger Teig,/ Salatdressing
* Gemischte Eisgetréinke

* Samisuppen,/ Suppen
3 oder 4 * Schlagsahne
* Frappés/ Shakes
* Pesto/Frucht- oder Gemisepiree

ﬁ * Shakes und Frappés

* Shakes mit gefrorenen Frijchten

SMOOTHIE
D* * Eiswirfel
o * Zerkleinerte /s, gefrorene /s Frichte/ Gemise
EISCRUSHER

. Diein der Tabelle angegebenen

| Geschwindigkeiten sind
Richtwerte. Sie kénnen je nach
Rezept und verwendeten Zutaten
variieren.
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Empfehlungen fir den Gebrauch des
Standmixers

* Die besten Ergebnisse erhalt man, wenn ¢ Essensreste sollten nicht zu lange im
die Lebensmittel vor dem Mixen in Inneren des Behdlters oder auf der
Wiirfel geschnitten werden. Messerbaugruppe trocknen: es kénnte

* Die PULSE Funkfion nicht langer als 2 sehr schwer sein, diese wieder zu
Sekunden verwenden, wenn trockene entfernen. Wenn es nicht maglich ist, die
Zutaten gemixt werden. Es kénnte Essensreste sofort zu entfernen, etwas
notwendig sein, den Betrieb zu warmes Wasser hinzufigen und
unterbrechen, um die Zutaten, die sich einweichen lassen.
langs der Behdlterwand des Standmixers @ Keine heifden Speisen mixen. Vor dem
gesammelt haben, mit einem Schaber Mixen die Speisen auf
unter die Masse zu heben. Zimmertemperatur abkihlen lassen.

* Wenn flissige und trockene Zutaten
gemeinsam gemixt werden, empfiehlt es
sich, zuerst die flussigen Zutaten
einzufillen und anschliefend die
frockenen hinzuzufugen.

* Das Kerngehduse der Frichte und die
Knochen vom Fleisch entfernen, da sie
die Messerbaugruppe beschadigen
kénnen.
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4 Reinigung und Wartung

4.1 Hinweise

UnsachgemdaBer Gebrauch
Stromschlaggefahr

* Vor der Reinigung des Standmixers den
Stecker aus der Steckdose ziehen.

¢ Die Motorbasis nicht in Wasser oder
andere Flussigkeiten tauchen.

Unsachgemdfer Gebrauch

Gefahr von Schaden an den
Oberflachen

* Das Gerdéf nicht mit einem Dampfstrahl
reinigen.

* Auf Metallfléchen (z.B. eloxierte, mit
Nickel behandelte oder verchromte
Flachen) keine chlor-, ammoniak- oder
bleichmittelhaltigen Reinigungsprodukte
verwenden.

¢ Keine scheuernden oder étzenden
Reinigungsmittel (z. B. Scheuerpulver,
Fleckenl®ser und Metallschwéamme)
verwenden.

¢ Keine rauen oder scheuernden
Materialien bzw. scharfkantigen
Metallschaber verwenden.

4.3 Reinigung des Standmixerbehélters
und der Messerbaugruppe

Das Gerdt unter Befolgung der Anleitungen

im Abschnitt 3.2 Wie die

Messerbaugruppe entfernt wird reinigen.

n Scharfe Messer
Schneidgefahr

* Die Messer méglichst nicht mit den
Handen berihren.

* Die Messerbaugruppe darf nur mithilfe der
Dosierkappe entfernt werden.

4.2 Reinigung der Motorbasis

Um die Oberflachen in bestem Zustand zu
erhalten, sollten sie nach jedem Gebrauch

und nachdem sich das Gerat abgekihlt hat,

gereinigt werden. Mit einem weichen und
feuchten Tuch und neutralen
Reinigungsmitteln reinigen.
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4.4 Gebrauch der Option
Automatische Reinigung

Der Standmixerbehdlter und die

Messerbaugruppe kénnen mit der Option

der automatischen Reinigung gereinigt
werden.

1. Den Behalter mit warmem Wasser und
einem neutralen Reinigungsmittel fillen.

2. Den Bedienknebel auf Position 1drehen.
3. Den START Knopf drijcken.

4. Den PULSE Knopf fir nicht langer als 2
Sekunden am Stick dricken. Diesen
Vorgang etwa zehn Mal wiederholen.

5. Den Behdlter entfernen, leeren und
auswaschen.

6. Sorgfdltig frocknen.

4.5 Reinigung der anderen Teile des
Standmixers

Der Deckel des Standmixers und die
Dosierkappe kénnen mit warmem Wasser
und Seife oder in der Geschirrspilmaschine
gereinigt werden.

Sicherstellen, dass sie vollsténdig
getrocknet sind, bevor sie wieder in den
Standmixer eingesetzt werden.
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4.6 Was tun, wenn...

Problem

Ursache

Der Motor startet nicht

Der Motor ist Uberhitzt.

Der Netzstecker sitzt nicht
korrekt in der Steckdose.

Das Kabel ist defekt.

Die Stromversorgung ist
ausgefallen.

Das Gerdt von der
Stromversorgung trennen.
Den Motor abkihlen lassen.

Den Netzstecker an die
Steckdose anschlieBen.
Keine Adapter oder
Verlégngerungskabel
verwenden.

Prifen, ob der Hauptschalter
eingeschaltet ist.

Einen autorisierten
Kundendienst kontaktieren.

Prifen, ob der Hauptschalter
eingeschaltet ist.

Der Standmixer vibriert

Der Standmixer steht nicht auf
einer stabilen Oberflache.

Die AntirutschfifBe sind

abgenutzt.

Die Geschwindigkeit ist zu
hoch oder die Belastung ist
zu stark.

Den Standmixer auf eine
stabile und ebene
Oberflache stellen.

FuBe durch den autorisierten
Kundendienst austauschen
lassen.

Eine niedrigere
Geschwindigkeit einstellen
und prifen, ob der Behdlter
zu voll ist.
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Problem Ursache Lsung
Der Standmixer schaltet sich  Der Behalier wurde nicht Den Behélter entfernen und
an, aber die Messerbaugruppe richtig in seine Basis ihn korrekt in seine Basis
dreht sich nicht eingesefzt. einsetzen.

Das Gerét von der
Der Motor ist Uberhitzt. Stromversorgung trennen.
Den Motor abkihlen lassen.

Der Standmixer halt wahrend
des Betriebs an

Die rote LED blinkt in Der Behalter ist nicht korrekt in Die Position des Behdlters auf
regelmaBigen Absténden  die Basis eingesetzt. der Basis iberprifen.

Den Stromstecker
Die Messer kénnten blockiert herausziehen und die Messer
sein. mit Hilfe eines Spachtels
freilegen.

Der Standmixer schaltet sich
wdhrend des Betriebs ab und
die weif3e LED-Lampe blinkt

Falls das Problem nicht behoben
% wurde oder andersartige Defekte

auftreten, den néchstgelegenen

Kundendienst verstandigen.
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5 Rezepte
Frichtemix Sojamilch
Zutaten: Zutaten:
2 entkernte und in Wiirfel geschnittene 100 g gelbe Sojabohnen

Nektarinen (oder eingelegt)
125 g tiefgefrorene Himbeeren
125 g tiefgefrorene Erdbeeren
125 ml Orangensaft

125 ml Apfelsaft

Zubereitung
1. Die Nektarinensticke und alle Safte in
den Standmixerbehdlter follen.

2. Die tiefgefrorenen Frichte hinzufigen.

3. Den Bedienknebel auf das Programm
Smoothie drehen und das Gerét mit
dem START Knopf starten.

4. Fur 40 Sekunden laufen lassen.

1,4 Liter Wasser

Zubereitung

1. 100 g gelbe Sojabohnen waschen und
in kaltem Wasser einweichen lassen,
dann zudecken und fir 18-24 Stunden
ruhen lassen.

2. Nach 24 Stunden die Sojabohnen gut
auswaschen, abtropfen lassen und mit
400 g Wasser auf Geschwindigkeit 4
fur 40 Sekunden mixen, bis eine
homogene Creme entsteht.

3. In einem groben Topf 1 Liter Wasser fast
zum Kochen bringen.

4. Die gemixten Sojabohnen hinzufugen
und den eventuell entstandenen Schaum
abschdumen. Ab dem Aufkochen 20

Minuten kochen lassen.

5. Den Brenner ausmachen, den Topf mit
geschlossenem Deckel fir weitere 20
Minuten ruhen lassen.

6. Nach der Ruhezeit die Milch mithilfe
eines Siebs und einem sterilen Leinentuch
nach und nach filtern und in eine Flasche
fullen.

7. Die Sojamilch nach Belieben mit Vanille,
Honig, Malz, verschiedenen Sirups
wirzen und siBen.
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Schlagsahne

Zutaten:
500 g kalte Sahne
50 g Puderzucker

Zubereitung

1. Die Sahne bei Geschwindigkeit 3 fur ca.

30 Sekunden steif schlagen.

2. Den Betrieb mit dem STOP Knopf
unterbrechen.

3. Den Puderzucker hinzufigen.

4. Geschwindigkeit 4 wéhlen und fur 15
Sekunden bis zum Steifwerden der
Sahne schlagen.

o Die Sahne kann auch ohne
| Puderzucker geschlagen werden.

In diesem Fall Geschwindigkeit 4
wahlen und fur 40 Sekunden

verquirlen.
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Gemiisepiiree

Zutaten:
300 g Zucchini
100 g Wasser oder Brihe

Zubereitung

1. Die Zucchini dampfgaren und in
Stuckchen schneiden.

2. Die Gemisestickchen in den Standmixer
geben und bei Geschwindigkeit 4 fur 45
Sekunden mixen, nach und nach ein
wenig vom Wasser oder von der
Gemisebrihe hinzufigen, um eine
homogene Creme zu erhalten.






