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OVERSATTELSE AF DEN ORIGINALE BRUGSANVISNING

Vi anbefaler, at du neje laeser denne vejledning, som angiver alle anvisninger il at holde

det kgbte apparat i perfekt funktionsmaessig og aestetisk stand.
For yderligere informationer om produkfet: www.smeg.com
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1 Bemeerkninger

1.1 Generelle
sikkerhedsanvisninger

Skader pé& personer

* Defte apparat og dets
tilgaengelige dele bliver meget
varme under brugen. Rer ikke ved
varmeelementerne under brugen.

* Beskyt haenderne med
termohandsker, n&r du skal se til
eller vender maden i ovnrummet.

* Forseg aldrig at slukke en
flamme/ild med vand: Sluk
apparatet, og deek flammen med
etlag eller brandheemmende
teeppe.

* Brugen af dette apparat er illadt
for bern fra 8 &r og for personer
med nedsat fysisk, sensorisk eller
mental kapacitet eller med
manglende erfaring eller
kendskab, s& laenge de overvages
eller instrueres af voksne personer,
som er ansvarlige for deres

sikkerhed.

* Barn m& ikke lege med apparatet.

* Hold barn p& under 8 ar pé
afstand, hvis de ikke er konstant
overvagede.

58

Bemaerkninger

¢ lad ikke barn under 8 &r naerme
sig apparatef, mens det er i
funktion.

* Rengering og vedligeholdelse mé&
ikke udferes af barn uden
overvagning.

* Tilberedningsprocessen skal altid
overvages. En tilberedningsproces
med kort varighed skal overvages
konstant.

* Efterlad ikke apparatet uden
opsyn under tilberedninger som
kan frigive fedt og olie, der kan
anteende, hvis det overophedes.
Veer yderst forsigtig.

* Hzeld ikke vand direkte pa de

meget varme bradepander.

* Hold lagen lukket under
filberedningen.

* Ved indgreb p& madvarerne, eller
ved afsluting af filberedningen,
skal du &bne lagen 5 centimeter i
nogle & sekunder, lade dampen
slippe ud, og derefter abne lagen
helt.

* Indseet ikke spidse
metalgenstande (bestik eller
vaerkigj) i dbningerne.

* Sluk apparatet efter brugen.



Bemaerkninger A

e BRUG ELLER OPBEVAR IKKE e P& staldele eller dele, som er
BRA_NDBARE MATERIALER | overfladebehandlet med
NARHEDEN AF APPARATET. metalfinish (f. eks. anodiseringer,

e BRUG IKKE AEROSOLER | formklmger, og Forkrommnger), md
N/ARHEDEN AF APPARATET, ikke anvendes produkter fil [a)
MENS DET ER | FUNKTION. rengeringen, som indeholder klor,

e DER MA IKKE FORETAGES ammoniak eller blegemiddel.

ANDRINGER PA APPARATET. * Riste og bradepander skal
indsaettes i sideskinnerne, indtil de

standser helt. De mekaniske
sikkerhedslase, som forhindrer en
utilsigtet udtraekning af disse, skal
vende nedad og mod ovnrummets
bageste del.

* Installation og serviceindgreb skal
udferes af kvalificeret personale
under overholdelse af de
gaeldende standarder.

* Forseg aldrig at reparere
apparatet selv eller uden indgreb

fra en kvalificeret tekniker. * Seet dig ke pé& apparatet.

« Trask aldrig i kablet for af hive * Brug ikke dampstréler fil rengering

stikket ud. af apparafet.
. * Spray ikke med sprayprodukter i

Skader pé apparatet naerheden af apparatet.

* P& dele i glas m& ikke anvendes * Bloker ikke abningerne,
skurepulver eller setsende ventilations- og
rengeringsmidler (f. eks. udluftningsspalterne.
pulverprodukter, pleffiernere eller ¢ Efiorlad ikke genstande pé
stélsvampe). Anvend eventuelt kogepladen.
kekkenredskaber i trae eller plastik. BRUG UNDER INGEN

e Anvend ikke materialer, som er ru OMSTANDIGHEDER
eller slibende, eller skarpe APPARATET TIL OPVARMNING
mefalskrabere. AF OMGIVELSERNE.

* Anvend ikke kakkengrej eller
beholdere i plastik il tilberedning
af maden.

e |ndsaet ikke daser eller lukkede
beholdere i ovnrummet.
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A

* Fiern alle riste og bradepander,
som ikke skal anvendes under
filberedningen, fra ovnrummet.

e Daek ikke ovnens bund med
aluminiumsfolie eller stanniol.

* Seet ikke gryder eller
bradepander direkte pd bunden i

ovnrummet.

* Hvis man ansker at anvende
bagepapir, skal det placeres p&
en s&dan made, at det ikke hindrer
cirkulationen af varm luft inde i
ovnen.

* Brug ikke den &bne lage fil
understgttelse af gryder eller
plader direkte p& den indvendige
rude.

* Brug ikke lagen til at lefte og
placere ovnen i kakkenelementet.

* Pres ikke for hardt p& den &bne
lage.

* Brug ikke handtaget il at lafte eller
flytte defte apparat.

Installation og vedligeholdelse

 DETTE APPARAT MA IKKE
INSTALLERES PA BADE ELLER |
CAMPINGVOGNIE.

* Apparatet ma ikke installeres pé&
en sokkel.
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* Placér apparatet i
kakkenelementet med hjzelp fra en
anden person.

* For af undgéd evt. overophedning
md& apparatet ikke installeres bag
en dekorativ l&ge eller et panel.

* Installation og serviceindgreb skal
udfgres af kvalificeret personale
under overholdelse af de
gaeldende standarder.

* Den elekiriske tilslutning skal
udfares af en kvalificeret tekniker.

e Det er et krav, at der er
jordtilslutning i henhold til
sikkerhedsstandarderne for det
elektriske anlzeg.

e Anvend kun kabler, der er
varmeresistente op fil mindst 90° C.

* Spaendingsmomentet p& skruerne
pa forsyningskablerne pa
klemkassen skal vaere lig med 1,5-

2 Nm.

* Safremt det elekiriske
forsyningskabel er beskadiget,
skal man gjeblikkeligt kontakte det
tekniske servicecenter, som vil
serge for at udskifte det.



Bemaerkninger

* For ethvert indgreb p& apparatet
(installation, vedligeholdelse,
placering eller flyming), skal man
altid baere personligt
sikkerhedsudstyr.

* For ethvert indgreb p& apparatet
skal man deaktivere den elektriske
hovedforsyning.

For dette apparat

* Far paeren udskiftes, skal man sikre
sig, at apparatet er slukket.

* Leen eller szet dig ikke p& den
&bne lage.

e Konfrollér, at der ikke sidder
fastklemte genstande i lagerme.

* Apparatet md ikke installeres/
anvendes i def fri.

1.2 Apparatets formal

* Dette apparat er beregnet il
tilberedning af fedevarer |
hjemmet. Enhver anden
anvendelse er ukorrekt.

* Apparatet er ikke udviklet fil
funktion med eksterne timere eller
med fiernbefjeningssystemer.

A

Fabrikanten fraskriver sig ethvert
ansvar for skader p& personer eller
ejendom, som skyldes:

1.3 Producentens ansvar

* en anden anvendelse af
apparatet end den foreskrevne;

* manglende overholdelse af
forskrifterne i brugermanualen;

* manipulering, ogs& af en enkelt
del of apparatet;

* anvendelse af voriginale
reservedele.

1.4 Denne brugermanual

Denne brugermanual udger en integreret
del af apparatet og skal opbevares i hel
stand pd et lettilgaengeligt sted for brugeren
under hele apparatets levetid.

Lees denne manual grundigt, inden du
bruger apparatet.

1.5 Identifikationsskilt

Identifikationsskiltet indeholder de tekniske
data, serienummeret og maerkningen.
Identifikationsskiltet ma aldrig fiernes.

1.6 Bortskaffelse
E: Dette apparat skal bortskaffes

separat fra andet affald
——J (direktiverne 2002,/95 /EF, 2002/
Q6/EF, 2003/108 /EF). Dette apparat
indeholder ikke stoffer i en s&édan maengde,
at de betragtes som sundheds- og
milizskadelige ifelge geeldende
europaeiske direktiver.




For bortskaffelse af apparatet: 1.7 Sédan leser du brugermanualen
o Skeer stramforsyningskablet over, og Denne brugermanual anvender de
fiern det sammen med stikket. felgende laesekonventioner:

Bemaerkninger

Generelle informationer om denne
brugermanual, om sikkerheden og

om den endelige bortskaffelse.

Beskrivelse
Beskrivelse af apparatet og
* Bring efter endt brug apparatet til en filbeheret.
genbrugsplads, som er specialiseret i Anvendelse
sortering af elekirisk og elekironisk affald, Informationer om anvendelse of
. . ) «mry

e oplrrcifotordn B G T

’ Y filberedning.

filsvarende apparat.
Y PP Rengering og vedligeholdelse

Det preeciseres, at der fil emballagen

anvendes materialer, som ikke forurener, og Informationer om korrekt rengering
som kan genanvendes. og vedligeholdelse of apparatet.

* Bring emballagematerialerne til en Installation
genbrugsplads. Informationer til den kvalificerede
X tekniker: Installation, idriftseettelse
og tilslutning.

1. Raekkefelge for instruktioner fil brugen.

* Enkelt brugsinstruktion.



Beskrivelse

2 Beskrivelse

2.1 Generel beskrivelse

Multifunktionsmodeller

1 Befieningspanel m Plade fil ramme

2 Lampe fil hovedovn 6 Lampe til hjselpeovn

3 Teetningsliste fil hovedovn 7 Taetningsliste til hjselpeovn
4 Lage fil hovedovn 8 Lage til hjzelpeovnen

5 Ventilator 1il hovedovn
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Beskrivelse

1 Betieningspanel

2 Lampe til hovedovn
3 Teetningsliste fil hovedovn
4 L&ge til hovedovn

5 Ventilator fil hovedovn
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Pyrolytiske modeller

m Plade til ramme

6 Lampe til hjzelpeovn
7 Teetningsliste fil hjselpeovn

8 Lage fil hjselpeovnen



Beskrivelse
2.2 Betjeningspanel
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Pyrolytiske modeller
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Beskrivelse
1 Funktionsknap til hjselpeovn 4 Display

Ovnens funktioner er filpasset forskellige
former for filberedning. Efter at have valgt
den enskede funktion, indstilles
filberedningstemperaturen med
temperaturknappen.

2 Termostatkontrollampe til hjzelpeovn

Under opvarmning af ovnen forbliver
termostatkontrollampen teendt. Nér ovnen
har n&et den valgte temperatur slukkes
kontrollampen.

3 Temperaturknap til hjzelpeovn

Ved hjeelp af denne knap er def muligt af
veelge tilberedningstemperaturen.

Drej knappen med uret il den @nskede
vaerdi mellem minimum og maksimum.
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Viser det aktuelle klokkeslaet, den valgte
filberedningsfunktion og ~temperatur og
eventuelt den valgte tid.

e | Displayet refererer kun fil
1 hovedovnen. Det har ingen kontrol
fil hjzelpeovnen.

5 Temperaturknap til hovedovn ®—ﬂ

Med denne knap kan man vaelge
filberedningstemperaturen, varigheden,
indstille programmerede filberedninger, det
akiuelle klokkeslaet og taende eller slukke
lampen inde i ovnrummet.

6 Funktionsknap til hovedovn @ — (D

Med denne knap teender og slukker man
for apparatet samt vaelger
filberedningsfunkfionen.



Beskrivelse

2.3 Andre dele

Afkelingsventilator

Ventilatoren serger for at atkele apparatet,
og gar i funktion under filberedningen.
Ventilatorfunkfionen skaber et normalt luft-
flow, som ledes ud over ldgen, og som kan
fortsaette sin funktion i kort tid, selv efter at
ovnen er slukket.

Pyrolytiske modeller

Apparatets indvendige belysning taendes:

Indvendig belysning i hovedovnen

* ndrlégen &bnes;

* nér der startes en vilkarlig funkfion,

undtaget funktionerne @KO og

Vapor Clean m

()

(multifunktionsmodeller) og funktionerne

Pyrolyse og Dko-pyrolyse PEYCROO

(pyrolytiske modeller);

* Nar temperaturknappen drejes kort il
hajre (manuel akfivering og
deaktivering).

e | Nérlagen er dben er det ikke
1 muligt at slukke den indvendige
belysning.

Indvendig belysning i hjzelpeovnen
Apparatets indvendige belysning teendes:
* ndr en vilkarlig funktion starfes.
Positionsriller

Apparatet er forsynet med riller til placering
af plader og riste i forskellig hgjde.
Indsaetningshgiderne skal laeses nedefra og
opefter (se 2.1 Generel beskrivelse).
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Beskrivelse

2.4 Tilgengeligt tilbehar Rist til bradepande
Dyb bradepande -

Skal lzegges oven pé& bradepanden og
bruges fil tilberedning aof fedevarer, som

Anvendes fil opsamling of fedt fra madvarer | - dryppe

pa& risten ovenover, og ved filberedning of
feerter, pizzaer og ovnbagte kager. Rist

Lav bradepande (kun pé enkelte
modeller)

Anvendes fil filberedning af madvarer og
stotte af beholdere med madvarer under
filberedning.

Anvendes fil opsamling of fedt fra madvarer
pé risten ovenover.
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Rist med lése (kun péa enkelte modeller) Selvrensende paneler (kun
multifunktionsmodeller)

Anvendes fil filberedning of madvarer og
stotte af beholdere med madvarer under
tilberedning.

Anvendes fil opsugning af mindre
fedtholdige rester.

Stetter bradepander og bageplader helt
sikkert takket vaere holdeldse, og kan ogsa
stattes pd bradepanderne under
filberedningen.




"'-'3

3 Anvendelse

3.1 Bemeerkninger

3.2 Farste anvendelse

1. Fiern eventuel beskyttelsesfilm ud- eller
indvendigt fra apparatet og filbeharet.

2. Fiern eventuelle maerkater (undtagen
skiltet med tekniske data) fra filbehar og
fra ovnrummet.

3. Tag al tilbehar ud af ovnen, og vask det
(se kapitel 4 Rengering og
vedligeholdelse).

4. Opvarm ovnen i tom tilstand p& maksimal
tfemperatur for at fierne eventuelle rester
fra fabrikationen.




3

3.3 Anvendelse of tilbehgret Riste og bradepander

Rist il bradepande Riste og bradepander skal indsaettes i

sideskinnerne, indtil stoppunktet.

¢ De mekaniske sikkerhedslase, som
forhindrer utilsigtet udtraskning af risten,
skal vende nedad, og mod ovnrummets
bageste del.

Risten il bradepanden indszettes i
bradepanden. P& denne made er det
muligt af opsamle fedtet separat fra maden,
som filberedes.
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3.4 Brug af hjzlpeovnen

Over/undervarme
Varmen, som bade kommer fra oven

og fra neden, ger dette system
9 9 Y

PYRO

PYRO
ECO

velegnet fil filberedning af seerlige
typer mad. Traditionel tilberedning,
ogsé kaldet stafisk, er velegnet il

filberedning af en enkelt ref ad

gangen. Ideel fil alle typer steg,
bred, teerter og iszer velegnet il
fede typer kad som gés og and.

For at teende hjzelpeovnen:
1. Veelg tilberedningsfunktion ved hjeelp af

funktionsknappen.
2. Vaelg temperaturen ved hjzelp af Grill
temperaturknappen. Varmen, som kommer fra

grillelementet, ger det muligt at

Liste over funktioner opnd virkelig gode resultater ved

KO

Denne funktion er seerligt velegnet il
filberedning pa en enkelt rille ved et
lavt energiforbrug.

Ideel ved tilberedning af ked, fisk
og grentsager. Den anbefales ikke
il fedevarer, som kraever haevning.

For at opnd den sterste
energibesparelse og for af
reducere filberedningstiderne,
anbefales def at indsaefte
fedevareme uden at forvarme

ovnrummet.

filberedning af ked, som skal grilles,
iszer ked, som er af medium tykkelse
eller tyndt, og giver i kombination
med grillspyddet, (hvor dette er
inkluderet), kedet en ensartet,
gylden farve efter endt tilberedning.
Ideel til palser, spareribs, bacon.
Denne funktion ger det muligt at
grille store maengder mad, isser
ked, pd en ensartet made.

Lille grill

Denne funkfion ger det muligt, ved
hizelp af varmen kun fra det
midterste varmelegeme, at grille
smé portioner ked og fisk, og at
filberede grillspyd, toast og alle
slags grillede grentsager.
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Vejledende tilberedningstabel for hjzlpeovnen

Lasagne 3/4 |Over/undervarme| Teller2 | 220-230 50 - 60
Ovnbagt pasta 2 Over/undervarme | 1eller2 | 220-230 40

Kalvesteg 1 Over/undervarme 2 180-190 70-80
Svinekam 1 Over/undervarme 2 180- 190 70-80
Svinebov 1 Over/undervarme 2 180- 190 90 - 100
Stegt kanin 1 Over/undervarme 2 180- 190 70-80
Kalkunfilet 1,5 | Over/undervarme 2 180-190 89-90
Stegt kylling 1 Over/undervarme 2 190 - 200 55-60

U~II

Svinekotelet 1 Grill 4 250-280 | 7-9 -7
Svinefilet 1 Grill 3 250-280 | 9-11 5-9
Polser 1 Grill 3 250-270 7-9 5-6
Svinebacon 0,8 Grill 1 eller 2 270 6-7 3-4
Loksearred | 1 |Over/undervorme| 1 | 250-270 14-16
Pizza 1 Over/undervarme 1 280 8
Focaccia 0,8  Over/undervarme 2 180- 190 15-20
Teerte Over/undervarme 1 170-180 35-40
Merdej Over/undervarme 1 170-180 20-25
Riskage 1 Over/undervarme 1 170-180 50-60
Ablefeerte 0,5 | Over/undervarme 2 180 60

Tiderne, som er angivet i tabellen, indeholder ikke forvarmningstid og er vejledende.
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3.5 Brug af hovedovnen

Display

e | Displayet refererer kun fil
1 hovedovnen. Det har ingen kontrol
fil hjselpeovnen.

Pyrolytiske modeller
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@ Kontrollampe for Eco Logic

Kontrollampe for pyrolyse (kun pé&
pyrolytiske modeller)

Kontrollampe for Show Room

E Kontrollampe fil timer med minutteeller

Kontrollompe for tidsindsfillet
filberedning

Kontrollampe for programmeret
filberedning

Kontrollampe for ur

ﬂ Kontrollompe for barmel&s

Kontrollampe fil I&sning af l&ge (kun pa
pyrolytiske modeller)

Ndéet temperaturniveau

Driftstilstande

Standby: Nér ingen funktion er valgt, viser
displayet det aktuelle klokkeslast.




Anvendelse '—2)

ON: Nér en vilk&rlig funktion er taendt, viser
displayet de indstillede parametre sdsom
temperatur, varighed og opnéelse.

Hvert tryk p& temperaturknappen under en
funktion skifter den trinvis frem gennem
filstandsparametrene i felgende
raekkefelge.

Temperofur
E\/orighed af timer med minuttaeller

@ Varighed af funkfion
Varighed aof programmeret tilberedning

(hvis der er valgt en tidsindstillet
filberedning)

\/Isning af klokkeslzet

Under hver filstand er der muligt af sendre
vaerdien ved at dreje temperaturknappen fil
haijre eller venstre. Drej knoppen
kontinuerligt for at opné en hurtigere
foragelse eller reducering.

Indstilling of klokkeslaet

Farste gang apparatet tages i brug, eller
effer en stremafbrydelse, viser displayet

symbo|et som blinker. For at

kunne bruge ovnen, er def ngdvendigt at
indsfille det aktuelle klokkeslaet.

1. Drej p& temperaturknappen for at
indstille den viste time (hold knappen
drejet for at opné en hurtigere foragelse
eller reducering).

()

2. Tryk p& temperaturknappen.

3. Drej pé& temperaturknappen for at
indsfille minutterne (drej knoppen
kontinuerligt for at opné en hurtigere
foragelse eller reducering).

4. Tryk p& temperaturknappen for at afslutte
reguleringen.

/ Det kan vise sig nadvendigt at

& | sendre den aktuelle tid, f. eks.
grundet sommer- eller vintertid. Fra
standby-positionen holdes
temperaturknappen drejet fil hajre
eller venstre indfil veerdien for timer

blinker.
Det er ikke muligt af sendre
klokkeslaettet hvis apparatet er i

tilstanden ON.
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Anvendelse

Liste over funktioner

ZEm KO

Denne funktion er serligt velegnet til
tilberedning p& en enkelt rille ved et
lavt energiforbrug.

Ideel ved tilberedning af ked, fisk
og grentsager. Den anbefales ikke
fil fedevarer, som kraever haevning.

1. Veelg en filberedningsfunktion med For at opna den sterste

funktionsknappen. energibesparelse og for at
reducere filberedningstiderne,

anbefales det at indsaette
fadevarerne uden at forvarme
ovnrummet.

2. Tryk p& og drej temperaturknappen for at
sendre tilberedningstemperaturen.

3. Tryk p& funktionsknappen for at starte
den traditionelle filberedning.

/ En funkfion kan afbrydes fil enhver / | @KO-funktion skal man undga at

& | tid ved at holde funktionsknappen —— | abne lagen under tilberedningen.
nede i mindst 3 sekunder.

Under @KO-funktion er
tilberedningstidere (og en evt.

Tilberedningen felger efter en forvarmningstid) leengere.
forvarmningsfase, som ger det muligt for

apparatet at nd tilberedningstemperaturen

hurligere. Over/undervarme
Varmen, som b&de kommer fra oven
og fra neden, ger dette system

Denne fase angives ved at niveauet for 3
opndelse blinker.

Forvarmningsfase

velegnet il tilberedning of seerlige
typer mad. Traditionel filberedning,
ogsd kaldet statisk, er velegnet fil
i filberedning af en enkelt ret ad
gangen. Ideel fil alle typer steg,
bred, teerter og iseer velegnet il

Efter forvarmning lyser niveauet for fede typer ked som gés og and.

opné&else konstant, og der akfiveres et
lydsignal, som angiver at maden kan
seettes ind i ovnrummet.
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Anvendelse

Grill

Varmen, som kommer fra
grillelementet, gar det muligt at opné
virkelig gode resultater ved
filberedning af ked, som skal grilles,
iseer ked, som er af medium tykkelse
ellertyndt, og giver i kombination med
grillspyddet, (hvor dette er inkluderet),
kadet en ensartet, gylden farve effer
endttilberedning. Ideel til palser,
spareribs, bacon. Denne funktion ger
det muligt at grille store maengder
mad, iseer ked, p& en ensartet méde.

@

Undervarme

Varmen kommer kun nedefra og ger
det muligt af feerdigtilberede mad,
som kraever en hgjere temperatur i
bunden, uden af bruningen
pavirkes. Ideel fil sade taerter eller
quicher, frugt- og marmeladeteerter,
og pizzaer.

Statisk ventileret

Ventilatoren sikrer sammen med
fraditionel filberedning en ensartet
filberedning, selv ved mere
komplicerede opskrifter. Ideel fil
smakager og kager, som kan
flberedes samfidigt pa flere niveauer.
(For tilberedninger pé& flere niveauer
anbefales det at anvende 2. og 4.
rille).

Ventileret grill

Luften, som ventilatoren producerer,
ger den kraftige varmebelge fra
grillen blidere, og ger det muligt at
grille selv tykke produkter p& optimal
vis. Ideel fil store udskaeringer of ked
(f. eks. svineforskank).

3

Ventileret bundvarme

Ved at kombinere ventilatoren og
kun bundvarmen er det muligt,
afkorte tilberedningen. Dette system
anbefales il sterilisering eller il
feerdiggerelse af tilberedning af
madvarer, som allerede er tilberedt
filstraekkeligt p& overfladen, men
ikke indvendigt, og som derfor har
brug for en moderat overvarme.
Ideel til alle typer mad.

Varmluft

Ved kombinationen af ventilatoren
og varmluftelementet (indbygget i
ovnrummets bagvaeg), er det muligt
at tilberede forskellige madvarer pé&
flere plader, hvis de skal filberedes
ved samme femperatur og
fremgangsmé&de. Cirkulationen af
varm luft sikrer en gieblikkelig og
ensartet varmefordeling. Det er .
eks. muligt samtidigt at filberede fisk,
grentsager og smakager (pé flere
riller), uden at smag og duft

blandes.

Turbo

Kombinationen af ventileret og
fraditionel tilberedning ger det
muligt sserlig hurtigt og effekfivt at
filberede forskellig mad pé flere
plader uden sammenblanding af
duft og smag. Ideel il store
maengder mad, som kraever en
kraftig tilberedning.
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Anvendelse

Minuttaeller

i

1

j—

Denne funktion afbryder ikke
filberedningen, men aktiverer kun
alarmen.

Minutteelleren kan akfiveres bade i
filberedningsfasen, og nér
apparatet er i standby-filstand.

. Tryk p& temperaturknappen én gang (2

gange hvis man allerede er i
filberedningsfasen). P& displayet vises

tallene i ,'_”:H:,‘ og kontrollampen E

blinker.

/8

. Drej pé& knappen for at zendre
varigheden (fra 1 minut fil 4 timer). Efter

nogle sekunder stopper kontrollampen

med at blinke, og nedteellingen
begynder.

. Veelge den enskede funktion fil

filberedningen og vent pd, at lydsignalet
ger brugeren opmaerksom pd, at tiden er

gdet. Kontrollampen E blinker.

4. For at deaktivere lydsignalet skal man
trykke p& og dreje en af de to knapper.

5. For at vaelge en yderligere minuttaeller,
skal man dreje temperaturknappen.

4

For at fieme timeren med
minuttaeller skal man indstille
vaerdien til nul

Tidsindstillet tilberedning

1

1

Med tidsindstillet tilberedning
menes den funkfion, som ger det
muligt at starte og afslutte en
tilberedning efter et bestemt
tidsrum, som brugeren har indstillet.

Aktivering af en tidsindstillet
filberedning annullerer en eventuel
tidligere indstilling af timer med
minuttaelling.

1. Efter valg af en funkfion og en
tilberedningstemperatur, skal man trykke
fre gange p& temperaturknappen. Pé

displayet vises tallene m og

kontrollampen @ blinker.
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2. Drej temperaturknappen il hajre eller 5. For at deaktivere lydsignalet skal man
venstre for at indstille trykke pé eller dreje en af de to knapper
filberedningsvarigheden fra 00:01 fil eller &bne lagen.

12:59. Drej knappen konfinuerligt for at
o huri ( Ise ol For at deaktivere lydsignalet og B4
opnd en hurtigere foragelse eller / : o a
ducer &7 | veelge en yderligere tidsindsillet
reducering. =

tilberedning, skal man dreje
temperaturknappen fil hgjre.

/ For at deaktivere lydsignalet og
& | veelge en anden

—! tilberedningsfunktion, skal man
dreje funkfionsknappen fil hajre
eller venstre.

3. Nogle sekunder efter valget af den

onskede varighed vil kontrollampen @

holde op med at blinke og den
tidsindstillede tilberedning starter.

/ Hold funktionsknappen nede for at

slukke apparatet.

A ndring af indstillede data under

/ For at forlaenge filberedningen tidsindstillet filberedning

& | manuelt skal man igen frykke p& Det er muligt at sendre varigheden af

— temperaturknappen. Ovnen fidsindstillet tilberedning, mens
genoptager sin normale funktion filberedningen er i gang:

med de fidligere valgte

iibeedmgsindsilinger 1. Nar kontrollampen @ lyser konstant og

apparatet er i filberedningsfasen, skal

4. Ved endt filberedning vises teksten man frykke fo gange pd
l:"_ '_',:l p& displayet, og der lyder temperaturknappen. Kontrollampen ﬂ
\sno|. begynder af blinke.

2. Ved at dreje temperaturknappen fil hajre
eller venstre er det muligt ot sendre den
fidligere indsfillede
filberedningsvarighed.
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Programmeret tilberedning

e | Med programmeret tilberedning
1 menes den funkfion, som ger det
muligt af afslutte en tilberedning
automatisk p& et bestemt tidspunkt,
som brugeren har indsfillet,
hvorefter apparatet slukker
automatisk.

1. Efter valg af en funktion og en
tilberedningstemperatur, skal man trykke
fre gange pé& temperaturknappen. P&

displayet vises tallene DDDD og

kontrollampen @ blinker.

2. Drej knappen il hgjre eller venstre for at
indstille tilberedningsvarigheden fra
00:01 il 12:59. Drej knappen
kontinuerligt for at opné en hurtig
foragelse eller reducering.

80

3. Tryk pé& temperaturknappen en fierde

gang. Kontrollampen blinker. Drej

knappen fil hejre eller venstre for at
indstille tilberedningens sluttidspunkt.

ol o

4. Efter nogle sekunder holder

kontrollamperne @ og op med at

blinke. Apparatet venter p& det
programmerede starttidspunk.

For at forleenge tilberedningen
manuelt skal man igen trykke pa
temperaturknappen. Ovnen
genoptager sin normale funktion
med de tidligere valgte
tilberedningsindstillinger.

Under programmeret tilberedning
fremskyndes teendingen af ovnen
med 10 minutter for af gare det
muligt for apparatet at né den
nadvendige temperatur for
tilberedningen (forvarmning].
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5. Ved endt tilberedning vises teksten 1. Nér konfrollamperne @ og lyser
':I,: D,:' p& displayet, og der lyder konstant, og apparatet venter p& at
et lydsignal. starte tilberedningen, skal man trykke pé

temperaturknappen to gange.
<
Kontrollampen @ begynder at blinke. [&

2. Ved at dreje temperaturknappen til hajre
eller venstre er det muligt ot aendre den
fidligere indstillede
filberedningsvarighed.

3. Tryk igen pé& temperaturknappen.

6. For at deaktivere lydsignalet skal man Kontrollampen @ slukker og
frykke pa eller dreje en af de to knapper kontrollampen begynder at blinke.
eller abne lagen. P& displayet vises tidspunktet for

filberedningens afsluting.
/ Hold funkfionsknappen nede forat 4. Drej temperaturknappen fil hajre eller

=— | slukke apparatet. venstre for at udsaette filberedningens
sluttidspunkt.
e | Af sikkerheds&rsager er det ikke 5. Efter nogle sekunder holder

1 muligt kun at indstille tidspunktet for kontrollamperne @ og op med at

afslutning af tilberedningen, uden blinke og den programmerede
0gsd af indstille varigheden. filberedning fortsaetter funktionen med de

nye indstillinger.

A ndring af indstillede data under

programmeret tilberedning
3.6 Gode rad il tilberedningen

Generelle rad

/ Efter at have sendret varigheden af

& | tilberedningen er def nedvendigt
at genindstille tidspunktet for * Brug en ventileret funktion for at opnd en
tilberedningens afsluting. ensartet tilberedning pé flere niveauer.

* Deter ikke muligt at reducere
filberedningstiden ved at haeve
temperaturen (maden kan veere meget
bagt/stegt udenpé og for lidt
indvendigt).

Det er muligt at sendre varigheden af
programmeret filberedning, mens
filberedningen er i gang:



- Anvendelse

-]

Réd om tilberedning af ked

Tilberedningstiden varierer athsengigt af
tykkelsen, af madens kvalitet og af
personlig smag.

Brug et stegetermometer ved
filberedning af stege, eller tryk ganske let
pd stegen med en ske. Hvis den er hard,
er den klar, ellers skal den stege nogle
minutter endnu.

Réad om tilberedning med grill og
ventileret grill

Stegning af ked kan foretages sével ved
indsaettelse i kold ovn som ved forvarmet
ovn, hvis man ensker at sendre
filberedningens effekt.

Ved ventileret grillfunktion anbefales det

at forvarme ovnrummet inden stegningen.

Det anbefales at placere maden midt pé
risten.

Rad om tilberedning af kager og
smakager
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Det er bedst at bruge maerke
metalbageforme, da disse opsuger
varmen bedre.

Temperaturen og
tilberedningsvarigheden afhaenger aof
dejens kvalitet og konsistens.

For at se om kagen er bagt indvendigt:
Stik en tandstik ned i kagens hajeste
punkf ved endtfilberedning. Hvis der ikke
sidder dej p& tandstikkeren, er kagen
bagt.

Hvis kagen falder sammen, nér den
tages ud af ovnen, skal femperaturen
ved naeste bagning seenkes med ca.
10° C, og der skal evt. vaelges en
leengere bagetid.

R&d om optening og havning

Placér de madvarer, som skal tas op,
uden emballage i en beholder uden lag
pd ovnrummets forste rille.

Undgé af placere madvarerne oven p&
hinanden.

Ved optening af ked skal man bruge en
rist p& anden rille, og en bradepande p&
forste rille. P& denne made kommer
maden ikke i konfakt med den opteede
vasske.

De mest falsomme dele kan daekkes of
salvpapir.

For en god haevning skal man placere en
beholder med vand i bunden of

ovnrummet.

For energibesparelse

Stands tilberedningen nogle minutter for
den normalt anvendte tid. Tilberedningen
fortseetter i de resterende minutter med
varmen, som er akkumuleret indvendigt i
ovnen.

Abn ovnlagen sa lidt som muligh, s& du
undgér af varmen slipper ud.

Hold ovnen konstant ren indvendigt.

(Hvis monteret) Hvis pizzastenen ikke
anvendes, skal den tages ud og daekslet
skal saettes i det tilhgrende leje.
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3.7 Serlige funktioner
Optening pé tid

1. Indsaet reften i ovnrummet.

2. Tryk p& og drej funktionsknappen for at
vaelge funktionen optening pé tid .

3. Drej temperaturknappen for at indstille
varigheden (fra 1 til 99 minutter).

4. Tryk p& temperaturknappen for at
bekraefte den indstillede varighed.

Teksten STA RT blinker.

5. Tryk p& funktionsknappen for af starfte
opteningen pa tid.

6. Ved afslutningen vises teksten

og der lyder et lydsignal.

7. For at deaktivere lydsignalet skal man
frykke pé eller dreje en af de to knapper
eller &bne lagen.

8. Hold funktionsknappen nede i mindst 3

sekunder for at afslutte funktionen.

Haevning

START

ic00

/ Ved haevefunktionen er det ikke

—— | muligt at sendre temperaturen.

e | For en god haevning skal man
1 placere en beholder med vand i
bunden af ovnrummet.

]

2.

3.

. Placér den dej, der skal haeve, p& anden
rille.

Tryk pé og drej funkfionsknappen for af
vaelge funktionen haevning g Teksten

STA RT blinker.

Tryk pé funktionsknappen for at starte
haevningen.

4. Ved afslutingen vises teksten

5.

og der lyder et lydsignal.

For at deaktivere lydsignalet skal man
trykke pé eller dreje en af de to knapper
eller &bne lagen.

. Hold funktionsknappen nede i mindst 3
sekunder for at afslutte funktionen.
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Sabbath funktion

[l o

84

Denne funktion ger det muligt at
tilberede mad under overholdelse
af dispositionerne for hviledagen i
den hebraiske religion.

Apparatet vil ved denne funkfion
felge en seerlig adfeerd:

* Tilberedningen kan fortszette i en
uendelig fid, og det er ikke
muligt af indstille nogen
fidsindstilling.

* Der udferes ingen form for
forvarmning.

* Den tilberedningstemperatur,
der kan veelges, varierer mellem

60-100° C.

* Deaktiveret lys i ovnrummet,
ethvert indgreb s&som abning af
lagen eller manuel aktivering
ved hjeelp af knappen akfiverer
ikke lyset.

* Deakfiveret indvendig ventilator.
* lys pd knapperne og
lydindikationer er deaktiverede.

/ Efter aktivering af Sabbath-
& | funktionen er det ikke muligt at
aendre nogen parametre.

Enhver handling p& knapperne vil
ikke have nogen effekt; kun
funktionsknappen forbliver aktiv, s&
man kan slukke apparatet.

1. Tryk p& og drej funktionsknappen for at

vaelge Sabbath-funkfionen .

2. Tryk p& og drej temperaturknappen for af
sendre temperaturen pd funkfionen.

3. Tryk p& temperaturknappen for af
bekreefte den indstillede temperatur.

Teksten STA RT blinker.

4. Tryk p& funktionsknappen for af sfarte

Sabbath-funktionen.

5. Hold funktionsknappen nede i mindst 3

sekunder for at afslutte funktionen.
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Optening pr. vagt

e | Denne funkiion ger det muligt at
1 opte madvarerne p& baggrund af
vaegt og af den type madvarer,
der skal optes.

1. Indsaet reften i ovnrummet.

2. Tryk p& og drej funktionsknappen for at
vaelge optening pr. veegt som angives

ved feksten og af
symboleme for reften EZE W g W N

som lyser.

3. Tryk p& funktionsknappen for at bekraefte
optening pr. vaegt.

4. Drej p& funktionsknappen for at vaelge
den type fedevare, der skal optes.

6. Tryk pd funktionsknappen for at bekrasfte

7. Ved afslutingen vises teksten

8.

3

. Drej p& temperaturknappen for at vaelge

vaegten (i gram), p& den fedevare, der
skal optes.

parametrene og starte optaningen.

()

og der lyder et lydsignal.

For at deaktivere lydsignalet skal man
frykke p& eller dreje en af de to knapper
eller &bne lagen.

. Hold funktionsknappen nede i mindst 3

sekunder for at afslutte funktionen.

Forindstillede parametre

dE Type V(a; )gt (n;I'ii:l)*
0l Ked 500 120
02 KW Fisk 300 | 55
03 Frugt | 300 | 35
04 Bred | 300 | 25

* Opteningstiderne kan variere afhaengigt
af formen og dimensionerne p& den
madvare, der skal optes.
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3.8 Automatiske programmer

De automatiske tilberedningsfunktioner er
opdelt efter type og de retter, der skal
filberedes.

1.

Tryk pé og drej funkfionsknappen for at
veelge tilberedning med automatiske
programmer som angives ved teksten

og af symboleme for retten

som lyser.

2. Tryk p& funktionsknappen for at bekraefte

86

tilberedning med automatiske
programmer.

. Drej pé funkfionsknappen for at vaelge

det foretrukne program (se Tabel over
automatiske programmer).

. Drej temperaturknappen for af vaelge

vaegten (i gram), p& den fedevare, der
skal tilberedes.

Anvendelse

5. Ved endt opvarmning blinker teksten

STA RT Indsaet den ret, der skal

filberedes, og tryk pé& funklionsknappen
for at starte tilberedningen.

6. Ved afslutningen vises teksten

og der lyder et lydsignal.

7. For at deaktivere lydsignalet skal man

trykke pé eller dreje en af de to knapper
eller abne lagen.

8. Hold funktionsknappen nede i mindst 3

sekunder for at afslutte funktionen.

/ Under de automatiske
&7 | programmer er det muligt at

indstille en programmeret
filberedning.

/ En funktion kan afbrydes fil enhver
& | tid ved at holde funkfionsknappen

nede i mindst 3 sekunder.
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Tabel over automatiske programmer

KQD (01 - 05)

Veegt . . Temperatur Tid
Pr Undertype (q) Niveau Funktion (°Q) (minutter)

O1 Roastbeef (medium stegt] 1000 2 200 40
02 Svinekam 1000 2 190 75
03 Lam (gennemstegt) 1000 2 190 110

04 Kalv 1000 2 190 65

()

05 Stegt kylling (hel) 1000 2 200 64
A WFISK (06 - 07)
Vaegt .. . Temperatur Tid
Pr Undertype (o) Niveau Funktion (°C) (minutter)
06 Frisk fisk (hel) 500 2 R 160 35

07 Frosset fisk 500 2 160 45
GRQNTSAGER (08 -10)

Vaegt .. . Temperatur Tid
Pr Undertype (o) Niveau Funktion (°C) (minutter)
08 Blandede og grillede 500 4 i 250 15+1011
09 Ristede 1000 2 200 45
10 Stegte kartofler 1000 2 220 40

1) Ved grillede tilberedninger anbefales det at stege madvarerne p& begge side med
reference il de angivne tider i tabellen. Den laengste, angivne tid refererer altid til den ferste
side, der skal steges, fra reften er r&.
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Veegt . : Temperatur Tid
Pr Undertype (9) Niveau  Funkfion (°C) (minutter)

11 Smakager 600 2 160 18
12 Muffins 500 2 160 18

13 Teerte 800 2 170 40

BR@D - PIZZA - PASTA (14 -20)

Pr Undertype V(age)gt Niveau Funktion Tem(gecr)otur (mi:iudrrer)
14 Haevet bred (rundt bred) 1000 2 200 30
15 Deep pan pizza 1000 ] RO 280 7
16 Stenovnsbagt pizza 500 112 w 280 4
17 Ovnbagt pasta 2000 1 : 220 40
18 Lasagne 2000 | : 230 35
19 Paella 500 2 o 190 25
20 Quiche lorraine 1000 1 : 200 40

2 (Modeller uden pizzasten) Stenen skal laegges p& bunden af ovnrummet. En frossen
pizza, som tilberedes pa stenen kraever ikke andre filberedningstider afhaengigt of vaegten.

/ Tiderne som er angivet i tabellen

& | indeholder ikke forvarmningstid og
refererer il filberedning af hele
stykker. Hvis madvaren deles i
mindre portioner, reduceres
tilberedningstiden.
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3.9 Sekundzer menu

Apparatet er forsynet med en gemt
undermenu, som giver brugeren mulighed
for af:

o Aktivere eller deaktivere Barnelds-
tilstanden.

* Aktivere eller deaktivere Show Room-
filstanden (som deaktiverer alle
opvarmningsfunkfioner, og kun saetter
kontrolpanelet i funkfion).

o Aktivere eller deaktivere Laveffekt-
filstanden (Eco-Logic).

¢ Aktivere eller deaktivere Holde varm-
filstanden (Keep Warm).

* Aktivere eller deaktivere tidsindstillingen
af ovnlyset (Eco Light).

Med apparatet i standby-tilstand

1. Teend for lampen inden i ovnen ved at
dreje hurtigt p& temperaturknappen.

2. Tryk p& og hold temperaturknappen
nede i mindst 5 sekunder.

3. Drej temperaturknappen fil hajre eller
venstre for at sendre indstillingen (ON/
OFF).

4. Tryk pé& temperaturknappen for at g
videre fil den efterfelgende indstilling.

3

Barnelas-tilstand

Denne tilstand f&r apparatet fil automatisk at
l&se befieningsknapperne effer ét minuts
normal funkfion uden noget indgreb fra
brugerens side.

oM

bl ol

Den normale funktion vises ved teending af

kontrollampen ﬂ

For at frakoble l&semekanismen midlertidigt
under en tilberedning skal man holde
temperaturknappen nede i 5 sekunder. Efter
et minut fra seneste indstilling akfiveres
l&semekanismen pé& ny.

/ Safremt der bliver sfillet p&

& | knapperne, viser displayet i to

— sekunder teksten .

/ Det er ogs& med aktiv barnelds
& | muligt at slukke apparatet

—— gjeblikkeligt ved at trykke p&
funktionsknappen i 3 sekunder.
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Show Room-tilstand (kun ved udstilling) Laveffeki-tilstand (Eco-logic)

Ved akfivering af denne filstand deakfiverer  Ved akfivering of denne filstand begraenser
ovnen alle varmeelementer, mens ovnen den anvendte effekt.
betieningspanelet forbliver akfivt. Egnet, hvis man vil anvende flere
husholdningsapparater samtidigt.

HI: normal effekt.

ofFF

S5Ho

For at anvende apparatet normalt, skal
denne tilstand indstilles p& OFF.

LO: lav effekt.

i Huvis tilstanden er aktiv, taendes
kontrollampen pa displayet (@) Ved aktivering af laveffekt-
z filstanden kan tiderne for
—— foropvarmning og filberedning
blive forlaenget.

o | Huvis tilstanden er akfiv, teendes

1 kontrollampen pé displayet .

Q0
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Holde varm-tilstand Tilstand for tidsindstilling af ovnlys
Denne filstand gor det ved endttilberedning  For en sterre energibesparelse deaktiveres
med indstillet varighed (hvis denne ikke lyset automatisk et minut efter start af
afbrydes manuelt) muligt for apparatet af filberedningen.

holde den nefop filberedte mad varm (ved
lave tfemperaturer), i et tidsrum pd ca. 1 fime.

(I

L IGH

For at hindre at apparatet deakfiverer
ovnlyset automatisk efter et minut, skal man
indstille denne funktionalitet il OFF.

/ Den manuelle styring af teending/
&7 | slukning er altid tilgeengelig, ved at

man drejer temperaturknappen fil
heijre i begge indsfillinger.




4 Renggring og vedligeholdelse

4.1 Bemaerkninger

4.2 Rengering af overfladerne

For at vedligeholde overfladerne skal de
rengeres regelmaessigt, hver gang de har
vaeret brugt, men ferst efter de er afkalet.

Almindelig daglig rengering

Anvend altid specifikke produkter uden
slibeeffekt og klorholdige syrer.

Haeld produktet pd& en fugtig klud og ter
overfladerne af, skyl omhyggeligt, og ter
efter med en blad klud eller med en

mikrofiberklud.

Pletter fra mad eller rester

Det er vigtigt at undgé at bruge
skuresvampe i stél eller skrabere, der ridser,
for ikke at beskadige overfladermne.

Brug almindelige produkter, som ikke ridser,
eventuelt med hjzelp fra redskaber i frae

eller plastic. Skyl grundigt, og ter efter med
en blgd klud eller med en mikrofiberklud.

Undgé at lade sukkerholdige madvarer {f.
eks. marmelade) terre inde i ovnen, da de
kan edelaegge emaljen indvendigt i
apparatet.
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4.3 Renggring af lagen

Afmontering af ovnlégen

For at lette rengaringen anbefales det at
fierne ovnlagen og placere den péa et
viskestykke.

For af tage ovnldgen af, skal du gere som
falger:

1. Abn lagen helt, og indszet to smé sfifter |
hullerne pé& haengsleme, som er angivet
pa& figuren.

2. Hold pé& lagen p& begge sider med
begge haender, laft den opad i en vinkel
pd ca. 30°, og fraek den ud.

By

30°

3. For genmontering af légen indsazettes
haengsleme i de tilharende &bninger pa
ovnen, mens man sikrer sig at lejerne A
filsluttes helt til dbningerne. Lagen
seenkes nedad, og nér den er pd plads
fiernes de smé stifter fra hullerne i
haengslerne.

()

Renggring af ovnlagens ruder

Vi anbefaler, at ovnlégens ruder altid
holdes rene. Brug sugende kakkenrulle.
Hvis snavset p& rudeme sidder godt fast,
skal disse renses med en fugtig svamp og et
almindeligt rengaringsmiddel.

/ Det anbefales at anvende
& | rengeringsmidler, som er
distribueret af fabrikanten.
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ﬂ Rengering og vedligeholdelse

Afmontering af de indvendige ruder

For at lette rengeringen kan man afmontere
de indvendige ruder, der udger lagen.

1. Den indvendige rude tages af ved at der
traekkes forsigtigt opad pé& den bagerste
del, mens man felger bevaegelsen, som
er angivet med pilene (1).

2. Efterfelgende traskkes opad pé& den
forreste del af ruden (2). P& denne made
lzsnes de 4 stifter fra deres lejer p&
ovnlagen.

3. P& enkelte modeller med multifunkfion
findes en mellemrude. Tag mellemruden
af ved ot lafte den opad.

Q4

4.

5.

Renger den udvendige rude og de som
blev afmonteret far. Brug sugende
kekkenrulle. Hvis snavset p& ruderne
sidder godt fast, skal disse renses med
en fugtig svamp og et neutralt
rengeringsmiddel.

Indszet rudeme igen i omvendt
reekkefolge i forhold til afmonteringen.

6. Seet den indvendige rude pé plads. Serg

for af centrere og indsaette de 4 stifter i
deres lejer p& ovnlégen, ved hjzelp of et
let tryk.




Rengering og vedligeholdelse

4.4 Renggring af ovnrummet

For af vedligeholde ovnrummet ber det
rengeres jeevnligt, efter det er afkalet.

Undgé at lade madrester tarre inde i

ovnrummet, da det kan adeleegge emaljen.

Tag alle udtagelige dele ud fer hver
rengaring.

For af lette rengaringen anbefales det at
afmontere:

* lagen

* stofferammerne til riste /bradepander

* ovnens teetningsliste

/ | filfeelde af brug af seerlige

& | rengaringsprodukter anbefales det
af seefte apparatet i funkfion ved
maksimal femperatur i ca. 15/20
minutter for at fierne evt. rester.

Afmontering af stetterammerne til riste/
bradepander og aof de selvrensende
paneler (hvis monteret)

Afmonteringen af skinnernes ramme ger det

endnu lettere at rengere sidevasggene.

Dette indgreb udferes hver gang man

anvender den automatiske rengeringscyklus

(kun p& enkelte modeller).

For at afmontere stetterammerne:

1. Traek rammen mod det indvendige af
ovnrummet for af lasne den fra
faestningen A.

2. Traek den derefter ud af lejerne
ploceret bag pd B.

3. Ved endt rengering gentages de ovenfor
beskrevne indgreb for genmontering af
stotterammerne fil riste /bradepander.
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Regenerering af de selvrensende
paneler (hvis monteret) (katalysecyklus)

Regenereringen af de selvrensende paneler
er en rengeringsmefode ved hjzelp af
opvarmning, som er egnet til at fierne
mindre fedtrester, som ikke er
sukkerholdige.

1. Rens ferst bunden og den agvre
beskyttelse med en mikrofiberklud fugtet
med vand og neutralt opvaskemiddel.
Skyl godt efter.

2. Indstil en regenereringscyklus ved at
vaelge en ventileret funktion ved
maksimal temperatur i en time.

3. Hvis paneleme er seerligt snavsede skal
man, efter regenereringsprocessen,
afmontere dem og vaske dem med
neutralt opvaskemiddel. Skyl dem godt
og ter dem.

Genmonter panelerne og indstil en
ventileret funktion p& 180°C i en time,
séledes at de tarres godt.

Q6

Rengering af den gverste del (undtaget
pé pyrolytiske modeller)

Apparatet er forsynet med en vippende
modstand, som ger det muligt af lette
rengeringen af ovnens gverste del.

1. Left den averste modstand lef og drej
grebet Q0° for at frigere modstanden.

g 7777
fcwg'\? ¥ %/
™S

2. Saenk modstanden forsigtigt indtil den
standser.

3. Ved endt rengering saeftes modstanden
pé plads, og grebet drejes for at haegte
den pé.



4.5 Vapor Clean (undtaget
pyrolytiske modeller)

* Spray en oplasning af vand og
opvaskemiddel ind i ovnrummet med en
forstaver. Ret strélen mod sideveeggene,
opad, nedad og mod afskaermningen.

)
k
Indledende indgreb
For start af Vapor Clean:
* Fjern alttilbeher inde i ovnrummet. )

* Heeld ca. 40 ml vand p& ovnrummets
bund. Serg for, at det ikke leber ud over
fordybningen.

* Luk lagen.

* Under den assisterede rengeringscyklus
skal man vaske de tidligere afmonterede,
selvrensende paneler (hvor monteret)
separat med lunkent vand og saebe.
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Indstilling of funktionen Vapor Clean

e | Hvis den indvendige temperatur er
1 over den indstillede til
rengeringscyklussen Vapor Clean,
standser cyklussen omg&ende, og
displayet vil vise teksten

;m. Lad apparatet kele
aof far den assisterede

rengeringsfunkfion akfiveres.

1. Tryk p& og drej funktionsknappen for at
veelge funktionen Vapor Clean m

Rengeringscyklussens varighed og
temperatur vises pa displayet.

e | Parametrene varighed og
1 temperatur kan ikke sendres af
brugeren.

2. Tryk pé funktionsknappen for at starte
den automatiske rengeringscyklus.

Q8

Rengering og vedligeholdelse

Programmeret Vapor Clean

lige som ved normale
filberedningsfunktioner, er det med Vapor
Clean ogsa muligt ot indstille et tidspunkt for
afslutning af funktionen.

1. Efter valg af funktionen Vapor Clean skal
du trykke pd& temperaturknappen.

Kontrollampen begynder at blinke.

P& displayet vises tidspunktet for
funktionens afslutning.

¥
| 00
245

Crec
ou

2. Drej temperaturknappen til hgjre eller
venstre for at udsaette filberedningens
sluttidspunkt.

3. Tryk pé temperaturknappen for at
bekraefte fidspunktet for afslutning af
funkfionen.

4. Tryk pé funktionsknappen. Apparatet
venter p& det programmerede
starttidspunkt.



Afslutning af Vapor Clean
rengeringscyklus

Ved afslutningen vises teksten m

og der lyder et lydsignal, som kan
deaktiveres ved tryk pa&
temperaturknappen.

1. Hold funktionsknappen nede i mindst 3
sekunder for at afslutte funktionen.

2. Abn lagen, og dfter det mindre
genstridige snavs med en mikrofiberklud.

3. P& mere genstridige skorper skal du
bruge en slibefri svamp med
messingtrade.

4. | tilfselde of fedtrester er det muligt af
anvende saerlige produkter fil rengering
af ovne.

5. Fiern det overskydende vand inde i

ovnrummet.

For en bedre hygiejne og for at undgé af
madvarerne far en ubehagelig lugt, skal
man udfere en tarring af ovnrummet ved
hijzelp af en ventilationsfunktion p& 160 °Cii
ca. 10 minutter.

4.6 Pyrolyse (kun péa enkelte modeller)

Indledende indgreb

For start af pyrolysen:
* Renger den indvendige rude i henhold il
de normale rengeringsanvisninger.

* Ved mere vanskeligt snavs sprayes med
et produkt fil rengering af ovne pé ruden
(vaer opmaerksom pd anvisningerne p&
produktet); lad det virke i 60 minutter,
skyl herefter, og ter ruden med
kekkenrulle eller en mikrofiberklud.

* Fiern alt tilbeher inde i ovnrummet.

* Fiern stefferammerne fil riste/
bradepander.

* Fiern de evt. udireekkelige skinner.

* Luk lagen.
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ﬂ Rengering og vedligeholdelse

Indstilling of pyrolyse

1. Veelg ved hjeelp af funktionsknoppen en o | Det & ikke FTIU|I5?T af vaelgei nogen
_ . 1 funktioner, nér l&sning of l&gen er
af rengeringsfunkiionerne eller koblet til
ECO | 3. Ved endt pyrolyse forbliver lagen I&st
2. Drej temperaturknappen il hejre eller indtil temperaturen inde i ovnrummet
vensre for at indstille varigheden of vender filbage il et sikkert niveau. Vent
rengeringscyklussen fra et minimum pd& 2 p& at ovnrummet afkales, og opsaml
fimer fil et maksimum p& 3 timer resterne inde i ovnen med en fugtig
(undtaget ved funktionen hvis mikrofiberklud.
vqughed er fastsat il en vaerdi af 120 = Under den farste pyrolyse kan der
minufter). 1 forekomme ubehagelige lugte som
3. Tryk p& temperaturknappen for at starte skyldes en normal fordampning af
pyrolysen. olierester fra fabrikationen. Det er
et helt normalt faenomen, som
/ Anbefalet varighed af pyrolyse: forsvinder efter den ferste pyrolyse.
= |* Lidt snavset: 2 fimer.
* Middel snavset: 2 timer og 30 e | Under pyrolyse producerer
minutter. 1 ventilatorerne en mere intens sta],
som skyldes en hajere

* Meget snavset: 3 fimer. rotationshastighed. Dette er en helt

normal funktion som er udviklet for
Pyrolyse at fremme varmefordelingen. Ved
afsluttet pyrolyse fortszetter
ventilationen automatisk s& laenge
det er nadvendigt for at undgé
overophedning af elementernes
vaegge og apparatets front.

Hvis resultatet of pyrolysen ved
minimumsvarighed ikke er
filfredsstillende, anbefales det at
1.Pg disp|oyef vises teksten eller indstille en |aengere tid for de

PEYCR(g) og den resterende tfid for at naeste pyrolysecyklusser.

IN

angive, at apparatet udferer den
automatiske pyrolysecyklus.

2. 2 minutter effer pyrolysens start blokeres
légen (kontrollampen for l&sning af

lagen teendes) af en enhed som
hindrer ethvert forsag p& &bning.
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Rengering og vedligeholdelse ﬂ

Indstilling of programmeret pyrolyse 4.7 Serlig vedligeholdelse

Tidspunktet for pyrolysens start kan
programmeres lige som de andre
filberedningsfunktioner.

Afmontering og montering af ovnens
teetningsliste (undtaget pa pyrolytiske

modeller)
1. Efter valg of pyrolysevarighed skal du

trykke pa& temperaturknappen. P& : 4 .
displayet vises den aktuelle tid og * Friger krogene i de 4 hjgrmer, og trask

ovnens taetningsliste udad.
kontrollampen faendes. 9

2. Drej temperaturknappen til hgjre eller
venstre for at indstille det tidspunkt, hvor
du ensker at afslutte pyrolysen.

For afmontering af ovnens taetingsliste:

3. Efter nogle f& sekunder lyser

kontrollamperne @ og konstant,
og apparatet venter pé af nd det @\
indstillede tidspunkt for start af \@

rengeringscyklussen.
9 gscy

For montering af ovnens teetningsliste:

Det er ikke muligt at veelge nogen

. : e - * Haegt krogene pa de 4 hjgmer of

1 funkfioner, nér I&sning af lagen er -
: ovnens faetningsliste.

koblet til.

Gode rad til vedligeholdelse af ovnens
taetningsliste

Ovnens taetningsliste skal vaere bled og
elastisk.

* For at holde teemingslisten ren bruges en
svamp, som ikke ridser, og der vaskes
med lunkent vand.



Udskiftning af pzeren til ovnlyset 4. Traek paeren ud og fiern den.

’T)l
1. Fiern alt tilbeher inde i ovnrummet.
2. Fiemn stetterammerne til riste/
bradepander.

3. Fiern lampens l6g ved hjzelp of et vaerkigj
(for eksempel en skruetraekker).

5. Udskift paeren med en lignende paere
(40W).

6. Genmontér daskslet. Lad formpresningen
inde i ruden (A) vende ud mod l&gen.

7. Tryk laget i bund, s& det slutter helt taet il
fatningen.
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Rengering og vedligeholdelse ﬂ

Hvad bgr man gere hvis...

Displayet er helt slukket:
* Konfroller stramforsyningen.

* Kontfrollér om en eventuel flerpolet
afbryder oven p& apparatets
stramforsyningslinje stér p& "On”.

Apparatet varmer ikke op:

* Kontrollér om tilstanden “show room” er
indstillet, (for yderligere detaljer, se afsnit
"Sekundaer menu”).

Betieningsknapperne reagerer ikke:
* Konfrollér om tilstanden "Barnelds” er

indstillet, (for yderligere detalier, se afsnit
"Sekundaer menu”).

Tilberedningstiderme er hgjere end de, som
er angivet i fabellen:

* Kontrollér om tilstanden “Laveffekt (Eco-
logic)” er indstillet, (for yderligere
defalier, se afsnit “Sekundaer menu”).

Efter den automatiske rengaringscyklus
(pyrolyse), er def ikke muligt af vaelge en
funktion:

* Kontrollér om l&sning of légen er
frakoblet. Hvis ikke, er ovnen forsynet
med en beskyttelse, som ikke ger det
muligt at veelge en funktion, sé leenge
lasning af légen er akfiv. Det skyldes, at
der inde i ovnrummet stadig er hgje
temperaturer, som ikke gor nogen
tilberedning mulig.

P& displayet vises teksten "ERR4":

* Lasning af légen har ikke haegtet sig
korrekt p& lagen, hvilket kan skyldes, at
l&gen er blevet dbnet ved en fejltagelse
under akfivering af funktionen. Sluk og P8

. o
teend apparatet og vent et par minutter,
fer en rengeringscyklus vaelges igen.

Hvis lagen &bnes under en ventileret

funktion, vil ventilatoren stoppe:

* Dette er ikke en fejl, produktet fungerer
som det skal. Det nyttigt, nér man skal
kigge til maden under filberedningen, for
at undgé, at sfore maengder varme
slipper ud af ovnen. Nér légen lukkes vil
ventilatoren starte sin funkfion igen.

/ Hvis problemet ikke er lgst, eller
& | hvis der er andre typer fejl, ber
—— man konfakte det lokale
kundeservicecenter.

fejlmeddelelser:

/ Safremt der vises andre ERRx-

skriv fejlmeddelelsen, indstillef
funktion og temperatur ned og
kontakt den lokale tekniske
kundeservice.



5 Installation

5.1 Elektrisk tilslutning
Elekirisk spaending
& Fare for dedeligt elektrisk sted

* Den elekiriske filslutning skal udferes af
en kvalificeret tekniker.

* Det er et krav, at der er jordtilsluting i
henhold il sikkerhedsstandardeme for
det elekiriske anlaeg.

* Deaktivér hovedstremforsyningen.

Generelle informationer

Kontrollér, at egenskaberme pd& det
elekiriske nef passer til de data, der er
angivet pa skiltet.

Identifikationsskiltet med tekniske datq,
serienummeret og maerkningen er synligt
placeret pd apparatet.

Skiltet ma aldrig fiernes.

Apparatet fungerer ved 220-240 V™.

Anvend et trepolet kabel (kabel 3 x 1,5 mm?,
med reference til tvaersnittet p& den
indvendige ledning).

Udfer jordforbindelsen med et kabel, som
er mindst 20 mm laengere end de andre.

Installation

Tilslutning
* 220-240V 1IN~

1 2 3 45
Iﬁ%o' |0ﬁ|>
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|||—

Anvend ef trepolet kabel p& 3 x 4mm?2.

e 380-415V 2N~
1 2 3 4 5@
?

[ploroloTe]

L1 |L2 N|_é_

Anvend et firepolet kabel p& 4 x 2,5 mm?2.

e 380-415V 3N~
1 2 3 4 5 @
?

[eleloforelo]

Li2is N|_L_

Anvend et fempolet kabel p& 5 x 2,5 mm2.

Fast tilslutning

Udstyr forsyningslinjen med en flerpolet
afbryder, med en kontakiafstand, der helt
afbryder stremmen under
overspaendingskategori Il betingelser i
overensstemmelse med regleme for
installation.



Udskiftning af kablet

1. Afdrej l&seskruerne 2 pé& klemkassens
lag.

3
2. Treek klemmerne 1 pé& klemkassens lag
ud af faestningerne;

3. Lasn skruerne pé ledningsholderen
nederst fil hgjre bag p& ovnen 3;

4. Man skal sikre sig at kableme (p& ovnen
eller evt. kogepladen) felger en optimal
rute, s& man undgér enhver kontakt med
apparatet.

5.2 Placering

Teetningsliste pé frontpanel

Fastklaeb den medfelgende taetningsliste pé&
den bagerste del af frontpanelet for at
undgé evt. indiraengen af vand eller andre




Installation

Fastgering

Apparatet gares fast fil kekkenelementet
ved at skrue de 6 skruer gennem hullerne i
rammen.

O O [ O O

Multifunktionsmodeller

Pyrolytiske modeller



Installation

Multifunktionsmodeller: Apparatets

pladsbehov (mm)
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Pyrolytiske modeller: Apparatets

pladsbehov (mm)
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Indbygning (mm)

—|«<—200 cm’
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Apparatet er udviklet il indbygning i
kokkenelementer i et hvilket som helst
materiale, s& laenge dette er varmeresistent.
Ved placeringen skal man felge de angivne
dimensioner p& elementet og ovnens

pladsbehov.

Afhaengigt af installationsmulighederne er
det nedvendigt at serge for en &bning il
ventilation af apparatet.
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