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DESSA ANVISNINGAR GALLER ENDAST FOR DE ANVANDARLANDER VARS
IDENTIFIKATIONSSYMBOLER ANGES PA OMSLAGET TILL HANDBOKEN.

ANVISNINGAR FOR ANVANDAREN: rad géllande anvindning,
> . . . - .
w beskrivningar av kommandon och anvisningar om korrekta rengérings-
och underhallsatgéarder for apparaten.

ANVISNINGAR FOR INSTALLATOREN: dessa anvisningar &r avsedda fér
%‘ den behdrige tekniker som ska utféra installationen, driftsédttningen och
provkérningen av apparaten.

Mer information om produkterna hittar du pa webbsidan www.smeg.com
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1. BRUKSANVISNINGAR

DENNA HANDBOK UTGOR EN DEL AV APPARATEN. DEN SKA FORVARAS | SIN
HELHET OCH VARA LATT TILLGANGLIG UNDER HELA APPARATENS LIVSTID.

MAN UPPMANAS ATT LASA DENNA HANDBOK OCH ALLA DESS INSTRUKTIONER
GRUNDLIGT INNAN MAN TAR APPARATEN | BRUK. INSTALLATIONEN SKA UTFORAS
AV BEHORIG PERSONAL OCH | ENLIGHET MED GALLANDE FORESKRIFTER.
DENNA APPARAT AR AVSEDD FOR BRUK | HUSHALL OCH AR UTFORMAD |
ENLIGHET MED GALLANDE EU-DIREKTIV. APPARATEN HAR TILLVERKATS FOR
FOLJANDE FUNKTION: TILLAGNING AV MAT. ALL ANNAN ANVANDNING ANSES
OTILLBORLIG.

TILLVERKAREN FRANSAGER SIG ALLT ANSVAR VID EN ANVANDNING SOM EJ
ANGES HAR.

OM APPARATEN SKA INSTALLERAS PA BAT ELLER | HUSVAGN SKA DEN INTE
ANVANDAS SOM RUMSUPPVARMARE.

ANVAND ALDRIG DEN HAR APPARATEN FOR UPPVARMNING AV RUM.

DENNA APPARAT AR MARKT ENLIGT DET EUROPEISKA DIREKTIVET 2002/96/EG
FOR ELEKTRISKT OCH ELEKTRONISKT AVFALL (WASTE ELECTRICAL AND
ELECTRONIC EQUIPMENT - WEEE).

DETTA DIREKTIV INNEHALLER EU-NORMERNA FOR INSAMLING OCH
ATERVINNING AV ELEKTRISK OCH ELEKTRONISK UTRUSTNING.

IDENTIFIKATIONSDEKALEN MED TEKNISKA DATA, SERIENUMMER OCH MARKNING
SITTER VAL SYNLIG PA APPARATEN.
DEKALEN FAR ALDRIG AVLAGSNAS.

AVLAGSNA ALL SKYDDSFILM INNAN DU TAR APPARATEN | BRUK.

MAN REKOMMENDERAS STARKT ATT ANVANDA SARSKILDA VARMETALIGA
HANDSKAR VID ALL KONTAKT MED APPARATEN.

UNDVIK SA LANGT DET AR MOJLIGT ATT ANVANDA METALLSVAMPAR
OCH VASSA SKRAPOR EFTERSOM DE SKADAR YTORNA.

ANVAND VANLIGA ICKE-SLIPANDE PRODUKTER OCH EVENTUELLT
VERKTYG AV TRA ELLER PLAST. SKOLJ OMSORGSFULLT OCH
EFTERTORKA MED EN MJUK TRASA ELLER EN MIKROFIBERTRASA.
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Allmanna foreskrifter

LAMNA INTE APPARATEN OOVERVAKAD UNDER TILLAGNING SOM KAN FRIGORA
FETTER ELLER OLJOR.
RISK FORELIGGER ATT FETTER OCH OLJOR ANTANDS.

KONTROLLERA ALLTID ATT FUNKTIONSVREDEN STAR | LAGET O (AV) NAR DU AR
KLAR MED ANVANDNINGEN AV HALLEN.

UNDERSIDORNA PA DE GRYTOR SOM PLACERAS PA HALLENS GALLER SKA
VARA HELT JAMNA OCH PLANA.

ANVAND INTE KOKKARL SOM INTE RYMS INNANFOR SPISHALLENS
YTTERKANTER.

TACK INTE OVER OPPNINGAR, VENTILATIONSOPPNINGAR OCH
VARMESPRIDNINGSSPRINGOR.

(ENDAST FOR MODELLER | GLASKERAMIK)

VAR FORSIKTIG SA ATT DU INTE SPILLER SOCKER ELLER SOTA BLANDNINGAR
PA SPISHALLEN UNDER TILLAGNINGEN. STALL INTE MATERIAL ELLER AMNEN
SOM KAN SMALTA PA DEN (PLAST ELLER ALUMINIUMFOLIE). OM DETTA SKULLE
SKE SKA MAN OMEDELBART STANGA AV SPISHALLEN OCH RENGORA DEN
MEDAN HALLEN FORTFARANDE AR LJUMMEN FOR ATT UNDVIKA ATT SKADA
YTAN. OM GLASKERAMIKHALLEN INTE RENGORS OMEDELBART FORELIGGER
RISK ATT DET BLIR FLACKAR SOM AR OMOJLIGA ATT FA BORT NAR HALLEN
KYLTS AV.
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2. SAKERHETSANVISNINGAR

SE INSTALLATIONSANVISNINGARNA FOR INFORMATION oM
SAKERHETSFORESKRIFTER FOR GAS- OCH ELAPPARATUR  SAMT
VENTILATIONSKRAV.

| DITT INTRESSE OCH FOR DIN SAKERHET AR DET FASTSTALLT | LAG ATT
INSTALLATIONEN OCH SERVICEN AV ALL ELEKTRISK APPARATUR SKA UTFORAS
AV BEHORIG PERSONAL | ENLIGHET MED GALLANDE FORESKRIFTER.

VARA GODKANDA INSTALLATORER GARANTERAR ETT TILLFREDSSTALLANDE
RESULTAT.

URKOPPLING AV GAS- OCH ELAPPARATER SKA ALLTID UTFORAS AV FACKKUNNIG
PERSONAL.

INNAN MAN ANSLUTER APPARATEN TILL ELNATET SKA MAN KONTROLLERA ATT
DE VARDEN SOM ANGES PA DEKALEN OVERENSSTAMMER MED DE FOR SJALVA
NATET.

IDENTIFIKATIONSDEKALEN MED TEKNISKA DATA, SERIENUMMER OCH
MARKNING AR PLACERAD VAL SYNLIG UNDER HOLJET.
DEKALEN PA HOLJET FAR ALDRIG AVLAGSNAS.

INNAN MAN GENOMFOR INSTALLATIONS- OCH UNDERHALLSARBETEN SKA MAN
FORSAKRA SIG OM ATT APPARATEN INTE AR MATAD VIA ELNATET.

NATKABELNS STICKKONTAKT OCH RESPEKTIVE VAGGUTTAG SKA VARA AV
SAMMA TYP OCH OVERENSSTAMMA MED GALLANDE FORESKRIFTER.

UTTAGET MASTE VARA TILLGANGLIGT AVEN NAR APPARATEN HAR BYGGTS IN.
DRA ALDRIG UT STICKKONTAKTEN GENOM ATT DRA | KABELN.

OM NATKABELN SKULLE SKADAS SKA MAN OMEDELBART KONTAKTA DEN
TEKNISKA SUPPORTEN SOM I SIN TUR SORJER FOR ATT KABELN BYTS UT.

ELSYSTEMET SKA UTAN UNDANTAG JORDAS ENLIGT GALLANDE
SAKERHETSFORESKRIFTER FOR ELSYSTEM.

OMEDELBART EFTER INSTALLATIONEN SKA MAN GORA EN KORT PROVKORNING
AV APPARATEN, | ENLIGHET MED DE ANVISNINGAR SOM ANGES LANGRE FRAM.
OM APPARATEN INTE FUNGERAR SKA DEN KOPPLAS BORT FRAN ELNATET.
KONTAKTA DAREFTER NARMASTE SERVICEVERKSTAD.

FORSOK ALDRIG SJALV ATT REPARERA APPARATEN.

APPARATEN BLIR MYCKET VARM VID ANVANDNING. VAR NOGA ATT INTE
VIDRORA DE VARMA DELARNA.

ANVANDNINGEN AV DENNA APPARAT AR INTE TILLATEN FOR PERSONER
(INKLUSIVE BARN) MED NEDSATT FYSISK ELLER MENTAL FORMAGA ELLER
BRISTFALLIG ERFARENHET AV ANVANDNING AV ELEKTRISKA APPARATER,
SAVIDA DE INTE AR OVERVAKADE ELLER INSTRUERADE AV VUXNA SOM
ANSVARAR FOR DERAS SAKERHET.
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LAT INTE BARN NARMA SIG APPARATEN UNDER TIDEN DEN AR IGANG OCH LAT
DEM INTE HELLER LEKA MED DEN.

FOR INTE IN SPETSIGA METALLFOREMAL (BESTICK ELLER VERKTYG) |
APPARATENS SPRINGOR.

ANVAND INTE ANGA FOR ATT RENGORA APPARATEN.
ANGAN KAN KOMMA AT DE ELEKTRISKA DELARNA OCH SKADA DEM OCH
DARMED ORSAKA KORTSLUTNING.

UTFOR INGA ANDRINGAR PA APPARATEN.

FETTER OCH OLJOR KAN TA ELD OM DE OVERHETTAS. VI REKOMMENDERAR
DARFOR ATT MAN HALLER SIG | NARHETEN MEDAN MAN TILLAGAR MAT SOM
INNEHALLER OLJA ELLER FETT. OM OLJA ELLER FETT SKULLE TA ELD SKA MAN
ALDRIG ANVANDA VATTEN FOR ATT SLACKA ELDEN. SATT PA LOCKET PA
GRYTAN OCH STANG AV KOKZONEN.

OM DU UPPTACKER EN SPRICKA PA GLASHALLEN SKA DU OMGAENDE ISOLERA
APPARATEN FRAN ELNATET OCH KONTAKTA ETT AUKTORISERAT
SERVICECENTER.

ANVAND INTE PRODUKTER | SPRAYFORM | NARHETEN AV HUSHALLSMASKINEN
NAR DENNA AR IGANG.

ANVAND INTE PRODUKTER | SPRAYFORM PA APPARATEN SA LANGE DEN
FORTFARANDE AR VARM.

BARARARE AV PACEMAKER ELLER ANDRA LIKNANDE ANORDNINGAR MASTE
SAKERSTALLA ATT FUNKTIONEN AV DERAS APPARATER INTE AVENTYRAS AV
DET INDUKTIVA FALTET, VARS FREKVENSOMRADE AR MELLAN 20 OCH 50 KHZ.

VAD BETRAFFAR BESTAMMELSERNA ANGAENDE DEN ELEKTROMAGNETISKA
KOMPATIBILITETEN TILLHOR SPISHALLEN MED ELEKTROMAGNETISK INDUKTION
GRUPP 2 OCH KLASS B

Tillverkaren avséger sig allt ansvar for person- eller sakskador som orsakats av

ett nonchalerande av ovanstaende foreskrifter, av olika ingrepp pa apparaten
eller av anvéandning av annat én originalreservdelar.
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3. OMSORG OM MILJON

3.1 Var omsorg om miljon

Overensstammande med Direktiv 2002/95/CE, 2002/96/CE och 2003/108/CE
fér minskandet av bruket av farliga @&mnen i elektrisk och elektronisk apparatur
samt nedbrytningen av avfall. Symbolen férestallande en éverkorsad soptunna
som finns pa apparaturen anger att produkten, da den inte anvéands léngre, ska
samlas in separat fran annat avfall. Anvandaren ska darfér lamna in apparatur
som inte ldngre anvands till lampliga atervinningsstationer fér insamling av
elektriskt och elektroniskt avfall, alternativt aterbérda apparaturen till
aterforséljaren vid kbp av en motsvarande apparat, i forhallandet ett till ett.
Lamplig differentierad insamling av apparatur som sedan l&mnas till ekologisk
atervinning, hantering och nedbrytning bidrar till att undvika méjliga negativa
effekter pa miljon och hélsan och gynnar atervinningen av de material av vilka
apparaturen ar tillverkad. En olaglig avfallshantering av produkten fran
anvandarens sida medfér tillAmpning av administrativa atgarder.

Produkten innehaller inte skadliga &mnen i sddan méngd att de anses utgéra en
fara for halsan och miljén, i enlighet med gallande europeisk lagstiftning.

3.2 Er omsorg om miljén

Foér emballeringen av vara produkter anvands ej férorenande material som ar
miljévanliga och atervinningsbara. Vi ber er att samarbeta genom att sérja for
en korrekt kassering av emballaget. Frdga efter adresser il
atervinningsstationer hos  aterférséljaren eller hos lokala behdriga
organisationer.

Lédmna inte emballaget eller delar ddrav utom synhall. Delar av emballaget, i
synnerhet plastpasar, utgér en kvavningsrisk fér barn.

Sorj aven for en korrekt kassering av din gamla apparat.

Viktigt: ldmna in apparaten till nA&rmaste atervinningsstation med behdrighet for
insamling av hushallsmaskiner. En korrekt kassering mojliggér en intelligent
atervinning av vardefulla material.

Innan man kasserar sin gamla apparat ska man avlagsna alla luckor och lata
falsarna vara kvar i anvéndningslége for att undvika risken att lekande barn av
misstag blir instdngda i apparaten. Kapa &ven av och avldgsna natkabeln
tillsammans med stickkontakten.
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4. LAR KANNA DIN APPARAT
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Liten glaskeramikplatta

Stor glaskeramikplatta
3 Indikationslampor for
restvdrme
Liten induktionsplatta

W Nér de elektriska plattorna och barbeque (da de finns) anvédnds fér forsta

Stor induktionsplatta

Véarmeelement barbeque

Indikationslampa termostat
varmeelement barbeque

Teppanyaki-platta

S8

gangen, bér de vadrmas upp till max. temperatur tills alla eventuella oljerester
frén tillverkningen har férsvunnit, som kan ge dalig smak at maten.
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5. ANVANDNING AV SPISHALLEN
51 Glaskeramikhall

Apparaten har tva kokzoner av olika diameter och med
olika effekt.

Positionerna &r tydligt angivna av cirklar och
uppvarmning sker endast inom de diametrar som &r
tecknade pa héllen. Stralzonerna tands efter ett par
sekunder och uppvarmningen aktiveras med hjalp av
energiregulatorns vred.

For att tdnda kokzonerna vrider man vredet till dnskat
lage mellan 1 och 9.

Regleringen &r progressiv, alltsé kan alla mellanlagen o 1
anvandas. Lamporna pd sidan av vreden anger s 0 2 @
restvdrme: de tands ndr de elekiriska plattorna . .
Overskrider 50°C och slécks nar de sanks till under . 4 @
detta vérde. Se kapitel “6.2 Rengdring av spishéllens €

olika delar” fér rengéring.
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5.1.1 Tabell for tillagning

| féljande tabell anges de véarden for effekt som kan stéllas in och fér varje varde
anges i sin tur den typ av livsmedel som kan tillagas. Vardena kan variera enligt
livsmedlens kvantitet och konsumentens smak.

Position vred Lamplig typ av tillagning

1 For att smélta smor, choklad och liknande.
For att vdrma mat, koka sma méngder vatten eller vispa
saser med aggulor eller smor.
For att varma fasta och flytande livsmedel, for att halla
vatten kokande, for att tina upp frysta livsmedel, for att
géra omeletter med 2-3 &gg, fér att géra frukt- och
grénsaksratter eller andra typer av matréatter.
For att tillaga koétt, fisk och gronsaker i sas, ratter med
mer eller mindre vatten samt marmellader etc.
For stekar eller helstekt fisk, biffar, lever, kott och fisk som
ska brynas, agg etc.
For att fritera pommes frites i olja etc. eller fa vatten att
snabbt koka.

2-3

For att fa en god effekt och en 1amplig energiférbrukning ar det mycket viktigt att
endast anvanda karl som lampar sig for tillagning pa elspis:

* Karlens botten ska vara mycket tjock och helt plan och vidare ska kéarlen
vara rena och torra, vilket &ven géller for sjalva héllen.

e Anvéand inte karl av gjutjarn eller med strdv botten eftersom de kan skrapa
héllens yta.

Diametern pa kéarlens botten ska motsvara diametern pa cirkeln som markerats i
tillagningsomradet; om sa inte sker, slésar man bort energi.
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5.2 Induktionshall

Metallféremal sasom bestick eller lock ska inte placeras pa héllen darfor de kan
bli varma.

5.2.1 Kokzoner

Apparaten har tvd kokzoner av olika diameter och med
olika effekt. Positionen indikeras klart av cirklar och
varmen &r avgrdnsad inom diametrarna som &r
indikerade pa glaset.

Under varje kokzon sitter en spole kallad induktor som
matas av elektroniskt system och som skapar ett
variabelt magnetfélt. Nar ett kokkérl placeras invéndigt
detta magnetfélt koncentreras
hogfrekvensstrémmarna direkt pa kokkarlets botten
och varmen som krévs for att tillaga maten genereras.

Symbolen som ar placerad vid sidan av vredet anger
den zon aktuellt vrede styr. For att tdnda en kokzon
trycker man in och vrider vredet till 6nskat lage.
Instéllningen &r kontinuerlig vilket innebar att man
aven kan anvénda mellanlagen. For att stdnga av

hallen vrider man vreden till 0.

De tva displayerna som sitter vid sidan om kokzonerna
visar information om tillagningseffekten och
specialfunktionerna  “Booster” och  “Automatisk
uppvéarmning”.
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5.2.2 Funktionen Booster

Induktionshéllen har en booster-funktion som gor att temperaturen snabbt nas.
Denna funktion anvéands i synnerhet nar man ska koka upp vatten. Boostern
genererar tillfalligt en effekt som &r kraftigare 4n den nominella effekten for
sjalva kokzonen.

Boostern aktiveras genom att man medurs vrider vredet till I1adge P. Aktiveringen

av booster-funktionen signaleras av att symbolen P visas pa den display som
tillhor vald kokzon.

Boostern forblir aktiverad i max 10 minuter och stédngs darefter av. Displayen
visar det maximala kokvéardet [9]. Under de sista 3 sekunderna booster-

funktionen &r aktiverad blinkar symbolen F' for att ange att funktionen snart
sténgs av.

Booster-funktionen kan aven stangas av automatiskt om héllens temperatur blir
fér hdg eller om kontrollen for integrerad effekt ingriper.

Om man vrider vredet till I1Age P igen medan boostern redan &r aktiverad visas
det maximala effektvardet [9] pa displayen.

Man kan &ven stdnga av boostern genom att moturs vrida vredet till ett varde fér
lagre effekt.

5.2.3 Automatisk kontroll for uppvarmning

Den automatiska kontrollen fér uppvéarmning anvands fér att avge maximal
effekt for en kokzon under en viss tidsperiod, beroende pa det effektvarde som
valts. Nar funktionen slutférts stdngs den automatiska kontrollen fér
uppvarmning av och displayen visar den drifteffekt som tidigare valts.

For att aktivera denna funktion vrider man vredet moturs till I4ge A; displayen

visar symbolen R Inom 10 sekunder ska man vélja den kokeffekt som énskas.
Darefter aktiveras den automatiska kontrollen fér uppvarmning och symbolen

Fi visas tills denna stangs av.

Nar funktionen fér automatisk kontroll av uppvarmning stangs av visar displayen
det effektvarde som tidigare valts.

Den automatiska kontrollen fér uppvarmning kan stédngas av genom att man
vridet vredet till en hogre eller lagre effekt, eller genom att man aktiverar
funktionen fér uppvarmningsacceleration.
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5.2.4 Funktionslagen

Nedan féljer en tabell med férbrukningen for plattorna i drift

Zon nummer Diameter zon Effektférbrukning
1 210 mm Normal drift: 1850 W
Med booster-funktion: 2500 W
5 140 mm Normal drift: 1400 W
Med booster-funktion: 1800 W

Déa du anvénder kokhéllen for forsta gadngen &r det ldmpligt att védrma den fill
maximal temperatur fér en tid som récker att brdnna eventuella oljiga rester fran
tillverkningen som kan Gverféra en otrevlig smak till livsmedlen.

5.3 Kokkérlstyper

Den héar typen av apparater kraver speciella kokkérl for att kunna fungera.
Kokkarlsbotten méaste vara i jarn eller stal/jarn for att generera det magnetfélt
som krévs fér uppvarmningen.

Ej lampliga behéllare ar sadana i:

e glas;

e keramik:

* terracotta;

¢ stal, aluminium eller koppar utan magnetisk botten;

For att kontrollera om kokkérlet &r I&ampligt racker det att ndrma en magnet mot
botten: om den attraheras da ar kokkarlet Iampligt fér matlagning med induktion.
Om man inte har ndgon magnet kan man hélla i en liten mangd vatten i

kokkarlet, placera det pa en kokzon och sla pa plattan. Om symbolen v visas

pa displayen istéllet for effekten betyder det att kokkarlet inte ar lampligt eller att
det ar felaktigt placerat.

Kokkarlen som anvénds fér matlagningen méaste ha en viss minimidiameter for
att garantera den korrekta funktionen.

Nedan féljer en tabell med min. diametrar for kokkarl i férhallande till kokzonen.



Anvisningar for anvandaren

KQKZ__ONER g min. (i cm)
PA HALLEN

4 Liten induktionszon 9

5 Stor induktionszon 14

D‘ P ﬁ;‘)ﬁ

Man kan aven anvanda kokkarl med stoérre diameter &n kokzonerna men da
maste man se till att kokkarlets botten inte kommer i kontakt med andra
kokzoner och att det alltid &r i centrum av kokzonens omkrets.

Anvand uteslutande karl som speciellt har tillverkats fér matlagning med
induktion, med tjock botten och helt plana eller, i avsaknad av den héar typen
av kokkarl, sddana med ej rund botten (konkav eller konvex).

- - * - f =
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5.3.1 Avkénning av kokkarl

Varje kokzon &r utrustad med en anordning for “narvaro av kokkéarl” som enbart
startar tillagningen nér ett val placerat kdrl med de lampliga egenskaperna star
pa plattan.

Om kokkérlet &r felplacerat eller om det inte ar av lampligt material och man
anda forsoker aktivera plattan visas symbolen g som signalerar felet pa
displayen nagon sekund efter plattans aktivering.

5.3.2 Restvarme

Varje kokzon &r utrustad med en varningsanordning fér restvdrme. Nér en platta

har stdngts av kan det handa att H blinkar pa displayen. Detta meddelande
anger att plattan fortfarande ar mycket varm. Matlagningen kan aterupptas

under tiden aven nar H blinkar.

5.3.3 Sparr for hallens funktioner

Spishéllen kan spérras nér den inte anvands s4 att till exempel barn inte startar
den av misstag.
Med plattorna avstangda vrider man bada vreden till symbolen A och haller kvar

dem dér i ca. 2 sekunder, tills displayen for effekt visar symbolerna :_ Slapp
déarefter vreden.

Funktionen kan aktiveras genom att man vrider endast ett vred till symbolen A
och haller kvar det dar i minst 5 sekunder.

For att ta bort sparren upprepa samma moment: plattornas display visar siffran
0 som anger att sparren pa plattorna har deaktiverats.

5.3.4 Felmeddelande

Funktionerna for alla kontroller évervakas. Om ett fel uppstar for ett vred
fortsatter de kokzoner som inte ar kopplade till aktuellt vred sin normala drift.
Den kokzon som berdrs av felet stdngs av automatiskt och displayen visar

symbolen ,-'
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5.3.5 Overhettningsskydd for elektroniskt kretskort

Apparaten &r utrustad med en anorndning som konstant mater temperaturen pa
det elektroniska kretskortet.

Om temperaturen O&verstiger vissa varden, aktiverar anordningen vissa
funktioner for att sdnka temperaturen och tilladta glaskeramikhéllen fortsatta att
arbeta korrekt.

Nedan ges en tabell med momenten som aktiveras automatiskt och tillhérande
starttemperatur:

Moment Ingreppstempatur

Paslagning av flakt med lag hastighet 50° C
Paslagning av flakt med hdg hastighet 60° C
Atergang av flakt med lag hastighet 55° C
Avstangning av flakt 45° C
Reducering av driftseffekt fran booster till 9 76° C
Reducering av effekten med en punkt fér varje 85° C
kokzon

Avsténgning av alla kokzoner 90° C
Aterpaslagning av kokzonerna med reducerad 85° C
effekt

Normal funktion av alla kokzoner 80° C

Varje ingrepp av den har typen identifieras pa spishallen av en blinkning av
effektdisplayen.

5.3.6 Overhettningsskydd fér glaskeramikhillen

Varje kokzon ar utrustad med en anordning som konstant méater temperaturen.
Om temperaturen O&verstiger vissa varden, aktiverar anordningen vissa
funktioner for att sdnka temperaturen och tilldta glaskeramikhéllen fortsatta att
arbeta korrekt.

Nedan ges en tabell med momenten som aktiveras automatiskt och tillhérande
starttemperatur:
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A Ingreppstemperatur
Reducering av driftseffekt fran Power till 9 250° C
Reduceirng av effekten med en punkt 280° C
Avstangning av kokzon 300° C
Atergang av effekt till den instéllda vardet 250° C

Varje ingrepp av den har typen identifieras pa& spishallen av en blinkning av
effektdisplayen.

5.3.7 Hallfunktion

Andamalet for hallfunktionen &r att reglera temperaturen pa kokkérlsbotten till
cirka 70? Detta gor det mgjligt att bibehalla maten varm med en optimal
energinivd, och att ocksa att forsiktigt vdrma den. Den maximala langden pa
hallfunktionen ar begransad till 2 timmar.

Hallfunktionen &r mellan [0] och [1] och anges av symbolen (¢ tillhérande
kokzonerna

5.4 Barbeque-hill

Justering av effekten for barbeque-plattan sker via
kommandovredet som ska placeras pa o&nskad
position mellan 1 och 9.

Regleringen &r progressiv, alltsd kan alla zoner
mellan dessa anvandas.

Indikeringslampan lyser ndr plattan haller pa att
varmas. Nar denna lampa slacks betyder det att den
forinstallda effektnivan uppnatts.

Nar lampan blinkar ar plattans effekt stadig pa den
forinstallda nivan. For information om hur man tar
bort gallret och om rengdring, se avsnitt “6.3
Rengdring av barbeque”
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Ni kan anvanda gallret for att grilla, gratinera eller anvédnda som barbeque.

| behallaren under varmeelementet kan man placera:

* vatten for att samla ihop fett och flott fran tillagningen (6verskrid inte en och
en halv liter vatten i behallaren), eller;

* ett lager lavasten som gor att védrmen blir kvar langre och forbéttrar darmed
tid och kvalitet pa tillagningen.

| béda fallen ska man vara noga att inte éverstiga kérlets kant.

Innan man haller i vatten eller lavasten i behallaren ska man blockera

varmeelementet sa som visas pa bilden.

VARNING!

* om det tippbara vdrmeelementet ar upphdjt maste det alltid blockeras med
den avsedda skjutbara anordningen.

» Innan vdrmeelementet héjs ska man férsékra sig om att det &r svalt. Fara for
brénnskada!

» Né&r vdrmeelementet &r upphdjt ska man vara noga att inte aktivera
kommandoanordningen. Fara fér brénnskada!
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5.5 Teppanyaki-héll

Denna spishéll gér det mojligt att tillaga eller varma matratter direkt pa plattan,
med eller utan olja. Denna typ av tillagning baseras pa funktion vid
temperaturer som aldrig dverstiger matratternas rykpunkt (dvs. de temperaturer
da maten branns vid) och pa mycket snabba tillagningstider.

Apparaten har tva kokzoner med samma storlek och
effekt. De ar placerade ungeféar vid plattans nedre och
dvre halva.

Under varje kokzon sitter en spole kallad induktor
som matas av elektroniskt system och som skapar ett
variabelt magnetfalt. Teppanyaki-plattan som é&r
placerad inne i detta magnetfélt ser till att
hégfrekvensstrdmmarna koncentreras till dess botten
och skapar s& mycket varme som kravs for
uppvarmning och tillagning av maten.

Symbolen som &r placerad vid sidan av vredet anger
den zon aktuellt vred styr. For att tdnda vrider man
vredet till énskat l&ge. Instaliningen &r kontinuerlig
vilket innebér att man &ven kan anvédnda mellanlagen.

For att stdnga av héllen vrider man vreden till 0.
5.6 Display

De tva displayerna som &ar placerade vid sidan av
vreden ger information om tillagningseffekt, plattans

uppvarmning och avsvalning samt specialfunktionen
“Booster”.

Pa displayerna visas temperaturnivderna och
siffrorna varierar fran 1 till 9. Overensstammelse
<

mellan temperaturens niva och nominella varde finns
i vardetabellen i avsnitt ”5.8 Drifttemperaturer”.
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5.6.1 Uppvarmning

Nar man justerar vredet till ett varde
overstigande startvardet sétts
uppvarmningsfasen igang. Under a
uppvarmning av en kokzon kommer
symbolerna  vid  sidan att visas <@ -
alternerande (varje sekund cirka), inklusive en férmdrkningsfas.

5.6.2 Avsvalning

Nar man justerar vredet till ett varde <D 4 3
understigande startvérdet sétts

avsvalningsfasen igadng. Under avsvalning a a4
av en kokzon kommer symbolerna vid

sidan att visas alternerande (varje sekund -

cirka), inklusive en férmoérkningsfas.

5.6.3 Uppnadd temperatur

Nar kokzonen har uppnatt den instillda temperaturen kommer <D
symbolen vid sidan att visas under ca. 5 sekunder.
a

a4
5.6.4 Alternering av symbolvisning

Under justering av temperaturnivan och under ca. 5 sekunder efter den senaste
justeringen, kommer vald niva att visas pa displayen (fran 1 till 9). Darefter
kommer symbolsekvenser fér uppvarmning eller avsvalning av zonen att visas,
beroende pa om plattan ska varmas eller svalna. Nar temperaturen uppnatts

kommer symbolen = att visas under cirka 5 sekunder, varefter

temperaturnivan kommer att visas pa displayen.
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5.6.5 Funktionen Booster

Induktionshéllen har en booster-funktion som gér att temperaturen snabbt
uppnas. Denna funktion anvénds i synnerhet ndr man ska koka upp vatten.
Boostern genererar tillfalligt en effekt som ar kraftigare dn den nominella
effekten for sjalva kokzonen.

Boostern aktiveras genom att man medurs vrider vredet till lage P. Aktiveringen
av booster-funktionen signaleras av att symbolen P visas pa den display som
tillhor vald kokzon.

Boostern forblir aktiverad i max 10 minuter och stdngs darefter av. Displayen
visar det maximala kokvardet [9]. Under de sista 3 sekunderna booster-
funktionen &r aktiverad blinkar symbolen P for att ange att funktionen snart

sténgs av.

Booster-funktionen kan aven stangas av automatiskt om héllens temperatur blir
for hdg eller om kontrollen for integrerad effekt ingriper.

Om man vrider vredet till lage P igen medan boostern redan ar aktiverad visas
det maximala effektvardet [9] pa displayen.

Man kan &ven stdnga av boostern genom att moturs vrida vredet till ett varde for
lagre effekt.

5.6.6 Restvarme

Varje kokzon &r utrustad med en varningsanordning for restvarme. Nar en platta

har stdngts av kan det hidnda att H blinkar pa displayen. Detta meddelande
anger att plattan fortfarande ar mycket varm. Matlagningen kan aterupptas

under tiden aven nar H blinkar.
5.6.7 Sparr for hallens funktioner

Spishéllen kan spérras nér den inte anvands s att till exempel barn inte startar
den av misstag.

Med plattorna avstangda vrider man bada vreden till symbolen Q och héller

kvar dem dar i ca. 2 sekunder, tills displayen for effekt visar symbolen L Slapp

dérefter vreden.
Funktionen kan aktiveras genom att man vrider endast ett vred till symbolen

Q och haller kvar det dar i minst 5 sekunder.

For att ta bort sparren upprepa samma moment: plattornas display visar siffran
0 som anger att sparren pa plattorna har deaktiverats.
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5.7 Anvéandning av fetter och oljor

Vid tillagning med fetter och oljor &r det mycket viktigt att k&nna till vilka
temperaturen man ska hélla sig till. Om man stéller in korrekt temperatur
kommer amnena bibehalla sina egenskaper. Om man anvander fér hoga
temperaturer kommer fett och olja att bdrja ryka (rykpunkt) och darefter att
bréannas.

. Max .

Fett - olja temperatur (°C) Rykpunkt (°C)
Smoér 130 150
Flott 170 200
Notfett 180 210
Olivolja 180 200
Solrosolja 200 220
Jordnétsolja 200 235

5.8 Drifttemperaturer

Nedan féljer en tabell med temperaturer motsvarande plattans enskilda
uppvarmningsnivaer

Position Temperatur (°C)
0 5
50
80
100
130
160
180
200
220
230

© 00N O 0 B~ WND =

Temperaturerna &r indikativa och det verkliga vérdet kan skilia sig fran det
angivna med £ 10°.

Uppgifterna i tabellen &r indikativa och géller fér en féruppvédrmd apparat. Vérde
kan variera beroende pa typ och médngd av mat. Man ska inte ldgga pa maten
som ska vdrmas férrdn uppvérmningen avslutats.
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5.8.1 Overhettningsskydd teppanyaki

Varje kokzon ar utrustad med en anordning som konstant méter temperaturen.
Om temperaturen O&verstiger vissa varden, aktiverar anordningen vissa
funktioner for att sdnka temperaturen och tilldta teppanyakiplattan att fortsatta
att arbeta korrekt. Nedan ges en tabell med momenten som aktiveras
automatiskt och tillhérande starttemperatur:

Moment Temp. foér

ingripande
Reducering av driftseffekt fran Power till 9 250° C
Reduceirng av effekten med en punkt 280° C
Avstangning av kokzon 300° C
Atergang av effekt till den instéllda vardet 250° C

Varje ingrepp av den har typen identifieras pa spishallen av en blinkning av
effektdisplayen.

5.8.2 Overhettningsskydd fér elektroniskt kretskort

Apparaten &r utrustad med en anordning som konstant mater temperaturen pa
det elektroniska kretskortet. Om temperaturen dverstiger vissa varden, aktiverar
anordningen vissa funktioner fér att sdnka temperaturen och tillata
teppanyakiplattan att fortsatta att arbeta korrekt. Nedan ges en tabell med
momenten som aktiveras automatiskt och tillhérande starttemperatur:
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Moment ingripande

Paslagning av flakt med lag hastighet 50° C
Paslagning av flakt med hég hastighet 60° C
Atergang av flakt med lag hastighet 55° C
Avsténgning av flakt 45° C
Reducering av driftseffekt fran booster till 9 76° C
Reducering av effekten med en punkt fér varje 85°C
kokzon

Avsténgning av alla kokzoner 90° C
Aterpaslagning av kokzonerna med reducerad 85° C
effekt

Normal funktion av alla kokzoner 80° C

Varje ingrepp av den har typen identifieras pa spishallen av en blinkning av
effektdisplayen.

5.9 Forsiktighetsatgarder vid anvéandning av teppanyakiplatta

Spishéllen &r inte avsedd for tillagning av mat med grytor eller kérl.

Trots att tillagningsytan i stal &r mycket talig och polerad &r det normalt att den
med tiden uppvisar tecken pa férslitning. Detta skadar inte pa nagot satt
anvéndning av plattan. En It missférgning at det gula héllet av stalytan ar helt
normailt.

N P

inte spetsiga bestick for att rora om i maten. Detta forskrifter ar till for att undvika

Unavik att skéra mat med kniv pa tillagningsytan for att inte rispa den. Anvénd
A att det bildas mérken pa teppanyakin.
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6. RENGORING OCH UNDERHALL

4y Innan du gér ndgot som helst ingrepp ska apparatens strémforsérjning slas fran.

A ANVAND INTE ANGA FOR ATT RENGORA APPARATEN.

6.1 Rengoring av rostfritt stal

w Fér att halla det rostfria stalet snyggt ska det rengéras regelbundet, efter varje
[2{,\5 anvéndning av apparaten. Lat det svalna av forst.

6.1.1 Daglig rengoring

For att rengéra och behdlla de rostfria ytorna fina ska endast sarskilda
produkter som inte innehaller slipmedel eller klorinbaserade syror anvandas.
Gor enligt foljande: hall ut medlet pa en fuktig trasa och torka av ytan. Skolj
omsorgsfullt rent och torka efter med en mjuk trasa eller ett sémskskinn.

6.1.2 Matstéank eller rester

Undvik att anvanda stalull och vassa skrapor eftersom de skadar
ytorna.

Anvand vanliga icke-slipande produkter for rostfria ytor och vid behov
verktyg av tra eller plast.

Skolj omsorgsfullt och torka efter med en mjuk trasa eller ett
samskskinn. &

6.2 Rengdring av spishéllens olika delar

2 Hallen i glaskeramik ska rengéras regelbundet, helst efter varje anvdndning, nar
) g g g j g
[\g\s vadrmeindikationslamporna har slocknat.

Eventuella ljusa spar som uppstar efter att man anvant kastruller med
aluminiumbotten kan avldgsnas med en trasa som doppats i vindger. Om det
efter tillagningen blir kvar branda rester ska man avldgsna dem, skdlja med
vatten och eftertorka med en ren trasa.

W Rengér inte apparaten med en hégtrycksspruta.
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6.3 Rengéring av barbeque

Ta ut gallret efter att det har svalnat. Rengér med vanligt rengéringsmedel och

en svamp som inte &r slipande. Foér att ta ut behdllaren som sitter under

varmeelementet fér barbeque:

1 Ta ut gallret enligt vad som beskrivs;

2 Lyft vdrmeelementet och l&s det genom att lata sparren glida mot héger
(enligt vad som visas pa bilden);

3 Tag bort karlet med hjélp av de tvd handtagen och rengér med sarskilda
rengéringsmedel for rostfritt stdl och en svamp som inte ar slipande.

VARNING:
A * Innan vdrmeelementet héjs ska man férsékra sig om att det &r svalt. Fara for
brénnskada!
* Né&r védrmeelementet &r upphdjt ska man vara noga aft inte aktivera
kommandoanordningen. Fara fér brénnskada!

6.4 Rengéring av teppanyakiplattan
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Vi rekommenderar att man rengdr apparaten efter varje anvandning, annars kan
matrester som fatt torka in pa plattan bli mycket svara att fa bort.

Rengér inte apparaten medan den fortfarande ar varm, utan vénta minst 15
minuter s& att den hinner svalna.

Vi rekommenderar att man anvénder iskuber med nagra droppar
kdkrengdringsmedel for att férenkla rengéringen. Efter att smutsen fatt mjukna
(max en timme) kan man ta bort den.

VARNING:
Hall inte vatten pa kokande apparat eftersom det kan skapas vattenanga och
kokande vattensténk.

Beroende péa typ av tillagad ratt kan det pa tillagningsytan uppsta vitaktiga
marken. Dessa mérken kan avldgsnas med citronsaft, vindger eller ett milt
avkalkningsmedel. Man far aldrig anvdnda rengéringsmedel som innehaller
slipmedel eller sura klorbaserade &mnen. Anvand vanliga icke-slipande
produkter for rostfria ytor och vid behov verktyg av tra eller plast.

Rengdér med en fuktig trasa.

Rengér apparatens kant med en mjuk trasa eller en svamp och
kdksrengdringsmedel.

Torka alltihop noggrant efter att rengéringen avslutats.

Efter manuell reng6ring och innan ny anvéndning ska man kontrollera att man
avldgsnat rester av rengéringsmedel helt och héllet.

6.4.1 Halvautomatisk rengéring
Teppanyakiplattan har &ven en hjalpfunktion till manuell rengéring. Tand

apparaten och stall bada vreden pa funktionen halvautomatisk rengéring 600 .
Rengér ytan med en fuktig trasa.
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7. POSITIONERING | TOPPYTA

Denna apparat tillhér klass 3 (inbyggnad).

Féljande ingrepp kréver mureri- och/eller snickeriarbeten som maste utféras av
en behdrig tekniker.

Installationen kan utféras pé olika material sésom murverk, metall, solitt tré eller
plastlaminerat tré under forutséttning att dessa &r vdrmebestandiga (T 90°C).

7.1  Matt fér inbyggnad

-l -

/ q |
v
/

v 3
|
! \ Q

=]
|

AVSTAND A B c D E H
MIN. 292mm 494mm 20mm 110mm 50mm 750 mm
MAX. 292mm 494mm 70 mm - - -
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7.2 Fixering vid stédstrukturen

Placera noggrant den medféljande tatningen
langs ytterkanten pa det hal som gjorts i
toppskivan enligt vad som anges pa bilden
intill. Forsok fa4 den att fasta langs hela ytan
genom att trycka latt med handerna.

Det ar viktigt att tdtningen placeras 3-4 mm
fran den yttre kanten av hélet i toppskivan.

Nar man genomfért dessa moment ska man
stédja héllen pa tatningen och med hjélp av @
skruvarna och fastbyglarna fasta hallen vid
stddstrukturen; se till att hallen ar perfekt
plan.

’

O[>]
Ofw]

Skar forsiktigt till tatningens dverflodiga kant.

240



Anvisningar for installatéren

Varning: temperaturen for den nedre ytan pa héllen kan éverskrida 125° C. For
att undvika farosituationer ska atkomsten till den nedre ytan begrdnsas. Se
installationsanvisningarna

"’_LLL

Max
150 mm IMin. 20 mm
|
ﬁ—»
Max
100 mm

VIKTIGT: om héllen monteras p& en mébel ska en &ven en avdelande hylla
monteras; se bilden fér anvisningar.

Om héllen ddremot monteras 6ver en ugn behévs inte detta.

Installation av en ugn utan kylfldkt under héllen &r inte tillaten.
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7.3 Elektrisk anslutning

Foérsdkra dig om att spanningen och dimensionerna f&r matningslinjen
~ motsvarar de egenskaper som anges pa dekalen som &r placerad under
apparatens hélje. Denna dekal far aldrig avlagsnas.

Elkabelns stickkontakt och vagguttaget maste vara av samma typ och
utformade enlighet géllande foreskrifter fér elektriska system. Kontrollera att
matningsledningen ar jordad pa lampligt satt.

Se till att det p& anordningens matningsledning finns en jordfelsbrytare
latttillgénglig i narheten av apparaten, med ett kontaktgap som ar lika med eller
stérre &n 3 mm.

Undvika att anvanda transformatorer, adaptorer och shuntar.

Om man byter ut matarkabeln far den nya g ®
kabelns ledningar inte understiga 1,5 mm?2 —

(kabel pa 3 x 1,5); vidare ska den &nde = T
som ska anslutas till apparaten ha en

jordningsledning (gul-grén) 20 mm

* hd
som &ar minst 20 mm lang. Anvand endast kabel av typen HO5V2V2-F eller
motsvarande som &r varmeresistent upp till 90°C. Kabelbyten &r férbehallina
specialiserade tekniker som vidare ska genomféra anslutningen till natet i
enlighet med nedanstaende tabell.

L = brun
N = bla
& =gul-grén

Tillverkaren avséger sig allt ansvar fér skador p& personer och féremal om
dessa beror pa att ovanndmnda féreskrifter inte foljts eller att man manipulerat
med hela apparaten eller en enskild del av denna.
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