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1 Ostrzezenia

1.1 Ogélne zalecenia dotyczqce

bezpieczeristwa

Szkody powstate na osobach

Urzadzenie i jego elementy sq
bardzo gorgce podczas
uzytkowania.

Podczas uzytkowania nie nalezy
dotyka¢ elementéw grzejnych.
Dzieci ponizej 8 roku zycia nie
powinny przebywaé w poblizu
urzgdzenia bez opieki osoby
doroste;.

Urzqdzenie nie stuzy do zabawy.

Urzgdzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci powyzej 8 roku
zycia oraz osoby o
ograniczonych zdolnosciach
psychofizycznych lub
nieposiadajgce odpowiedniego
doswiadczenia lub wiedzy
pozostajgce pod kontrolg osob
dorostych odpowiedzialnych za
ich bezpieczenstwo.

Nie nalezy nigdy probowad
gasi¢ pfomienia lub pozaru
woda: wylgczy¢ urzadzenie i
nakry¢ pfomien pokrywq lub
ognioodporng narzutq.
Podczas pieczenia drzwiczki
powinny by¢ zamkniete.
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Ostrzezenia

Podczas przekrecania zywnosci
w komorze pieczenia, nalezy
chroni¢ rece zakfadajgc
rekawice termiczne.

Nie dotyka¢ elementéw
grzejnych wewngtrz komory.

Nie wlewa¢ wody na bardzo
gorqce blachy.

Nie pozwoli¢, aby dzieci zblizaty
sie do urzqdzenia podczas
pieczenia.

Podczas sprawdzania potrawy
lub pod koniec pieczenia
otworzy¢ drzwiczki na 5 cm na
kilka sekund, aby uwolni¢ pare, a
nastepnie otworzy¢ je zupetnie.
Czynnosci zwigzane z
czyszczeniem i konserwaciq nie
powinny by¢ wykonywane przez
dzieci bez nadzoru.

Nie rozpyla¢ produkiow w
sprayu w poblizu urzgdzenia.
Nie uzywa¢ materiatéw
fatwopalnych w poblizu
urzqdzenia.

Nie uzywac naczyn stotowych
lub plastikowych pojemnikow do
przyrzgdzania potraw.

Nie wktada¢ do komory
pieczenia potraw w zamknietych
puszkach lub pojemnikach.



Ostrzezenia

Nie zostawiaé urzgdzenia bez
nadzoru podczas
przygotowywania potraw, ktére
mogq wydziela¢ tuszcz lub olej.
Wyia¢ z komory pieczenia
wszystkie blachy i ruszty, ktére nie
sq uzywane podczas pieczenia.
Nie wkiada¢ ostro zakoriczonych
metalowych przedmiotow
(sztuéce lub przyrzady) do
szczelin.

Po zakoriczeniu uzytkowania
wylqczyd urzgdzenie.

Nie wprowadzaé zmian na
urzqdzeniu.

Montaz i naprawy powinny by¢
wykonywane przez
wykwalifikowany personel
zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami.

Nigdy nie nalezy prébowaé
naprawia¢ urzqdzenia
samodzielnie lub bez pomocy
wykwalifikowanego specialisty.
Jezeli kabel zasilojgey jest
uszkodzony, musi by¢
wymieniony przez producenta,
przez Serwis Obstugi Technicznej
lub autoryzowany
wykwalifikowany personel.
Pomoze to w uniknieciu ryzyka.
Na najwyzszych i niewidocznych
poziomach nie kta$¢ naczyn z
plynem lub produkiéw, kiére
mogq kapa¢ podczas pieczenia.

A

Posadzka wokét urzgdzenia
moze by¢ bardzo $liska. Zwrocic
maksymalng uwage.

Zacisk oznaczony symbolem gy
tgczy ze sobg elementy, kiore
normalnie majq potencjat
uziemienia. Aby zapewni¢ ich
ekwipotencjalnos¢, nalezy
odpowiednio pofgczy¢
urzgdzenia za pomocq tego
zacisku.

Podigczenie elekiryczne powinno
by¢ wykonane przez
wykwalifikowany personel
techniczny.

Nalezy obowigzkowo wykona¢
uziemienie, zgodnie z normami
bezpieczenstwa dotyczgcymi
instalacii elekirycznych.
Odtgczy¢ gtéwne zasilanie
elekiryczne.

Nigdy nie ciggna¢ za przewdd,
aby wyja¢ wiyczke.

Uzywad przewoddw typu
HOZRN-F odpornych na
temperature co najmniej /5 °C.
Moment dokrecenie $rub
przewodow zasilajgeych listwy
zaciskowe] powinien wynosi¢

1,5-2 Nm
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Uszkodzenie urzgdzenia

Ruszty i blachy powinny by¢
wkiadane w boczne prowadnice,
az do punktu zatrzymania.
Mechaniczne blokady
bezpieczenstwa, ktdre
zapobiegaijq przypadkowemu
wyjeciu rusztu powinny byé
odwrécone do dotu, w kierunku
tylnej czesci urzqdzenia.
Ewentualnie uzywad
drewnianych lub plastikowych
narzedzi.

Nie siadaé¢ na urzgdzeniu.

Nie stosowaé Sciernych lub
agresywnych defergentéw (np.
produktéw z granulkami,
odplamiaczy i metalowych
gabek) na czesciach szklanych.

Nie stosowa¢ pary do
czyszczenia urzqdzenia.

Nie zatyka¢ otwordw, szczelin
wentylacyjnych i
odprowadzajgeych ciepto.

Nie zostawiad urzqgdzenia bez
nadzoru podczas przyrzgdzania
potraw, kiére mogg wydzielac
ffuszcz lub olej.

Nie zostawia¢ przedmiotéw na
powierzchniach pieczenia.

W zadnym razie nie uzywad
urzqdzenia do ogrzewania
pomieszczen.

Usung¢ z wnetrza komory resztki
jedzenia lub pozostatosci
pochodzqce z poprzedniego
pieczenia.
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Ostrzezenia

Nie przykrywa¢ dna komory
urzqdzenia folig aluminiowq lub
cynfolia.

W przypadku przygotowywania
potrawy w papierze do
pieczenia, nalezy umiesci¢ go
tak, aby nie zaktécat cyrkulacii
gorqcego powietrza wewngtrz
komory pieczenia.

Nie kfos¢ garnkéw lub blach
bezposrednio na dnie komory
pieczenia.

Nie wlewa¢ wody na bardzo
gorgce blachy.

Nie stosowa¢ pary do
czyszczenia urzqdzenia.

Nie stosowa¢ produktow
czyszczqeych zawierajgeych
chlor, amoniak lub wybielacze na
czesciach stalowych lub
wykonczonych powtokg
metalowq (np. anodowane,
niklowane, chromowane).

Nie stosowa¢ Sciernych lub
agresywnych defergentéw (np.
produktéw z granulkami,
odplamiaczy i metalowych
gabek) na czesciach szklanych.
Nie stosowad materiatéw
chropowatych, $ciernych lub
ostrych metalowych skrobakéw.
Podczas czyszczenia i

konserwacji odfgczy¢ zasilanie
elekiryczne.



Ostrzezenia

Informacje na temat omawianego
urzqdzenia

* Nie opierac sie ani nie siada¢ na
otwartych drzwiczkach.

* Sprawdzi¢, czy w drzwiczkach
nie ma zaklinowanych
przedmiotéw.

* Okresowo sprawdza¢
integralno$¢ komponentéw za
posrednictwem serwisu obsfugi
technicznej.

* Poziom ci$nienia akustycznego
skorygowanego charakterystykg
A jest nizszy niz 70 dB (A).

1.2 Tabliczka znamionowa

* Tabliczka znamionowa zawiera dane
fechniczne, numer seryiny i oznaczenie.
Nie wolno zdejmowac¢ tabliczki
znamionowe.

1.3 Odpowiedzialno$é producenta

Producent nie ponosi zadnej

odpowiedzialnosci za szkody osobowe

lub rzeczowe powstate w wyniku:

* uzycia urzgdzenia w sposéb niezgodny
z przeznaczeniem;

* nieprzestrzegania zalecen zawartych w
instrukeji uzytkowania;

* naruszenia chociaz jednej czesci
urzqdzenia;

* uzywania nieoryginalnych czesci
zamiennych.

1.4 Przeznaczenie urzqdzenia

Urzgdzenie jest przeznaczone do

przygotowywania positkéw w warunkach
profesjonalnych. Kazde inne uzycie jest
nieprawidfowe.

Urzgdzenie nie moze by¢ uzywane przez
osoby (w tym dzieci) o ograniczonych
zdolnosciach psychofizycznych lub
nieposiadajgce odpowiedniego
doswiadczenia lub wiedzy chyba, ze
bedzie sie to odbywa¢ pod kontrolg oséb
dorostych odpowiedzialnych za ich
bezpieczenstwo.

1.5 Utylizacja

)¢

Urzqdzenie nalezy podda¢
utylizacji oddzielnie od innych
odpadéw (dyrektywy 2002 /95 /WE,
2002/96,/WE, 2003,/108 /WE).
Urzgdzenie nie zawiera substancii w ilosci
niebezpiecznej dla zdrowia i srodowiska,
zgodnie z obowigzujgcymi dyrektywami
europejskimi.

Aby dokona¢ utylizacji urzgdzenia nalezy:

* Odtgczy¢ przewdd zasilania
elekirycznego i usung¢ go razem z
wihyczka.

Napiecie elekiryczne
Niebezpieczeristwo porazenia
pradem

* Odfgczy¢ gtéwne zasilanie elekiryczne.

* Odtgczy¢ przewdd zasilajgey od
instalacji elektryczne;.
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* Powierzy¢ urzqdzenie odpowiednim
cenfrom selektywnej zbiérki odpadéw
elekirycznych i elekironicznych lub
odda¢ sprzedawcy w momencie
zakupu podobnego urzgdzenia.

Opakowanie urzgdzenia zostafo
wykonane z materiatow, kiére nie
zanieczyszczajq $rodowiska i nadajq sie
do recyklingu.

* Materialy z opakowania nalezy odda¢
do odpowiednich punkiéw selektywne;
zbiérki odpadow.

1.6 Instrukcja obstugi

Niniejsza instrukcja stanowi integralng
cze$¢ urzqdzenia i powinna by¢
przechowywana w catosci oraz w zasiegu
reki uzytkownika przez caty okres
eksploataciji urzqdzenia.

Przed uzyciem urzqdzenia nalezy uwaznie
przeczytad niniejszq instrukcje obstugi.

1.7 Jak czytaé instrukcje obstugi

W instrukeji zastosowano nastepujgce

symbole utatwiajgce czytanie:
Ostrzezenia

Ogdlne informacije dotyczgce
instrukcji, bezpieczenstwa i
koncowej utylizacji.

Opis

Opis urzqdzenia i akcesoriow.

Uzytkowanie
Y nformacie o uzytkowaniu

3 urzqdzenia i akcesoriow, porady
dotyczqgce przyrzadzania potraw.

Czyszczenie i konserwacja
Informacije dotyczqce
prawidfowego czyszczenia i
konserwaciji urzqdzenia.

Montaz

Informacje dla wykwalifikowanego
technika: montaz, uruchomienie i
préba fechniczna.

1. Sekwencja instrukcji obstugi.

* Pojedyncza instrukcja uzytkowania.



2 Opis
2.1 Opis ogdlny
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drzwiczki otwierane na bok
1 Panel sterowania 5 Wentylator
2 Lampka 6 Ramki podtrzymujgce blachy
3 Uszczelka 7 Przewdd doprowadzajgey wode
4 Drzwiczki E» Poziom ramki
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2.2 Panel sterowania

Opis

2
I
[
e

3
I

1 Pokretto temperatury

Za pomocq tego pokreffa mozna wybraé
temperaturg pieczenia.

Przekreci¢ pokretto w prawo, na zqdang
warto$é w zakresie od minimum do
maksimum.

2 Kontrolka termostatu

State $wiatto wskazuje, ze piekarnik
nagrzewa sie w celu osiggniecia
ustawionej temperatury. Po osiggnieciu
tfemperatury, wigczenie i wylgczenie
wskazujq stafe utrzymywanie temperatury.

3 Pokretto nawilzania

Wytwarza pare w celu polepszenia
rezultatu pieczenia potraw. Przekreci¢
pokreffo w prawo, na pozycje 1. Para jest

wytwarzana, dopéki nie puéci sie pokreffa.

e | Podczas pieczenia znawilzaniem,
1 ustawi¢ pokretto funkcji/
temperatury na wartosci powyzej

150°C.
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5 Kontrolka pieczenia na czas

Jej wytgczenie wskazuje rozpoczecie
pieczenia na czas. Wigczenie oznacza,
ze pieczenie na czas zostato zakonczone.

6 Pokretto pieczenia na czas

Za pomocq tego pokretta mozna wybraé
pieczenie reczne lub na czas. Przekreci¢

pokreffo na symbol @J w przypadku

pieczenia recznego lub na liczby, aby
wybra¢ minuty pieczenia. Po zakoriczeniu
odliczania pokretfo automatycznie ustawi
sie na 0", piekarnik wylqczy sie i uaktywni
sie sygnat dzwiekowy wskazujgey
zakonczenie pieczenia.



Opis

2.3 Pozostate czesci

Poziomy

Urzqdzenie posiada poziomy do
umieszczania na nich blach i rusztéw na
roznych wysokosciach. Wysokosci ustala
sie od dotu do géry (patrz 2.1 Opis

ogdlny).

Wentylacja wewnetrzna

Wewnetrzny wentylator (wraz z
elementami grzejnymi) wylqcza sie
automatycznie przy otwieraniu drzwiczek i
wznawia dziatanie po ich zamknigciu.

Oswietlenie wewnetrzne

Wewnetrzne o$wietlenie piekarnika
wigcza sie podczas jego funkcjonowania
lub po otwarciu drzwiczek.

Urzgdzenie jest wyposazone w urzqdzenie
bezpieczenstwa interwenivjgce w
przypadku nieprawidfowego
funkcjonowania.

Termostat bezpieczenstwa

Tylko dla montazysty/serwisu:

1. Odkreci¢ ostone termostatu za pomocq
odpowiedniego narzedzia.

2. W celu aktywacji termostatu
bezpieczenstwa uzy¢ przycisku
znajdujgcego sie na tylnej czesci

_—

& e
9

urzqdzenia.

/ Po interwencii termostatu
& | bezpieczenstwa, w celu
sprawdzenia ewentualnej
nieprawidfowosci natychmiast
skontaktowa¢ sie z Serwisem
Technicznym.

Dodatkowe akcesoria

Oryginalne akcesoria dodatkowe mozna
zamdwi¢ w autoryzowanych centrach
serwisowych. Nalezy uzywac tylko
oryginalnych akcesoriéw producenta.
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-2 Uzytkowanie

-]

3 Uzytkowanie

3.1 Pierwsze uzycie

1. Usung¢ ewentualng folie ochronng
znajdujgcq sie na zewngtrz lub
wewngtirz urzgdzenia lub akcesoriéw.

2. Usung¢ ewentualne etykiety (za
wyiatkiem tabliczki z danymi
technicznymi) z akcesoridw i komory
pieczenia.

3. Wyja¢ i umy¢ wszystkie akcesoria (jesli
sq) z urzqdzenia (patrz 4 Czyszczenie i
konserwacia).

4. Rozgrza¢ pusty piekarnik do
maksymalnej temperatury, aby usungé
ewentualne pozostafosci fabryczne.

3.2 Uzytkowanie piekarnika

e | Piekarnik zostat zaprojektowany
1 pieczenia potraw o maksymalnej

wadze 12 kg.

Wiqczenie piekarnika
Aby wigczy¢ piekarnik, nalezy:

1. Wybra¢ temperature za pomocg
pokrefta temperatury.

2. Wybra¢ czas pieczenia (maks. do 60)
lub ustawi¢ pieczenie reczne [flly zo

pomocq pokretta pieczenia na czas.
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Otwarcie i zamknigcie drzwiczek (tylko
w modelach z drzwiczkami otwieranymi
na bok)

Urzqdzenie posiada drzwiczki otwierane

na bok.

Aby para znajdujgca sie w komorze
urzqdzenia nie stanowita utrudnienia,
drzwiczki zostaty wyposazone w
podwaijny system otwierania.

Aby otworzy¢ drzwiczki:
1. Catkowicie przekreci¢ w lewo klamke i
pociggngg;




I-q
=

2. Nastepnie przekreci¢ jgw prawow celu  Tryby pieczenia

otwarcia drzwiczek. o
Rozmrazanie
Ruch powietrza o temperaturze

pokojowej umozliwia szybkie
rozmrazanie potraw. Gwarantuje
to zamrozonym lub wyjetym z
zamrazarki produktom szybkie
rozmrozenie nie wplywajqgc na ich
smak lub wyglad.

Pieczenie normalne

Potgczenie termoobiegu z okragta

grzatkg (wbudowana w tylng czes¢
piekarnika) pozwala na pieczenie

potraw na kilku pétkach. Obieg

3. Aby zamkng¢, popchngé drzwiczki do

momentu ustyszenia mechanicznego gorqcego powietrza zopewnia

klikniecia.

natychmiastowe i réwnomiermne
rozprowadzenie ciepfa.

Pieczenie z nawilzaniem
Nawilzanie nie nasfepuje w
temperaturze nizszej niz 150°C:

@ nizsze temperatury powodujq
ALl 1, owstawanie kondensatu i kapanie.

Dlatego tez, nalezy przekrecic¢

pokretto temperatury na warto$é
powyzej 150°C i przed
rozpoczeciem nawilzania
poczeka¢ na wylqczenie sie

kontrolki termostatu
(pomarariczowa).

247



-2 Uzytkowanie

3.3 Porady dotyczqgce
przygotowywania potraw

Porady ogélne

* Aby uzyskaé réwnomierne pieczenie na
kilku poziomach zastosowaé jedng z
funkeji z termoobiegiem.

* Zwiekszenie temperatury nie skraca
czasu pieczenia (produkt jest mocno
upieczony na zewngtrz i niedopieczony
wewnqtrz).

Porady dotyczqce przygotowywania
miesa

* Czas pieczenia zalezy od wielkosci,
ilosci i indywidualnego smaku.

* Podczas przygotowywania pieczeni
uzywad termometru do miesa lub
nacisngé na nie fyzkq. Jezeli jest zwarte
to znaczy, ze jest gotowe, w
przeciwnym wypadku potrzebuje
jeszcze kilku minut.

Porady dotyczqce pieczenia w funkcji
Grilla

* Mieso mozna grillowaé wkiadajgc je
zaréwno do zimnego piekarnika jak i do
wstepnie nagrzanego, w celu zmiany
rezultatu.

* Nalezy umiesci¢ produkt na srodku
rusztu.

* W funkgji Grilla zaleca sie przekrecenia
pokreffa femperatury na najwyzszq
warto$é w celu zoptymalizowania
pieczenia.

Porady dotyczqce przygotowywania
ciast i ciastek

* Naijlepiej uzywa¢ ciemnych metalowych
foremek: lepiej pochtaniajq ciepto.
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* Temperatura i czas trwania pieczenia
zalezq od jakosci i konsystenci
surowego ciasta.

* Aby sprawdzi¢, czy ciasto jest
upieczone w $rodku: po zakorczeniu
pieczenia wbi¢ wykataczke w jego
najwyzszy punkt. Jezeli ciasto nie
przykleja sie do wykataczki to znaczy,
ze jest ono upieczone.

* Jezeli po wyjeciu, ciasto opada,
podczas kolejnego pieczenia obnizy¢
ustawiong temperature o okoto 10°C
ewentualnie ustawiajgc diuzszy czas
pieczenia.

Porady dotyczqce rozmrazania

* Umiesci¢ na pierwszym poziomie
piekarnika zamrozony produkt bez
opakowania, w pojemniku bez
pokrywki.

* Nie noktada¢ produkiéw jeden na
drugim.

* Aby rozmrozi¢ mieso uzyé rusztu na
drugim poziomie i blachy na pierwszym.
W ten sposéb produkt nie wejdzie w
kontakt z ptynem wydzielanym przy
rozmrazaniu.

Oszczednosé energii

* Wylqczy¢ pieczenie kilka minut przed
uplywem ustawionego czasu. Pieczenie
frwa przez pozostate minuty dzieki
wysokiej temperaturze w komorze.

* Nie ofwiera¢ zbyt czesto drzwiczek,
aby nie rozprasza¢ ciepfa.

* Urzqdzenie powinno by¢ zawsze
czyste wewngtrz.



Czyszczenie i konserwacja ﬂ

4 Czyszczenie i konserwacja 4.2 Czyszczenie drzwiczek

Nalezy utrzymywa¢ drzwiczki w czysfosci.
Uzywaé papierowych recznikow
kuchennych. W przypadku uporczywego
brudu, umy¢ wilgoing gabkg i zwyczajnym
detergentem.

4.1 Czyszczenie urzqdzenia

/ Uzywac produkiéw do
& | czyszczenia sprzedawanych
przez producenta.

] Uzywaé produkiow do
Porady d<.)tyczqce Czyszczenia ! czyszczenia sprzedawanych
urzqdzenia —— przez producenta.
Aby utrzyma¢ powierzchnie w dobrym
stanie, nalezy po kazdym uzyciu i Demontaz drzwiczek (tylko w modelach
ostygnieciu regularmie je czyscic. z drzwiczkami uchylnymi)

Aby ufatwi¢ czynnosci zwigzane z

czyszczeniem, zaleca sie zdjecie

Stosowad wylqeznie produkly drzwiczek i pofozenie ich na $ciereczce.
niezawierajqce substancii ciernych,

kwasnych lub na bazie chloru.

Codzienne czyszczenie

Aby zdja¢ drzwiczki nalezy:

1. Ot : iczki.
Nafozy¢ produkt na wilgotng $ciereczke i Otworzy¢ drzwiczki

dokfadnie umy¢ powierzchnie, a nastepnie I
wytrze¢ miekkq szmatkq lub $ciereczkqg z zdjgcia.
mikrofibry.

2. Pociggna¢ gome zatyczki w celu ich

Plamy z zywnosci lub resztki

Aby nie uszkodzi¢ powierzchni, nalezy
unika¢ stosowania metalowych gabek lub
osfrych skrobakéw.

Stosowac zwykle produkty, niescieme,
ewentualnie uzywajgc drewnianych lub
plastikowych przyrzadéw. Doktadnie umy¢
wodg, nastepnie wytrze¢ migkkg szmatkg
lub $ciereczkq z mikrofibry.

3. Wyija¢ haczyki blokujgce, znajdujgce
sie na sfupkach drzwiczek, pod zdjetymi
zatyczkami.
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ﬂ Czyszczenie i konserwacja

Aby zamontowa¢ drzwiczki nalezy:

6. Wiozy¢ zawiasy do odpowiednich
otworéw na piekarniku, upewniajgc sie,
ze rowki A catkowicie opierajq sie na
szczelinach.

4. Umiesci¢ haczyki blokujgce w otworach
zawiaséw, aby uniemozliwi¢
przypadkowe zamkniecie drzwiczek.

7. Obnizy¢ drzwiczki do dotu.

8. Wyija¢ haczyki blokujgce zawiasow i
umiesci¢ na miejscu, na stupach
drzwiczek.

9. Umiesci¢ zatyczki na gérej czesci
drzwiczek.

5. Ujg¢ drzwiczki z dwéch stron
obydwoma rekami, podniesé je ku
gorze pod katem okoto 30° i wyijqc.

10. Zamkngé¢ drzwiczki.
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4.3 Demontaz wewnetrznej szybki 3. Wyiq¢ haczyki blokujgce znajdujace sie
na stupkach drzwiczek, pod zdjetymi
zatyczkami.

- ,“ )

Mozna wyja¢ wewnetrzne szybki
drzwiczek w nastepujgcy sposdb:

Modele z drzwiczkami uchylnymi

4. Umiesci¢ haczyki blokujgce w otworach
zawiaséw, aby uniemozliwi¢

I Otworzyé drzwiczk przypadkowe zamkniecie drzwiczek.

2. Pociggna¢ gérne zatyczki w celu ich
zdjecia.
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5. Wysunag¢ érodkowq szybke delikatnie 7. Po zakonczeniu czyszczenia
pociggaijqc jq do géry. prawidfowo zamontowa¢ szybke
$rodkowq.

\p\
6. Wyczysci¢ szybke zewnetrzng i szybki
wyijete wezesniej. Uzywad papierowych 8. Wyja¢ haczyki blokujgce zawiasow i

recznikow kuchennych. W przypadku umie$ci¢ na miejscu, na stupach
uporczywego brudu, umy¢ wilgotng drzwiczek.
gabkq i neutralnym detergentem. 9. Umiesci¢ zatyczki na gérnej czesci

drzwiczek.

10. Zamkng¢ drzwiczki.
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Modele z drzwiczkami otwieranymi na

bok

Dzieki mozliwosci otwarcia wewnetrznej
szybki czyszczenie drzwiczek jest bardzo
proste.

1. Otworzy¢ drzwiczki
2. Pociggnq¢ gérgq i dolng zatyczke w
celu ich zdjecia.

i

F 1 o |
<t

3. Otworzy¢ szybke wewnetrzng.

4. Wyczysci¢ szybki zaréwno od
wewngtrz jak i na zewngtrz. Uzywac
papierowych recznikow kuchennych. W
przypadku uporczywego brudu, umy¢
wilgotng gabkg i neutralnym
detergentem.
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5. Po wyczyszczeniu zamkngé wewnetrzng
szybke.

6. Umiesci¢ gorng i dolng zatyczke na
miejscu i lekko docisngc.
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4.4 Czyszczenie komory urzqdzenia

Czyszczenie komory urzqdzenia

Aby utrzyma¢ komore urzqdzenia w
dobrym stanie nalezy jq regularnie czysci¢
po kazdym uzyciu. Zawsze poczeka¢, az
wystygnie.

Nie dopusci¢ do zaschniecia wewngtrz
komory resztek z zywnosci, poniewaz
moglyby uszkodzi¢ powierzchnie.
Zawsze przed czyszczeniem wyjqé
wszystkie mozliwe do usuniecia czesci.
Aby ufatwi¢ czynnosci zwigzane z
czyszczeniem, zaleca sie zdjecie:

e drzwiczek;

* ramek podirzymujgcych blachy;

e uszczelek.




Czyszczenie i konserwacja ﬂ

Wyijecie ramek podtrzymujqgcych blachy

Wyiecie ramek na blachy ufatwia
czyszczenie bocznych czesci.

4.5 Konserwacja nadzwyczajna

Demontaz uszczelki

1. Calkowicie odkreci¢ tulejki mocujqce. W celu wymontowania uszczelki, nalezy:
* Zdjq¢ uszczelke pociggajac je na
zewnaqtrz.

—

z—

2. Wysunag¢ ramki na blachy z gniazd
znaiduiacych sig no defleliorze fwyjac W celu zamontowania uszczelki, nalezy:
je z komory. , :
L , * Umiesci¢ jq na przedniej szczelinie i
3. Po wyczyszczeniu umiescié ramki na dokladnie weisnqé, aby przylegata do

blachy w komorze i przymocowaé frontu urzqdzenia

tulejkami mocujgeymi.
Porady dotyczqce konserwacji uszczelki

Uszczelka musi by¢ miekka i elastyczna.

o Utrzymywac uszczelke w czystosci
stosujgce niesciernej ggbki i letniej wody.
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Wymienié zaréwke oswietlenia 4. Wyjqé zaréwke.

wewnetrznego = .
—_—
It I /
I

1. Usunq¢ wszystkie akcesoria z wnetfrza
komory pieczenia.

2. Wyiq¢ ramki na ruszty/blachy. 5. Wiozy¢ nowg zardwke.

3. Zdjq¢ pokrywe zaréwki za pomocq 6. Zamontowa¢ pokrywke. Pozostawi¢
odpowiedniego narzedzia (na przykiad wewnetrzny profil szybki (A) skierowany
$rubokretal. do drzwiczek.

7. Nacisng¢ ostone, aby przylegata do
oprawki.




4.6 Jezeli urzgdzenie nie dziata

i !o!re!o minutni!o jest ustawione na !

Urzqdzenie nie funkcjonuje

Wiyczka jest nieprawidiowo wtozona do
gniazdka.

Instalacja elekiryczna jest uszkodzona lub
dziata nieprawidfowo.

Stopiony bezpiecznik lub wylgczone
wylgczniki.

Urzgdzenie piecze zbyt diugo lub zbyt
szybko

Nieprawidfowe ustawienie temperatury.

Wewnatrz komory pieczenia i na
potrawach tworzy sie wilgo¢

Po zakornczeniu pieczenia potrawy zbyt
dtugo pozostaty w komorze pieczenia. Nie
nalezy ich zostawia¢ w komorze diuzej niz
przez 15-20 minut po zakoriczeniu
pieczenia.

Produkt ten jest zgodny z obowigzujgeymi
normami dotyczgeymi urzqdzen
elekirycznych. Ewentualne kontrole
techniczne lub naprawy powinny by¢
przeprowadzane przez wyspecjalizowany
personel, aby unikng¢ niebezpiecznych
sytuacii dla uzytkownika.

Konserwacja Zwyczajna

* Urzqdzenie musi by¢ okresowo
(przynajmniej raz w roku) kompleksowo
sprawdzane przez wykwalifikowanego
technika.

* Wszelkie czynnosci konserwacyine
moze wykonywa¢ wylgcznie
wykwalifikowany technik.

* Przed jokgkolwiek czynnoscig
konserwacying nalezy odigezyé
zasilanie elekiryczne i poczekag, oz
urzqdzenie ostygnie.
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5 Montaz

5.1 Podiqczenie elektryczne

Informacje ogdlne

Sprawdzi¢, czy charakferystyka sieci
elekirycznej odpowiada danym
przedstawionym na tablice znamionowe;.
Tabliczka znamionowa, zawierajgca dane
techniczne, numer seryjny i oznaczenie, jest
umieszczona na urzqdzeniu, w widocznym
miejscu. Nie wolno zdejmowa¢ tabliczki
znamionowe.

Uziemienie powinno by¢ wykonane za
pomocq przewodu diuzszego niz
pozostate o przynajmniej 20 mm

Urzgdzenie jest wyposazone w przewdd
pieciozytowy typu HOZRN-F (5 x 1,5 mm?,
przekréj przewodu wewnetrznego).
Sposéb podtgczenia
* 220-240V TN~
1 2 3 45 0@
?

[erore o o]

It N =

Kabel tréjzytowy 3 x 4 mm?2.
* 220-240V 3~

1 2 3 4 5 @
?

[elorolero]

|L1 |L2 |L3 _é_

Kabel czterozytowy 4 x 4 mm?2.
* 380-415V 2N~

2 3 4 5 @
?

I?IOﬂIOﬁI

b e =+

Kabel czterozytowy 4 x 2,5 mm?
* 380-415V 3N~

1 2 3 4 5 @
?

[elololorelo]

L1|L2|L3 N| _L_

Kabel pigciozytowy 5 x 1,5 mm2.




Podtqczenie state

Zgodnie z zasadami prawidfowego
wykonywania instalacji zastosowaé na linii
zasilajgeej wytgeznik omnipolarny.
Wylgeznik omnipolarny powinien by¢
fatwo dostepny i znajdowaé sie w poblizu
urzqdzenia.

Podigczenie za pomocq gniazda i

wtyczki

Sprawdzi¢, czy wiyczka (ktéra nie
znajduje sie w wyposazeniu) i gniazdko
pradu sq tego samego rodzaju i posiadajg
natezenie odpowiednie do maksymalnego
prqdu pobieranego przez urzqdzenie.
Unika¢ uzywania przejsciowek,
przedtuzaczy i bocznikéw, poniewaz
mogq powodowad nagrzewanie lub
zapalenie.

Wymiana przewodu

1. Przy pomocy plaskiego $rubokretu
odczepi¢ i podnie$¢ pokrywke, aby
ofworzy¢ listwe zaciskowq.

2. Wymieni¢ kabel.

3. Upewni¢ sie, ze przewody przechodzg
w odpowiednich miejscach, bez
jakiegokolwiek kontaktu z urzgdzeniem.
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5.2 Podtqczenie hydrauliczne 5.3 Ustawienie

Podtqczy¢ wejscie wody z tytu urzqgdzenia
do ujecia wody z otworem
gwintowanym %"

Poziomowanie

Wypoziomowaé urzqdzenie na podfodze
za pomocq regulowanych nézek. Skok
n6zki wynosi okofo 10 mm.
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Przewéd odprowadzania pary

Z tytu urzqdzenia (w zaleznosci od

modelu) znajdujq sie kanaty do —
odprowadzania pary powstafej podczas
pieczenia.
® @
— —
® -® ® @
50 mm 30'mm

Instalacje wielokrotne

Umiesci¢ urzqdzenie w odlegtosci
przynajmniej 50 mm od ewentualnej tylnej
sciany i 30 mm od $ciany bocznej. W
przypadku montazu kilku urzqdzen obok
siebie, zachowa¢ minimalng odlegtosé
50 mm miedzy jednym urzqdzeniem a
kolejnym.
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