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ELD
A

3.6 Sådan bruges tilbehøret til kebbe
1. Tilbered fyldet til kebbe
2. Sæt røremaskinens stik i stikkontakten.

3. Brug stopperen til at skubbe fyldet ind i 
kødhakkerenheden.

4. Flyt røremaskinens greb til positionen 1.

5. Lad fyldet passere gennem tilbehøret, og 
fjern det med hånden, så snart det har 
den ønskede størrelse til at forme 
indpakningen til kebbe.

6. Flyt hastighedsgrebet på røremaskinen til 
‘0’ (OFF) for at standse betjeningen.

Gode råd til hakning af madvarer og 
udstopning af pølser

Forberedelse af hakket kød: Oksekød 
skal hakkes to gange for at opnå et 
homogent resultat.

Tilberedning af rasp: Du skal bruge tørt 
brød eller brød, som forinden er tørret i 
ovnen.

Udstopning af pølser: Hvis du bruger 
naturtarm, skal den lægges i blød i koldt 
vand i 30 minutter for at fjerne 
overskydende salt. Skyl den flere gang 
under rindende, koldt vand.
Undgå at fylde for meget kød i tarmen, så 
der er plads til, at pølsen kan rulles i mindre 
ringe og udvide sig under tilberedning.
Hvis der dannes en luftboble, stikker du hul 
på tarmen med en tandstikker eller en nål.

Risiko for kontaminering af 
fødevarer

•  Efterlad ikke letfordærvelige 
ingredienser såsom mejeriprodukter, 
osv. uden for køleskabet i mere end en 
time.

Ukorrekt anvendelse
Fare for skader på tilbehøret

•  Brug ikke kødhakkeren eller tilbehøret til 
pølser til at hakke eller fylde andre 
produkter end dem, som det er beregnet 
til.
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4 Rengøring og vedligeholdelse

4.1 Bemærkninger

4.2 Rengøring af overfladerne
For at vedligeholde overfladerne skal de 
rengøres regelmæssigt efter hver 
anvendelse. 
Brug en blød klud eller en mikrofiberklud til 
rengøring af overfladerne.

4.3 Rengøring af kødhakkeren
Adskil kødhakkeren helt. Brug skruenøglen 
til at løsne låsemøtrikken på 
kødhakkerenheden.
Hulskiverne kan renses for madrester ved 
hjælp af det medfølgende redskab i 
silikone, som ligger inde bag proppen på 
stopperen.
Redskabet består af to profiler, som passer 
perfekt til den skive, som skal gøres rent.

Kødhakkerenheden, snekken, 
låsemøtrikken, klingen og de tre skiver kan 
ikke vaskes i opvaskemaskinen, men skal 
vaskes i hånden i lunkent vand og neutral 
sæbe.
De andre komponenter kan vaskes i 
opvaskemaskine.
Lad alle kødhakkerens dele tørre helt inden 
de lægges væk eller genmonteres.

Ukorrekt anvendelse
Fare for dødeligt elektrisk stød

•  Sluk og frakobl apparatet inden 
rengøring af apparatet og dets 
redskaber og tilbehør.

Ukorrekt anvendelse
Risiko for skader på overfladerne

•  Brug ikke dampstråler til rengøring af 
kødhakkeren.

•  Brug ikke rengøringsprodukter, som 
indeholder klor, ammoniak eller 
blegemiddel.

•  Der må ikke anvendes skurepulver eller 
ætsende rengøringsmidler (f.eks. 
pulverprodukter, pletfjernere eller 
stålsvampe).

•  Anvend ikke skrappe eller slibende 
rengøringsmidler eller skarpe 
metalskrabere.




