














3.6 Sadan bruges tilbehgret til kebbe
1. Tilbered fyldet fil kebbe
2. Saet reremaskinens stik i stikkontakten.

3. Brug sfopperen fil at skubbe fyldef ind i
kedhakkerenheden.

4. Flyt reremaskinens greb il positionen 1.

5. Lod fyldef passere gennem filbeheret, og
fiern det med hé&nden, s& snart det har
den enskede starrelse fil at forme
indpakningen il kebbe.

o. Flyt hastighedsgrebet pa& reremaskinen il
‘0" (OFF) for at standse betjeningen.
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Gode rad til hakning of madvarer og
udstopning af pelser

Forberedelse af hakket kad: Oksekad
skal hakkes to gange for at opné et
homogent resultaf.

Tilberedning af rasp: Du skal bruge tert
brad eller brad, som forinden er tarret i
ovnen.

Udstopning af palser: Hvis du bruger
naturtarm, skal den leegges i bled i koldt
vand i 30 minutter for at fieme
overskydende salt. Skyl den flere gang
under rindende, koldt vand.

Undgé at fylde for meget ked i tarmen, s&
der er plads til, at palsen kan rulles i mindre
ringe og udvide sig under tilberedning.
Hvis der dannes en luftboble, stikker du hul
pd tarmen med en tandstikker eller en nal.




4 Renggring og vedligeholdelse

4.1 Bemarkninger

4.2 Rengering af overfladerne

For at vedligeholde overfladerne skal de
rengeres regelmaessigt effer hver
anvendelse.

Brug en blad klud eller en mikrofiberklud fil
rengering af overfladerne.

4.3 Renggring aof kedhakkeren

Adskil kedhakkeren helt. Brug skruenaglen
il at lasne lasemetrikken pé

kedhakkerenheden.

Hulskiverne kan renses for madrester ved
hijzelp af det medfelgende redskab i
silikone, som ligger inde bag proppen p&
stopperen.

Redskabet bestar af to profiler, som passer
perfekt fil den skive, som skal gares rent.

Kadhakkerenheden, snekken,
l&sematrikken, klingen og de tre skiver kan
ikke vaskes i opvaskemaskinen, men skal
vaskes i handen i lunkent vand og neutral
seebe.

De andre komponenter kan vaskes i
opvaskemaskine.

Lad alle kedhakkerens dele tarre helt inden
de laegges vaek eller genmonteres.






