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Bemaerkninger

1 Bemaerkninger

1.1 Generelle sikkerhedsanvisninger

Skader pé personer

Dette apparat og dets tilgaengelige
dele bliver meget varme under
brugen.

Ror ikke ved varmeelementerne
under brugen.

Hold bern p& under 8 &r pé afstand,
hvis de ikke er konstant overvagede.

Bormn ma ikke lege med apparatet.

Under brugen m& man ikke laegge
metalobjekter sdsom knive, gafler,
skeer og lag pé& apparatet.

Sluk apparatet effer brugen.

Forseg aldrig at slukke en flamme/
ild med vand: Sluk apparatet og
daek flammen med et l&g eller
brandheemmende teeppe.

Rengering og vedligeholdelse ma
ikke udferes af bern uden
overvagning.

Installation og serviceindgreb skal
udferes af kvalificeret personale
under overholdelse af de gaeldende
standarder.

A

Der mé ikke foretages sendringer pé
apparatet.

Indsaet ikke spidse metalgenstande
(bestik eller vaerkiaj) i dbningeme.

Forseg aldrig at reparere apparatet
selv eller uden indgreb fra en
kvalificeret tekniker.

Installation og eventuel udskiftning af
det elekiriske filslutningskabel m&
udelukkende udfares af teknisk
kvalificeret personale.

Safremt det elekiriske
forsyningskabel er beskadiget, skal
man, for at undgd enhver fare,
gieblikkeligt kontakte det tekniske
servicecenter, som vil serge for af

udskifte det.

Skader pé apparatet

P& dele i glas mé& ikke anvendes
skurepulver eller setsende
rengeringsmidler (f. eks.
pulverprodukter, pleffiernere eller
stélsvampe).

Anvend eventuelt kekkenredskaber i
frae eller plastik.

Seet dig ikke p& apparatet.

Brug ikke dampstréler til rengering af
apparatet.

Bloker ikke abningeme, ventilations-
og udluftningsspalterne.

Ffterlad ikke apparatet uden opsyn
under filberedninger, som kan frigive
fedt og olie.

Ffterlad ikke genstande p&
kogepladen.

Brug under ingen omstaendigheder
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A Bemaerkninger

apparatet til opvarmning af rum.

For dette apparat
¢ Stol ikke p& den evt. grydeindikator.

* Hvis der er spildt vaeske pé& laget, skal
den fieres inden det &bnes.

* Inden laget lukkes, skal man lade
kogepladen afkale.

* |tilfelde af revner eller spraekker, eller
hvis den glaskeramiske overflade gér i
stykker, skal apparatet omgéende
slukkes. Afbryd stremforsyningen og
kontakt det tekniske servicecenter.

* Baerere af pacemakers eller andre
lignende anordninger skal sikre sig at
funktionaliteten i dette udstyr ikke skades
af induktionsfeltet, hvis gammafrekvens
ligger mellem 20 og 50 kHz.

* Den elekiromagnetiske
indukfionskogeplade filharer Gruppe 2
og Klasse B (EN 55011) i
overensstemmelse med bestemmelserne
vedrerende elekiromagnetfisk
kompatibilitet.

1.2 Producentens ansvar

Fabrikanten fraskriver sig ethvert ansvar for
skader p& personer eller ejendom, som

skyldes:

* En anden anvendelse of apparatet end
den foreskrevne;

* manglende overholdelse af forskrifterne i
brugermanualen;

* manipulering, ogsé& af en enkelt del af
apparatet;

* anvendelse af voriginale reservedele.
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1.3 Apparatets formal

* Dette apparat er beregnet il tilberedning
af fedevarer i hjemmet. Enhver anden
anvendelse er ukorrek.

* Brugen af dette apparat er filladt for
bern fra 8 &r og for personer med nedsat
fysisk, sensorisk eller mental kapacitet
eller med manglende erfaring eller
kendskab, s& leenge de overvages eller
instrueres af voksne personer, som er
ansvarlige for deres sikkerhed.

* Apparatet er ikke udviklet fil funkfion med
eksterne timere eller med
fiernbetieningssystemer.

1.4 Bortskaffelse
E: Dette apparat skal bortskaffes

separat fra andet affald

Q6/EF, 2003/108/EF|. Dette apparat
indeholder ikke stoffer i en s&édan maengde,
at de betragtes som sundheds- og
milizskadelige ifelge gaeldende
europaeiske direkfiver.

For bortskaffelse af apparatet:

e Skeer stramforsyningskablet over, og
fiern det sammen med stikket.

Elektrisk spaending
Fare for dedeligt elektrisk stad

* Deakfivér hovedstreamforsyningen.

* Fjern stremforsyningskablet fra det
elekiriske anlaeg.

——J (direktiverne 2002,/95 /EF, 2002/



* Bring efter endt brug apparatet til en 1.7 Sadan leeser du brugermanualen
genbrugsplads, som er specialiseret i
sortering af elekirisk og elekironisk affald,
eller tilbagelever det fil forhandleren,

Denne brugermanual anvender de
falgende laesekonventioner:

hvor det er kabt, ved kab af et nyt Bemaerkninger

filsvarende apparat. Generelle informationer om denne
Det preeciseres, at der fil emballage A brugermanual, om sikkerheden og
anvendes materialer, som ikke forurener, og om den endelige bortskaffelse.
som kan genanvendes. Beskrivelse
* Bring emballagematerialerne fil en Beskrivelse af apparatef og

genbrugsplads. ilbeharet.

Anvendelse

BEPY nformationer om anvendelse af
3 apparatet og tilbeheret, og réd om
tilberedning.

Rengering og vedligeholdelse

Informationer om korrekt rengaring
og vedligeholdelse af apparatet.

1.5 Identifikationsskilt Installation
|dentifikationsskiltet baerer tekniske data, Informationer til den kvalificerede
serienummeret og maerkningen. X tekniker: Installation, idriftssettelse

Identifikationsskiltet m& aldrig fiernes. og filsluting.

1.6 Denne brugermanual

Denne brugermanual udger en integreret
del of opparatet og skal opbevares i hel
stand p& et leftilgaengeligt sted for brugeren
under hele apparatets levetid.

Lees denne manual grundigt, inden du
bruger apparatet.

1. Raekkefalge for instruktioner fil brugen.

* Enkelt brugsinstruktion.
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Beskrivelse

2 Beskrivelse

2.1 Generel beskrivelse
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SX = Vensire kogezone F = Betieningsknap for forreste kogeplade
CNT = Central kogezone R = Betjeningsknap for bagerste kogeplade
DX = Hgjre kogezone P = Betjeningsknap for paellapande

C = Zone med generelle befieningsknapper

Tabel over anvendt effekt

230x 180 2100 3700
P 280 x 280 3700 5500

* effektemne er vejledende og kan variere afhaengigt af det anvendte kekkengrej eller de indstillede vaerdier.

Fordele ved tilberedning med induktion * Reduceret forbreendingsfare, da
overfladen kun opvarmes ved grydens
bund; spildte madvarer szefter sig ikke
fast.

* Energibesparelse takket veere den
direkte overfersel af energi il gryden (det
er ngdvendigt at anvende
magnetiserende kekkengrej), i forhold fil
traditionel elekrisk tilberedning.

* Hgjere sikkerhed takket vaere overfarslen
af energi, som kun sker fil gryden som er
placeret p& kogepladen.

* Jget ydelse ved energioverfersel fra
induklionskogezonen til grydens bund.

Hurtig opvarmning.
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3 Anvendelse

3.1 Bemarkninger




Anvendelse

3.2 Indledende indgreb

For at fierne eventuel fugt, som er dannet

under fabrikationen, og for en korrekt

funktion p& de elektriske kredsleb og

befieningspanelet:

1. Fiern beskyttelsesfilmen p& de udvendige
overflader p& apparatet, og pé&
filbeharet.

2. Fiern eventuelle maerkater (undtaget
skiltet med tekniske datal).

3.3 Brug af kogepladen

e | Under den farste filslutning il det
1 elektriske net udferes en
automatisk kontrol som teender alle
kontrollamperne i nogle sekunder.

Alle betieningsknapper p& apparatet er
samlet pd frontpanelet. Brug af
indukfionskogepladen sker ved hjzelp af
irykfelsomme Touch-Control-knapper. Tryk
let p& et symbol p& den glaskeramiske
overflade. Hvert tryk bekraeftes af et
lydsignal.

I-a
Liste over symboler

@ Knappen On/Off: Teender eller
slukker kogepladen.

Pauseknap: Afbryder tilberedningen.

Laseknap for betjeningsknapper:

Forhindrer, at betjeningsknapperne utilsigtet
kan bereres.

Op-knap: Dger tilberedningstiden

eller timertiden.

= Ned-knap: Afkorter tilberedningstiden
eller timertiden.

Skydebjzelke: Dger eller mindsker

effektniveauet.

Specialfunktioner: Aktiverer apparatets
specialfunkfioner.

Gryder som kan anvendes il
tilberedning pé induktionskogepladen

Cryder som anvendes til tilberedning med

induktion skal vaere af metal, have de rette

magnefiske egenskaber, og en bund of

filstraekkelige dimensioner.

Egnede gryder og pander:

* Gryder og pander i emaljeret stal med
tyk bund.

* Gryder og pander i stabejern med
emaljeret bund.

* Gryder og pander i flerlaget rustfrit st&l,
rustfrit stél med jernlegering, og
aluminium med seerlig bund.

Uegnede gryder og pander:

* Gryder og pander i kobber, rustfrit stél,
aluminium, ildfast glas, trae, keramik og
terrakotta.
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For at kontrollere om gryden er egnet, skal
man blot seette en magnet mod bunden;
hvis den filtraekkes er gryden egnet til
filberedning ved induktion.

Hvis man ikke har en magnet kan man fylde
en smule vand i gryden eller panden,
anbringe den p& en kogezone, og szette

pladen i funktion. Hvis displayet viser
symbolet hed betyder det af gryden er

uegnet.

Minimum diameter p& gryden

F-R 9 1,5

. 2x11 2x13,5

Multizone |20 | %245
P 16 18
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Begraensning af tilberedningstiden

Kogepladen er udstyret med en automatisk
mekanisme, der begraenser driffstiden.

Hvis man ikke aendrer indstillingerne for
kogezonen, atheenger den maksimale
driftstid for hver enkelt kogezone af det
valgte effekmiveau.

N&r man aktiverer mekanismen til
begraensning af driftstiden, slukker
kogezonen, der udsendes et kort signal, og

hvis den er varm, vises symbolet H pa
displayet.

1 8 V2
62
5
4V,
3%
2%
2%
2
1%

O © N O 0 Al w0 N

Beskyttelse mod overophedning

Ved brug af kogepladen pa fuld effekt i en
laengere periode kan der opstd problemer
med afkeling aof elekironikken, s&fremt den
omgivende temperatur er forhajet.

For at undgé forhajede temperaturer i de
elekironiske systemer saenkes kogezonens
effekt automatisk.



Energibesparende rad

* Grydebundens diameter ma ikke vaere
storre end kogezonens bredde.

* Gryderne mé ikke placeres uden for
pladens omkreds og ovenp&
befieningspanelet.

* Narman keber en gryde, skal man vaere
opmaerksom p&, om den anviste
diameter henviser til bunden eller fil
grydens diameter foroven, da
sidstnaevnte naesten altid er starre end

bunden.

* Ved tilberedning af refter med lang
filberedningstid kan man spare tid og
energi ved af anvende en frykkoger, der
desuden ger det muligt at bevare
vitaminerne i fedevarerne.

* Man skal sikre sig, at der er tilstraskkelig
vaeske i frykkogeren, da overophedning
grundet for lidf vaeske kan beskadige
bade trykkogeren og kogezonen.

* Om muligh, leegges et lag, der passer i
sterrelsen, p& gryden.

* Veelg den gryde der passer til den
maengde mad, der skal tilberedes. En
stor, men halviom gryde har et stort
energitab.

=3

Effektniveauer

Kogezonens effekt kan indsfilles p&
forskellige niveauer. | tabellen findes
anvisninger for de forskellige
filberedningstyper.

0 OFF position

Tilberedning aof sm& maengder mad
(minimum effeki)

3-4 Tilberedning

Tilberedning af sterre maengder

96 mad, og stege i sferre stykker
7.8 Stegning, friturestegning med
panering
Q Stegning
p Stegning/Bruning, kogning

(maksimal effekt)

* se Power-funkfion

Taending/ Slukning af kogepladen

Det er nadvendigt at holde knappen On/
Off
teende for pladen; pladen slukkes ved at
holde knappen On/Off. frykket i mindst
2 sekunder.

. frykket i mindst 1 sekund for at

()
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Automatisk teending of kogezonen

Efter teending af kogepladen:
* Placer en gryde (egnet il tilberedning
med induktionsvarme og ikke tom) pé
kogezonen, som du gnsker at bruge.

Displayet for kogezonen, som anvendes,
teender: Effekivaerdien er angivet som

svarende il E

Regulering af kogezonen

Efter teending af kogepladen:

1. Placer en finger fil venstre for
skydebjeelken for den kogezone, som
skal anvendes.

J

Displayet for kogezonen, som anvendes,
teender: Effekivaerdien er angivet som

svarende fil H
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Anvendelse

2. For fingeren fil hajre eller venstre pa

skydebjeelken, indtil den @nskede effekt
for tilberedningen er valgt mellem n

og , eller akfiver funkfionen Power
(se " Power-funktion”).
=

-

Displayet for kogezonen, som anvendes,
angiver den indsfillede effekivaerdi.

Slukning af kogezonen

1. For fingeren til venstre fil enden af
skydebjeelken for kogezonen, som skal
slukkes.

Displayet for kogezonen, som anvendes,
slukker.

/ For at slukke alle kogezoneme

&7 | samtidigt, skal man holde knappen

— On/Off@ nede i mindst 2

sekunder.




Anvendelse

Hurtigt valg

e | Ved hjzelp af denne funkfion er det
1 muligt hurtigt at indstille pladerne til
den gnskede effek.

Efter teending af kogepladen:

1. Placer en finger cirka ud for den gnskede
effekt pa for skydebjaelken for den

kogezone, som skal anvendes.

O

2. Fer fingeren mod hajre eller venstre for at
vaelge den enskede tilberedningseffek.

Power-funktion

o | Ved hjeelp af denne funkfion er det
1 muligt at bruge den hajst mulige
vaerdi pd kogezonen.

Efter teending af kogepladen:

1. Placer en finger fil venstre for
skydebijeelken for den kogezone, som
skal anvendes.

d

3

Displayet for kogezonen, som anvendes,
teender: Effekivaerdien er angivet som

svarende il H

2. For fingeren mod hajre p& skydebjzelken
indtil funktionen Power er valgt.

,:l

=

Displayet for kogezonen, som anvendes,

taender angiver, at vaerdien svarer fil .

Funktionen Power kan hurtigt akfiveres.

* Naér pladen er taendt, placeres en finger
helt fil hajre pa skydebjselken for
kogezonen, som gnskes anvendt.

z

/ Power-funktionen forbliver aktiv p&
£ maksimal effekt i 10 minutter, efter
hvilke effekiniveauet automatisk
saenkes il niveau 9.

()
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r—r Anvendelse

-

Multizone funktionen

o | Ved hjeelp af denne funktion er det

1 muligt at styre to kogezoner
samtidigt (forrest og

bagest) ved brug aof fiskekedler

eller rektangulaere beholdere.

Efter teending af kogepladen:

1. Placer en finger samtidigt p& haijre og
venstre skydebjaelke for kogezonerne,
som skal anvendes.

u n

o

Displayene for kogezonerme faender:

Displayet viser symbolet “master”, [§] mens
displayet fil hgjre viser meddelelsen m

fulgt of symbolet “slave” .

2. Brug skydebjzelken til venstre il at
indstille den @nskede tilberedningseffekt.
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Der indstilles samme parametre for begge
kogezoner.

/ Multizone funktionen kan kun
aktiveres for kogezoner, som er
— | lodret pé linje (F og R).

Denne funkfion styrer automatisk
en ligelig effekifordeling mellem de
pagaeldende kogezoner.

ol o

Det er ikke muligt at aktivere
Multizone funktionen for
kogezonen med paellapande.

ol o

N&r Multizone funkfionen er
aktiveret, er det ikke muligt at
aktivere Power funkfionen pa de
pagaeldende zoner.

ol o




Anvendelse '—2)

Hvis der benyttes en starre gryde eller en
oval eller aflang gryde, skal den placeres
midt p& kogezonen.

Eksempel pé& IKKE korrekt placering af gryder

For at deaktivere Multizone funktionen:

* Placer en finger samtidigt pé hgijre og
venstre skydebjaelke for kogezonerne,
som skal deakfiveres.

G

Oversigtstabel over tilberedningstid

| den nedenstéende tabel er angivet de
effekivaerdier, som kan indsfilles, og ud for
hver enkelt den type madvare, som
passende kan filberedes. Vaerdierne kan
variere afhaengigt af meengden af
madvarer og af forbrugerens personlige
smag.

Effektniveau Egnet fil:

At opvarme madvarer, holde
smé& maengder vand i kog,
og at rgre sovse lavet p&
smer eller seggeblomme.

Opvarmning of faste og
flydende madvarer, at holde
vand i kog, optaning af

3-4 frostvarer, omeletter med 2-3
g, at lune reffer med frugt
eller grentsager, generel
filberedning.

Stegning af ked, fisk og
grentsager, refter med mere

> eller mindre vand,
filberedning of syltetaj, osv.
Stegning af stege med kad
8.0 eller fisk, boffer, lever,

bruning af ked og fisk, zg,
osv.

Stegning af kartofler eller
P lignende i olie osv., il hurtig
kogning af vand.

()
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Restvarme

Safremt kogezonen stadig er varm, efter at

den er blevet slukket, vises symbolet H p&

displayet. Né&r temperaturen er faldet il
under 40°C vises symbolet ikke lsengere.

Smelte-funktion

For at aktivere Smelte-funktionen, efter
teending af kogepladen:

1. Tryk en gang pé knappen for

specialfunkfioner . for den enskede

kogezone. Displayet viser

meddelelsen ! fulgt at symbolef g

For at deaktivere Smelte-funkiionen:
* Tiyk tre gange pd knappen for

specialfunkfioner .
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Holde varm-funktion

For at aktivere Holde varm-funktionen, efter
teending af kogepladen:

1. Tryk to gange pd knappen for

specialfunktioner for den enskede

kogezone. Displayet viser

m fulgt at symbo|etm.

For at deaktivere Holde varm-funktionen:

meddelelsen

* Tryk to gange pé& knappen for

specialfunktioner .

Simre-funktion

For at aktivere Simre-funktionen, efter
teending af kogepladen:

1. Tryk fre gange pé& knappen for

for den onskede

specialfunktioner
kogezone. Displayet viser

meddelelsen ! fulgt at symbolet @

For at deaktivere Simre-funkfionen:
* Tryk en gang pé& knappen for

specialfunkfioner .



Anvendelse '—2)

Pause-funktion Lasning af betjening
e | Men denne funkfion er det muligt e | Med denne funktion er det muligt
1 at afbryde funktionen pé alle 1 at deaktivere alle knapperne pa
kogezonerne. displayet som bernesikring eller

mod utilsigtede valg.
For at akfivere Pause-funktionen, efter

akfivering af mindst en kogezone: For at aktivere lasning of
betieningsknapper, efter aktivering aof
* Hold pauseknappen frykket. koglep|ogden: PP 9

Displayet viser en LED-lampe over

* Hold laseknappen frykket i 3
pauseknappen 09 meddelesen m sekunder. Displayet viser en LED-lampe

pa displayet for alle kogezoner. over l&seknappen

/ Alle kpopperne pé kogepladen En manglende netspaending vil
& | deaktiveres med undtagelse af _/ ikke deakfivers l@sningen af
— knappen fil l8sning af —

PP befieningsknapperne.
befieningsknapper.

Alle kogezonerne slukkes. For af deaktivere l&sning af
befieningspanel:

* Hold laseknappen frykket i 3

For at deaktivere Pause-funktionen:

I Tryk p& knappen ' sekunder. LED-lampen over
Displayet for kogezonen laengst til hajre l&seknappen, som blokerer
viser en animation i f& sekunder. betieningsknapperne, slukker.

2. Placer en finger il venstre for
skydebijaelken, og fer den il venstre.

O

Hvis man ikke trykker p& nogen
knap inden for 5 sekunder, slukkes
kogepladen automatisk.
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r—r Anvendelse

e | Med denne funkiion er det muligt
1 at programmere en timer, som
udsender et lydsignal, nér tiden er
gdet.

For af aktivere timeren, efter aktivering of
kogepladen:

1. Tryk samtidigt p& timerknopperne og
Displayet viser tidsindikatoren ,'_—”j .

Timersymbolet ®§ under tidsindikatoren
angiver, at funkfionen er akfiv.

2. Tryk pé timeren knopper og = for

at programmere timeren (hold trykket, for
at g& hurtigt frem).

Displayet er indsfillet som
"minutter.sekunder”. Ved farste tryk p&

fimerknoppen indsfilles 1 minut

,',':,' . Der kan ogsé indsfilles en tid p&
under 1 minut;

* Tryk p& timerknappen = 1til 5 gange
for at vaelge en timertid p& under et minut

(fra til sekunder).

Ved hvert tryk pd timeren = falder tiden
med 10 sekunder.
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Huvis indstillingen overskrider @ minutter

akfiveres teksten m

fidsindikaforen og displayet indsfilles

“timer.minutter” (indfil maksimalt 1

fime og 59 minutter).

under

3. Timeren starter ef par sekunder efter
sidste valg.

/ Brug af timeren afbryder ikke

& | kogezonernes drift, men ger blot
brugeren opmaerksom pd, af det
indstillede antal minutter er g&et.

Timeren kan akfiveres bade med
— | teendte og slukkede kogeplader.

Ved afslutingen of den programmerede tid
adviseres brugeren af en akustisk alarm.

4. lydolarmen deaktiveres ved at trykke p&

timerknappen eller =

Deaktivering aof timeren

Sadan deaktiveres timeren under
nedteelling:

1. Tryk p& knoppen On/Off @

LED-lampen over On/Off@ teender.

2. Tryk samtidigt p& timerknappeme
og =

Nedteellingen afbrydes.

frykket, indfil

nedteellingen nér ned fil nul.

3. Hold timerknappen =



Anvendelse

Tidsindstillet tilberedning

e | Med denne funkion er det muligt
1 at programmere den automatiske
slukning for hver enkelt kogezone,
nar et bestemt tidsrum er udlebet.

For af aktivere funktionen Tidsindstillet
filberedning, efter akfivering of mindst en
kogezone:

1. Tryk samtidigt p& timerknopperne og
Displayet viser tidsindikatoren L—,’D .

Timersymbolet g4 ved siden af

effekiveerdien fkogepbden angiver, af
funktionen er akfiv.

2. Tryk pd timerens knapper og =

for at programmere den tidsindsillede
filberedning (hold trykket, for at g& hurtigt
frem).

Displayet er indstillet som
“minutter.sekunder”. Hvis indstillingen

overskrider @ minutter '_:“:,' ,’:,' aktiveres

teksten m under tidsindikatoren og
displayet indstilles “timer.minutter” ,’S S'

(indfil maksimalt 1 time og 59 minutter).

3. Den tidsindstillede tilberedning starter et
par sekunder efter sidste valg.

Ved afslutningen of den programmerede tid

adviseres brugeren af en akustisk alarm.

4. lydalarmen deakfiveres ved at frykke p&

fimerknoppen eller =

3

e | Defer muligt af aktivere funklionen
1 pa flere kogezoner samtidigt.
Tidsindikatoren og den blinkende
diode refererer til den kogezone,
som skal slukkes naeste gang

A ndring eller deaktivering af den
tidsindstillede tilberedning

A-ndring af den tidsindstillede filberedning

kan sendres under nedtaelling:

1. Tryk p& knappen On/Off @
LED-lampen over On/Off @ teender.

2. Tryk samtidigt pé& timerknapperne

oo

Nedtzellingen afbrydes.

3. Tryk pé timerknapperne og = for

at sendre programmeringen af den
fidsindstillede tilberedning.

Andring af den tidsindstillede tilberedning
kan deaktiveres under nedtzelling:

1. Tryk p& knappen On/Off @
LED-lampen over On/Off

2. Tryk samtidigt pé& timerknapperne
o

Nedtzellingen afbrydes.

teender.

trykket, indtil

nedteellingen nar ned fil nul.

3. Hold timerknappen =
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r—r Anvendelse

-

Demofunktion (kun for udstillere) 5. Hold pause-knappen frykket nede,

e | Denne funktion ger det muligt af indltil teksten m vises over zonen
1 deaktivere alle apparatets
varmeelementer men samtidig at

med de generelle betjeningsknapper.
Den venstre glidebjeelke viser teksten

fastholde betieningspanelets
funkfion. @
Gor felgende for at aktivere 6. Placér en finger p& den everste del of
demofunktionen: den venstre glidebjeelke, indtil teksten
1. Kontrollér, at strammen har veeret koblet '
fra apparatet i mindst 10-15 sekunder. , VIses.

2. Slut strem til apparatet.

3. Tryk p& knappen til l&sning af

befieningsknapper 0g pause-

knappen inden 2 minutter. Hold

7. Hold knappen il l&sning af

dem frykket nede samtidig i et par o
sekunder, indfil der hares et lydsignal. befieningsknapper g pavse

4. Placér samtidig en finger p& den vensire knappen rykket nede samtidig i et
glidebjeelke og en finger pé& den haijre par sekunder.

glidebjeelke for de kogezoner, som er
feeftest p& zonen med de generelle

befieningsknapper.
Y

8. Hold ON/OFF-knappen @ frykket

nede i min. 1 sekund for at teende

apparatet i demofunkfion.

e | Né&r demofunktionen er aktiveret,

1 vises teksten ,’_,' over zonen

med de generelle

Herefter aktiveres et lydsignal, og displayet betieningsknapper i et par

over zonen med de generelle sekunder, og pa glidebjzelkerne

befieningsknapper viser teksten . VisEs felsan @’ nar apparatet
teendes.
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Anvendelse '—2)

Ger fe:lgen'de for at deaktivere 5. Hold pause-knappen irykket nede,
demofunktionen:
1. Kontrollér, at stremmen har vaeret koblet indlil teksten m VIses over zonen
fra apparatet i mindst 10-15 sekunder. med de generelle betieningsknapper.
2. Slut strem til apparatet. Den venstre kontrolbjeelke viser teksten
3. Tryk p& knappen fil l&sning of m
befjeningsknapper ©g pavses 6. Placér en finger p& den nederste del af
knappen inden 2 minutter. Hold den venstre glidebjeelke, indtil teksten

dem trykket nede samtidig i et par
sekunder, indtil der hares et lydsignal.

4. Placér samtidig en finger p& den venstre
glidebjeelke og en finger p& den hajre
glidebjeelke for de kogezoner, som er
feeftest p& zonen med de generelle

betieningsknapper.
DY
Herefter aktiveres et lydsignal, og displayet
over zonen med de generelle

betieningsknapper viser teksten .

7. Hold knappen il l&sning af

befieningsknapper og pause-

knappen frykket nede samtidig i et

par sekunder.

Herefter er demofunktionen deakfiveret.
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4 Renggring og vedligeholdelse

4.1 Bemeerkninger

4.2 Renggring af overfladerne

For at vedligeholde overfladerne skal de
rengeres regelmaessigt, hver gang de har
vaeret brugt, men ferst efter de er afkalet.
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4.3 Almindelig ugentlig rengaring

Renger og plej kogepladen en gang om
ugen med et almindeligt produkt fil
rengering af glas. Overhold altid
producentens anvisninger. Silikonen i disse
produkter skaber en beskyttende film, der er
vand- og smudsafvisende. Alle maerker
forbliver pé& filmen, og kan derfor nemt
fiernes. Ter herefter overfladen med en ren
klud. Serg for at der ikke er resfer af
rengeringsmidler pd kogepladens
overflade, da de kan have en aggressiv
reakfion, nér de opvarmes, og kan sendre
kogepladens struktur.

4.4 Pletter fra mad eller rester

Eventuelle maerker efterladt af gryder med
aluminiumsbund kan fiernes med en fugtig

klud med eddike.

Safremt der efter tilberedningen er
fastbraendte rester, skal de fiernes, der
skylles efter med vand og terres grundigt
med en ren klud.

Sandkornene der kan vaere faldet ned pé
kogepladen under rengering of f.eks. salat
eller kartofler, risikerer at ridse den, nar
gryderne flyttes.

Fiern derfor omg&ende al sand og jord fra
kogepladens overflade.



Renggring og vedligeholdelse

Kromatiske aendringer har ingen
indflydelse p& glassets funktion og
holdbarhed. Det drejer sig faktisk ikke om
sendringer af kogepladens materiale, men
blot om rester der ikke er fiernet, og som
derfor er forkullede.

Der kan opsté blanke overflader som
skyldes, at grydemes bund er blevet trukket
hen over kogepladen, iszer hvis de er af
aluminium, samt brug af uegnede
rengeringsmidler. Det er vanskeligt at fieme
disse ved hjzelp af almindelige
rengeringsmidler. Det kan vaere nadvendigt
af genfage rengeringen flere gange. Brug
af aggressive rengaringsmidler, eller
grydernes glidning hen over overfladen,
kan med fiden slibe dekorationeme of
kogepladen, og kan medfare, at der
dannes maerker.

* Kontroller at kogepladen er tilsluttet og
at hovedafbryderen er filkoblet.

4.5 Hvad bgr man gare hvis...
Kogepladen ikke fungerer:

¢ Kontroller at der ikke er
stramafbrydelser.

* Kontroller af sikringen ikke er sprunget. |
s& fald skal sikringen skiftes.

* Kontroller at hiemmets HFl-relee ikke er
sléet fra. | s fold skal afbryderen
genaktiveres.

Tilberedningsresultaterne er ikke

filfredsstillende:

* Kontroller at tilberedningstemperaturen
ikke er for hej eller for lav.

Kogepladen ryger:

* lad den afkele og renger kogepladen
efter endt brug.

* Kontroller at maden ikke er kogt over, og
brug eventuelt en starre gryde eller
pande.

Sikringerne springer hele tiden, eller husets

HFl-relze slar fra konstant:

* Kontakt det tekniske servicecenter eller
en elekiriker.

Kogepladen er i stykker eller har revner:

o Sluk gjeblikkeligt for apparatet, frakobl
stramforsyningen og kontakt def tekniske
servicecenter.
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B weleen

5 Installation

5.1 Elektrisk tilslutning

Generelle informationer

Kontrollér, at egenskaberne pé& det
elekiriske net passer il de data, der er
angivet pd skiltet.

Identifikationsskiltet med tekniske data,
serienummeret og maerkningen er synligt
placeret p& apparatet.

Skiltet m& aldrig fiernes.

Udfer jordforbindelsen med et kabel som er
mindst 20 mm lzengere end de andre.

Apparatet filsluttes pd felgende made:
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Modeller p& 90 cm:
¢ 380-415V 3N~ (standard)

I?IWITI?ITI

5 4 3 2 1

Et fempolet kabel p& 5 x 1,5 mm2.

Hvis kablet skal udskiftes, kan apparatet
ogsé fungere pd felgende méder:
*anvend def medfelgende koblingskabel

e 380-415V 2N~/220-240V 3~

AEGNER

5 4 3 2 1

Et tetrapoleert* kabel p& 4 x 4 mm2.

Diagrammet nedenfor viser
stramforsyningsklemkassen set nedefra,
uden tilslutning af kabler. Klemme 4 og 5
skal altid veere filsluttet.

N2—NJ1 L3 L2 LI
Al
2

D 5 4 3 1

5




Installation

Modeller p& 60 cm:
e 220-240V 3N~ (standard)

O
55432]

Et sekspolet kabel p& 6 x 1,5 mm?2.

Hvis kablet skal udskiftes, kan apparatet
ogsa fungere pd felgende mader:

*anvend de medfelgende koblingskabler

* 380-415V 2N~

I?IﬁﬂIOI?I?\

5432

Et tetrapoleert® kabel pa 4 x 2,5 mm?2.

* 220-240V 1N~

NEARER

5 4 3 2 1

Et trepolet™ kabel p& 3 x 4 mm?2.

Diagrammet nedenfor viser
stramforsyningsklemkassen set nedefra,
uden filsluning af kabler.

N2 NI L2

Modeller p& 38 cm:

e 220-240 V 1N~ (standard)
1 2

LI NIl =
Et trepolet kabel pa 3 x 1,5 mm?2.

Fast tilslutning

Udstyr forsyningslinjen med en flerpolet
afbryder i overensstemmelse med
installationsbestemmelserne.

Afbryderen skal veere placeret p& et

lettilgaengeligt sted og i naerheden af
apparatet.

Tilslutning med stik og stikkontakt

Kontrollér, at stikket og stikkontakten er af
samme type.

Undgé brug af stikomformere, adaptere
eller stikd&ser, da disse kan foré&rsage
overophedning, og anordningerne kan
smelte.

_/ p& kekkenelementet. Sarg for af

af kogepladen eller en eventuelt
indbygget ovn under denne.

g

D 5 4

e EET
3 2 1

& | andre elekiriske apparater.
Stremforsyningsledningerne mé
ikke komme i kontakt med de
varme kogezoner.
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Lad forsyningskablet passere bag

det ikke berarer den nederste del

/ Vaer opmaerksom ved filsluting af

()
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Afprevning 5.3 Udskaering i kekkenbordet

Efter endt installation skal man gennemfare
en kort afprevning. Hvis apparatet ikke
virker efter man har udfert instruktionerne
korrekt, skal strammen kobles fra det
elekiriske net, og der skal rettes
henvendelse fil det naermeste tekniske
servicecenter.

5.2 Sikkerhedsindikationer

Lav en &bning i bordpladen p&
kakkenelementet med de angivne dimensioner.

Indbygningsdimensioner

L

Finér, palimede paneler eller bekleedninger
i plastik pa filstedende elementer skal vaere
varmeresistente (>90°C), da de ellers kan
deformeres med tiden.

Minimumsafstanden, der skal overholdes 600 560 490
mellem emhaetter og kogepladen skal svare 900 880 490
fil den minimumsafstand, der er angivet i
monteringsvejledningen for emhaetten.

Ogsé& minimumsafstandene il bagvaeggen
for udskaeringerne fil kogepladen, som er
angivet i monteringsvejledningen, skal
overholdes.

--FFF
min 50 ‘ min 460 | min 750 | 20+60 | min 50
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Kogepladens tetningsliste

For at undgé indirsengning af vaeske med lige kant)

mellem kogepladens ramme og

X

Flugtet indbygning (kun for kogeplader

Ved denne type kogeplader skal man filfzje

kekkenbordet, skal man fer monteringen en fraesning i indbygningshullet, hvis man

pasaefte den medfelgende klasbende

taetningsliste langs hele kogepladens kant. kakkenbordet.

onsker at installere kogepladen i plan med

éOO 560

604

Q00 880

Q04
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A B C D E
min. min. min. . min.
50 460 | 750 2970 50

Efter p&saetning af den klaebende
teetningsliste p& glasoverfladen (A) og efter
placering og fastgering af pladen, fyldes
kanterne med isolerende silikone (B) og
overskydende materiale fiernes.

Hvis det er nedvendigt at afmontere
kogepladen skal man skaere silikonen over
med en hobbykniv, inden man forseger at
afmontere pladen (C).
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5.4 Indbygget

P& kekkenelement med indbygget ovn

Afstanden mellem kogepladen og
kekkenelementer eller de indbyggede
apparater skal vaere saledes, at den sikrer
en tilstraekkelig ventilation og luftudskiftning.
Hvis kogepladen er installeret over en ovn
skal man efterlade et frirum mellem
kogepladens bund og den del af produktet
som er monteret nedenunder.

min 4mm] & .“f
t
t
€ R 1
med &bning i bunden
=

. Y.L 1l
min dmm] —

&

med d&bning i bunden og pé bagsiden

el T T

/ Hvis kogepladen installeres over
£ | en ovn, skal denne veere udstyret
med en afkelingsventilator.




Installation

Pa et almindeligt kekkenelement eller pa
et kokkenelement med skuffer

Séafremt der findes andre elementer
(sidevaegge, skuffer, etc.), opvaskemaskiner
eller kgleskabe under kogepladen, skal
man montere en dobbelt traebund mindst
20 mm under kogepladens bund, for at
undgé utilsigtet kontakt. Den dobbelte bund
skal kun kunne afmonteres med passende
vaerkig.

1

£
£
min Amm] -~ 8 4\
c
£

£ £

J.L S E T E

min Amij— 87 - 8
c X

E £

med &bning pé bagsiden

e | Safremt dobbeltbunden i trae ikke
1 monteres, udsaettes brugeren for
mulig utilsigtet kontakt med skarpe
eller varme dele.

Ventilation

Nedenfor vises to installationer som er
egnede til en korrekt ventilation, og en

fejlbehaeftet installation, som ber undgés.
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Fastgeringsfiedre

For at sikre fastgaringen, og for at centrere

kogetoppen perfekt, skal man montere de

medfelgende fastgeringsfiedre:

1. Seet fiedrene fast ved at indszette dem
vandret i det tilhgrende hul med et let
fryk.

7

2. Drej dem opad for at gere dem endeligt
fast.

\%\
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Placering af hul til klemmer
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