Kaere kunde,

Vi ensker dig hjertelig tillykke med kebet of et produkt fra Smeg.

Ved at veelge et af vores produkter, er du géet efter et apparat som er skabt ved
sammensmeliingen af en ikonisk sil, et innovativt teknisk design og opmaerksomhed p&
detalierne.

Dette apparat passer perfekt sammen med de andre Smeg-produkter, eller bidrager
som enkeltst@ende element ved at give en stilnuance i kakkenet.

Vi haber at du til fulde vil f& gleede af dit nye husholdningsapparat.

For yderligere informationer om produkfet: www.smeg50style.com eller www.smeg.com.

SMPRO1 SMSCO1
Tilbehar Presser Tilbeher Spaghetti

SMFCO1 SMTCO1
Tilbeher til fettuccine Tilbeher til tagliolini

SMPCO1

Tilbeher til presser og seet til skaering af pasta (fettuccine og tagliolini)
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Vi anbefaler, at du leeser denne betjeningsvejledning grundigt igennem, da den indeholder alle anvisninger il at holde
det kabte apparat i perfekt funkiionsdygtig og aestetisk stand.
Der henvises til www.smeg.com for yderligere oplysninger om produktet

Producenten forbeholder sig ret fil aendringer som kan vaere nyttige fil forbedring af dennes produkter, uden
foregdende varsel. lllustrationerne og beskrivelserne i denne manual er derfor ikke bindende, og er kun vejledende.

183



A

1 Vejledning
1.1 Indledning

Vigtige informationer il brugeren:
Vejledning

Generelle informationer om denne
befieningsvejledning, om
sikkerheden og om den endelige
bortskaffelse.

B>

Beskrivelse
Beskrivelse of tilbeher

Anvendelse

Informationer om brugen af
(- filbeharet.

Rengering og vedligeholdelse

Informationer om korrekt rengering
og vedligeholdelse af tilbeharet.

Opskrifter

Obpskiftsliste il tilberedning af
forskellige typer pasta.

Sikkerhedsanvisninger

Information

n'\wb%ﬁﬂﬁ

Forslag

Vejledning

1.2 Denne brugermanual

Denne brugermanual udger en integreret
del of tilbeharet og skal opbevares i hel
stand p& et lettilgaengeligt sted under hele
filbeharets levetid.

1.3 Tilsigtet anvendelse

* Tilbeheret er udelukkende designet fil
husholdningsbrug.

* Tilbeharet m& kun anvendes i
kombination med producentens
reremaskine.

* Anvend tilbeharet i lukkede omgivelser,
som ikke udsaettes for atmosfaeriske
faktorer.

* Presseren kan anvendes fil af trackke
pastaen ifelge af den anskede tykkelse.

* Tilbeheret fil lang pasta kan anvendes fil
af skaere pastaen i diverse formater
(fagliatelle, tagliolini, feftuccine og
spaghetti).

* Tilbeharet m& ikke anvendes til andre
anvendelsesformal end de filsigtede.

* Dette apparat mé& ikke anvendes af
personer (herunder barn) med nedsat
fysisk, sensorisk eller mental kapacitet
eller med manglende erfaring med eller
kendskab, med mindre de overvages
eller instrueres of myndige personer, som
er ansvarlige for deres sikkerhed.



Vejledning A

1.4 Generelle sikkerhedsanvisninger ¢ Efterlad ikke tilbeharet uden opsyn mens

Folg alle sikkerhedsanvisningerne for en det er i dliff

sikker anvendelse aof filbeharet. * Udfer ikke aendringer pé tilbeharet.

* laes denne brugermanual som falger * Forseg aldrig at reparere filbeharet selv
med reremaskinen naje, for brugen af eller uden indgreb fra en faguddannet
filbeharet. tekniker.

* Nedszenk ikke apparatet, nefledningen * Kobl apparatet fra stikkontakten
eller nefstikket i vand eller anden vaeske. umiddelbart efter brug og inden

* Undlad af anvende apparatet, hvis rengering.
nefledningen eller netstikket er * Forseg aldrig at slukke en flamme eller
beskadiget eller hvis apparatet er blevet en brand med vand: Sluk apparatet,
tabt p& gulvet eller er blevet beskadiget kobl det fra stikkontakten og daek
p& anden vis. flammen med et l&g eller brandieeppe.

* Undlad at anvende tilbeharet, hvis * Der m& ikke foretages aendringer p&
netledningen eller netstikket il apparatet.
reremaskinen er beskadiget eller hvis « Opbevar apparatet utilgaengeligt for
reremaskinen er blevet tabt p& gulvet barn.

eller er blevet beskadiget p& anden vis.

* |tilfselde af en funkiionsfeil, ma
reparationer p& apparatet kun udferes of
en faguddannet servicefekniker.

* Netledningen er afkortet for af forhindre
ulykker. Undlad at anvende en
forlaengerledning.

* Serg for, at netledningen ikke kommer i
kontakt med skarpe genstande.

* Undlad at traekke i netledningen for at
koble den fra stikkontakten.

* Undlod at placere apparatet ovenpd
eller i naerheden af taendte gasblus eller
kogeplader, i en ovn eller i nserheden af
andre varmekilder.

* Sluk apparatet umiddelbart efter brug.

* Efterlad ikke apparatet uden opsyn mens
det karer.

* Brug ikke filbeharet, hvis def er
beskadiget.



A

Til apparatet og til tilbeharet

Kobl apparatet fra stikkontakten
umiddelbart efter brug og inden
rengering.

Undlad at indszette, fieme eller udskifte
redskaber, nér sikkerhedslasen er sldet
fra (motorhovedet sasenket).

Undlad at rere ved de bevaegelige dele,
mens apparatet kgrer. Hold haender,
hér, tgi, skeer og andre gensfande p&
afstand af tilbeharet for at undga
personskader og skader pé
reremaskinen og filbeharet.

Fiern ikke redskaber, mens raremaskinen
kerer.

Konfroller, at skalen er placeret korrekt
og er |&st fast i holderen, for du tager
apparatet i brug med redskabeme.

Undlad at udlese eller fierne skélen,
mens apparatet karer.

Undlad at overskride skélens
maksimumkapacitet.

Lad apparatet kele af inden rengering.

Anvend kun originalt filbehar som er
godkendt og leveret af producenten.
Anvendelse af voriginale komponenter,
redskaber og filbehar kan medfere
personskade eller skader pé
reremaskinen og filbeharet.

Undlad atf placere genstande ovenpé
apparatet.

Undlad at anvende skrappe
rengaringsmidler eller skarpe genstande
fil rengering eller fiermelse af rester fra
skalen, redskaberne eller tilbeharet.

Hold teet opsyn med bern, og serg for,
at de ikke leger med apparatet.

Vejledning

Sluk reremaskinen fer montering eller
afmontering af filbeharet.

Fiern ikke tilbeharet, mens reremaskinen
er i drift. Kontroller, at hastighedsgrebet
er placeret p& O (OFF).

Lad filbehgret kale af inden rengering.

Brug ikke skrappe rengeringsmidler eller
skarpe metalskrabere il at vaske og
rengere tilbeharet.

Undlad ot placere genstande oven pa
filbeheret.



1.5 Producentens ansvar 1.6 Bortskaffelse
Producenten kan ikke holdes ansvarlig for Udtjente apparater mé ikke bortskaffes
personskader eller materiel skade som sammen med almindeligt
felge af: husholdningsaffald! For af overholde
* Enhver anden anvendelse af tilbeharet gaeldende lovgivning skal udfiente
end den, def er designet fil; apparater afleveres p& en genbrugsplads.

P& den méde sikres det, at vaerdifulde
materialer i udfiente apparater kan
genindvindes og dermed hjzelpe med at
beskytte miliget. Kontakt de lokale

* manglende kendskab fil anvisningerne i
denne beljeningsvejledning;

* enhver manipulering med apparatefs

dele; myndigheder eller den ansvarlige for den
* anvendelse af ikke-originale lokale genbrugsplads for yderligere
reservedele; oplysninger om korrekt bortskaffelse af
* manglende overholdelse af udtiente apparater.
sikkerhedsanvisningerne. Det preeciseres af vores apparater er

emballeret med materialer, som ikke
forurener, og som kan genanvendes.

* Emballagen skal bortskaffes i henhold fil
de lokale regler for renovation af
emballage.




Beskrivelse

2 Beskrivelse

2.1 Produktbeskrivelse

SMFCO1 - Tilbeher til Fettuccine SMTCO1 - Tilbehgr til Tagliolini

1 Valser
2 Monteringsarm

3 Knap fil valg aof tykkelse



2.2 Medfglgende tilbeher

Borste

Bruges fil ot fieme eventuelle rester af ter
dej fra tilbeharet og valseme.
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3 Anvendelse 3.2 Montering af presseren og af
tilbehoret til skaering af pastaen

1. Sluk reremaskinen ved at flytte grebet (1)
p& reremaskinen fil position ‘0" (OFF).

2. Traek stikket ud of stikkontakfen.

3. Tryk pé udleserknappen (2).
1. Fiern eventuel beskyttelsesfilm ud- eller 4. Hold knappen inde, og left hovedet (3]
indvendigt fra filoeheret. mens det understettes med h&nden.

3.1 Fer forste anvendelse

2. Fiern eventuelle maerkater fra filbeharet. 5. Fiem eventuelt standardiiloeher [dejkrog,

3. Renger filbeheret (se "4 Rengering og piskeris, hjulpisker), hvisdeerpdsat.

vedligeholdelse”).

4. Tilbered dejen, som skal traekkes med
presseren eller som skal skeeres med
tilbeharet til lang pasta.
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Anvendelse -2

6. Tag fat i l&get p& den forreste 8. Indsaet tilbeharet (5) ved at falge skinnen
monteringsarm (4) p& midten og drej p& monteringsarmen (6) og drej den
den med uret. med 60°.

9. Seenk raremaskinens hoved, og hold
udlzserknappen nede mens du
understetter bevaegelsen med handen.
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3.3 Anvendelse of presseren

Indstilling of valserne pé presseren

Indstilling

2

4eller 5

6eller7

7 eller 8
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Egnet il

Altning, udtynding

Tyk pasta med aeg

Pasta med aeg

Pasta fil lasagne,
fettuccine, spaghetti,
tagliolini

Pasta il tortellini, tynde
feftuccine

Meget tynd pasta

1. Tilbered dejen ved at felge forslagene,
som angives i afsnittet “Gode rad fil en
perfekt dej".

2. Skaer dejen i stykker med en tykkelse pa
ca. 1 cm.

3. Treek knappen (7) i pilens retning A for af
udese den, og drej den indfil valg af
vaerdien '1".

4. Slip knappen (7) og serg for af den

forbliver l&st, og kontrollér at den er
indsat i lejet.

5. Seet stikket p& forsyningskablet il

reremaskinen ind i stikkontakten.
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o. Flyt hastighedsveelgeren (9) p& 8. Fold pastaen i to og indsaet den mellem
reremaskinen fil veerdi 1" for at starte valserne.
valserne. , 9. Veelg position 2" pd knappen. Indszet

dejen mellem valseme for at gere den
endnu tyndere. Fortseet med gradvist at
reducere &bningen pd valserne indtil du
opnér en pasta of den enskede tykkelse.
(Se “Indstilling af valserne p& presseren”
for yderligere forklaringer).

10. Flyt hastighedsgrebet p& reremaskinen
il ‘0" for at standse betjeningen.

11. Efter endt brug of tilbeharet skal man
traekke stikket ud, fierne tilbehgret fra
monteringsarmen foran og lukke
monteringsarmen igen med l&get.

7. Stre de fo sider af dejen med mel, og lad
derefter en smule af dejen passere
gennem valseme for at brede den ud.
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3.4 Anvendelse af tilbehgr til lang

pasta

Udtynd dejen med presseren ifelge den

tykkelse, som er bedst egnet fil den pasta

du vil skaere, som beskrevet i afsnittet “3.3

Anvendelse af presseren”.

1. Veelg tilbeher til den enskede lange
pasta.

2. For montering af filbeher til lang pasta
skal man felge den samme
fremgangsméade som beskrevet i afsnit
“3.2 Montering af presseren og af
filbeheret fil skaering af pastaen”.

3. Lad dejen passere gennem det valgte
tilbeher fil skaering af pasta (1) for at
skere den i def enskede format.
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4. Flyt hastighedsgrebet p& reremaskinen il
‘0’ for at standse betjeningen.



Anvendelse -2

Gode rad til en perfekt dej

* Fugtigheden, maerket af det valgte mel
og starrelsen p& seggene har indflydelse
p& dejens konsistens.

* Dejen skal vaere og ru ved beraring og
skal vaere smidig. Den ma ikke klistre fil
fingrene, smuldre eller g& i stykker.

* Klem pé et sted i dejen for at kontrollere
konsistensen. Hvis dejen forbliver
kompakt og ikke klistrer il fingrene, er
den korrekt. | modsat fald skal man filfeje
en smule mel. For at undgd af dejen géri
stykker, skal man filfgje en smule vand.

* Del pastopladerne i halve eller flere dele
for de skaeres i formaterne til fettuccine,
tagliolini eller spaghetti, da de er svaere
at styre, hvis de er alt for lange.

* Pastaen kan koges straks efter den er
skaret.

Gode réd til opbevaring af pastaen

Pastaen kan indfages straks eller teorres eller
fryses til efterfelgende anvendelse.

* For at terre pastaen skal du laegge den
p& et viskestykke eller p& en bakke i et
enkelt lag i ca. en time, og lade den
luftterre. Den terre pasta kan opbevares i
en hermetisk lukket beholder.

* For af fryse pastaen skal man lade den
lufttarre i ca. en time, stra mel over den
og rulle den sammen i en fuglerede. Leeg
den fil sidst i en hermetisk lukket beholder
i fryseren.




4 Renggring og vedligeholdelse
4.1 Vejledning

4.2 Rengering af overfladerne

For at vedligeholde overfladerne skal de
rengeres regelmaessigt effer hver
anvendelse.

4.3 Almindelig daglig rengering

Brug en blad klud eller en ter mikrofiberklud
il rengering af overflademe.
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4.4 Pletter fra mad eller rester

Lad presseren og filbeheret til lang pasta
torre mindst en fime fer du fierer rester of
dej. Fiern den terre dej ved hjzelp aof den
medfelgende barste.

Det er vigtigt at undgéd at bruge knive og
skrabere, der ridser, for ikke at beskadige
overfladerne.

Indszet ikke klude eller stof i valserne for af
rengere dem.

4.5 Smering af tandhjulene

Renger tandhjulene jeevnligt; mindst en
gang om éret eller efter 50 ganges brug.
Brug en let mineralsk olie.

Pafer en drabe mineralsk olie p& de fire
hjgrner of valserne.




Renggring og vedligeholdelse ﬂ

4.6 Serlig vedligeholdelse 3. Renger presseren og tilbeharet il lang

For en mere grundgi rengering og for at pasta med den medfelgende berste (6).
undgé formering af bakterier som kan
kontaminere pastaen, skal man afmontere
skraberne og vaske valserne pd filbehoret
fil lang pasta som felger:

1. Treek skraberne forneden ud (1) ved at
trykke nedad med fingeren pé de riflede
dele (2) og ved af bevaege skraberen
sidelaens.

4. Genmontér skraberne i modsat
2. Stik enden (3) af stangen ned i hullef (4) reekkefolge.

p& skraberen (5) og traek opad.
A Vigtigt

* Fgr man udferer rengering skal man
lade tilbeheret il skeering of pasta terre i
en fime, og efterfalgende fieme rester aof
tor pasta med rengeringsbersten. Hvis
det er vanskeligt, skal man fromme pé
filbeheret med handen.




5 Opskrifter

Fuldkornsfettuccine

Ingredienser:
270 g fuldkornsmel

130 g formalet durummel

4 &g
2 - 3 skefulde vand (om nedvendigt)
Salt

Mel til selining aof pastaen efter behov

Fremgangsmade

1. Alt de to slags mel, salt og seggene
sammen med dejkrogen p& hastighed
eller 2 i 3-5 minutter. Bledger om
nedvendigt med vand.

2. Traek den blandede og faste pasta ud af
sk&len, lzeg film omkring den, og lad den
hvile i keleskabet i 30 minutter far
brugen.

3. Streek pastaen med pressertilbeheret,
stre mel p& den efter behov og lad den
passere flere gange fra nr. O fil nr. 5.

4. Lad pastastrimlerne torre en smule, og
skeer derefter fettuccine ud med det
relevante tilbehar.

5. Stre mel p& dine feftuccine, saml dem i
reder og lad dem tarre godt.
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Dej til lasagne

Ingredienser:
400 g mel

4 &g

20 g vand
Salt

Mel til zelining of pastaen efter behov

Fremgangsmade

1.

Alt mel, salt og seggene sammen med
dejkrogen pa hastighed 1 eller 2§ 3-5
minutter. Bledger om nadvendigt med
vand.

. Treek den blandede pasta ud of skélen,

laeg film omkring den, og lad den hvile i
keleskabet i 30 minutter far brugen.

. Streek pastaen med pressertilbeharet,

stre mel p& den efter behov og lad den
passere flere gange fra nr. O il nr. 3.

. Lad pastaen passere den sidste gang pé

nr. 6, og skaere den ud i rektangler, som
er klare fil at blive kogt.



Opskrifter

Tagliolini med spinat

§

Red pasta til cannelloni

Ingredienser:

340 g mel

3 g

70 g kogt, presset og pisket spinaf
Salt

Mel fil zeltining af pastaen effer behov

Fremgangsméde

1. Alt mel, salt, zeggene og spinaten
sammen med dejkrogen pd hastighed
leller 2 3-5 minutter.

2. Treek den blandede og faste pasta ud af
skalen, laeg film omkring den, og lad den
hvile i kaleskabet i 30 minutter fer
brugen.

3. Straek pastaen med pressertilbeharet,
stra mel p& den efter behov og lad den
passere flere gange fra nr. O fil nr. 5.

4. Lad dejstykkerne hvile i nogle minutter,
og skaer dem herefter ud med
skeeretilbeheret og stre dem med rigeligt
mel.

5. Stre mel pd& dine tagliolini, saml dem i
reder og lad dem terre godt.

Ingredienser:

300 g mel

2 ®g

1 ;eggeblomme

120 g dobbelt tomatkoncentrat

1 - 2 skefulde vand (om nadvendigt)
Salt

Mel til selining of pastaen efter behov

Fremgangsmade

1. Heeld melet og saltet i raremaskinens
skal. Pisk seggene sammen med
seggeblommen og det dobbelte
tomatkoncentrat ved siden af og heeld
def p& melet. Bland det hele med
dejkrogen pé hastighed 1 eller 21 3-5
minutter. Bledger om nedvendigt med
vand.

2. Treek den blandede og faste pasta ud af
skalen, leeg film omkring den, og lad den Big
hvile i kaleskabet i 30 minutter far al
brugen.

3. Streek pastaen med pressertilbeharet,
stre mel p& den efter behov og lad den
passere flere gange fra nr. O fil nr. 5.

4. Lad det passere en sidste gang pé nr. 6.

5. Opdel pastaen i rektangler p& ca. 10 x
12 cm, som er klar til skoldning i
kogende vand.
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Spaghetti af frisk pasta

Ingredienser:

400 g formalet durumklid

ca. 230 g varmt vand

6 g salt

Mel til zelining aof pastaen efter behov

Fremgangsmade

1.

Alt melet ag det varme, saltede vand
med dejkrogen pd hastighed 1.

. Fortseet bearbejdningen i 4 eller 5

minutter indfil du fér en ensartet pasta.

. Traek den blandede og faste pasta ud af

skalen, laeg film omkring den, og lad den
hvile i keleskabet i 30 minutter fer
brugen.

. Straek pastaen med pressertilbeheret,

stre mel p& den efter behov og lad den
passere flere gange farst p& nr. O og
derefter p& nr. 1.

. Lad dejstykkerne hvile i 10-15 minutter,

og skaer herefter hvert dejstykke ud med
spaghetti-tilbeharet og stre dem med
rigeligt mel.

6. Lad dem tarre inden anvendelsen.
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