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FR

Cher client,

Merci d’avoir choisi ce produit SMEG.

Veuillez lire trés attentivement les instructions de cette notice, afin d’obtenir les meilleurs résultats de
son utilisation.

CONSERVEZ CETTE NOTICE POUR TOUTE REFERENCE ULTERIEURE.

Gardez toujours le manuel d’utilisation a portée de main. Si vous prétez cet appareil a
quelqu’un, n'oubliez pas de donner aussi le manuel!

Vous pouvez aussi télécharger le manuel d’utilisation sur www.smeg.com

NL

Geachte klant,

Hartelijk dank voor het kiezen van dit SMEG-product.

Om er zeker van te zijn dat uw apparaat optimaal presteert, dient u deze gebruiksaanwijzing aandachtig
door te lezen

BEWAAR DE DOCUMENTATIE BIJ DIT PRODUCT VOOR LATER GEBRUIK.

Houd de gebruiksaanwijzing altijd bij de hand. Indien u dit apparaat aan iemand uitleent, vergeet
dan niet dit boekje mee te geven!

U kunt deze gebruiksaanwijzing ook downloaden via www.smeg.com

SV

Kéara kund!

Innan vi gar vidare skulle vi vilja tacka dig for att du valt var SMEG.

Vi ber dig att lasa anvisningarna i detta hafte mycket noggrant eftersom det gor det mojligt for dig att fa
ut s& mycket som mgjligt av anvandningen av mikrovagsugnen.

SPARA DOKUMENTATIONEN TILL DENNA PRODUKT FOR FRAMTIDA BRUK.

Forvara alltid bruksanvisningen déar du latt hittar den. Om du lanar ut mikrovagsugnen kan det
vara bra att ge dem bruksanvisningen ocksa!
Anvandarhandboken finns aven tillganglig for nedladdning pa www.smeg.com



http://www.smeg.com/
http://www.smeg.com/
http://www.smeg.com/
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A Anvisningar

1.1. Sakerhetsinformation

Las noga de bifogade instruktionerna fore installation och anvandning
av produkten. Tillverkaren kan inte hallas ansvarig for personskador
eller skador pa egendom som orsakats av felaktig installation eller
anvandning. Forvara alltid instruktionerna tillsammans med produkten
for framtida bruk.

SAKERHET FOR BARN OCH HANDIKAPPADE
VARNING! Risk for kvavning, skador eller permanent invaliditet.

e Den har produkten kan anvandas av barn fran atta ars alder och
personer med reducerad fysik, sensorisk eller mental férmaga,
eller som saknar erfarenhet och kunskap, savida de inte har
tillsyn av nagon person som ar ansvarig for deras sakerhet.

e Lat inte barn leka med produkten.

e Hall allt forpackningsmaterial utom rackhall for barn.

e VARNING: Hall barn borta fran produkten nar den &r igang eller
nar den svalnar. Atkomliga delar &r mycket varma.

e Om produkten har ett barnlas rekommenderar vi att du aktiverar
det. Barn under 3 ar far inte lamnas utan tillsyn i narheten av
produkten.

e Rengoring och anvandarunderhall ska inte utféras av barn utan
tillsyn.

ALLMAN SAKERHET

e Produkten &r avsedd att anvandas i hushall och liknande

anvandningsomraden som t.ex.:

- personalkok i butiker, pa kontor och andra arbetsmiljoer,

- bondgardar

- av gaster pa hotell, motell och andra typer av boendemiljoer,
- som bed and breakfast.

e Produkten blir varm inuti nar den ar igang. Vidror inte
varmeelementen som finns i produkten. Anvand alltid handskar
for att ta ut eller satta in tillboehor eller eldfasta formar.

e VARNING: Hetta inte upp vatskor och mat i slutna behallare. De
kan explodera.

Anvand endast karl som ar lampliga for mikrovagsugn.
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Anvisningar A

e Vid uppvarmning av mat i plast- eller pappersbehallare ska du
halla ett dga pa ugnen eftersom det finns risk for antandning.

e Produkten ar avsedd for uppvarmning av mat och dryck. Torkning
av mat eller klader, eller uppvarmning av varmedynor, tofflor,
svampar, disktrasor o. dyl. kan leda till skador eller eldsvada.

e Varning! Ugnen far inte anvandas om:

- luckan inte ar ordentligt stangd,

- luckans gangjarn ar skadade,

- kontaktytorna mellan luckan och ugnens front ar skadade,

- glaset i ugnsluckan ar skadat,

- det forekommer tata elektriska blixtar inuti ugnen trots att det
inte finns nagot metallféremal i ugnen.

e Ugnen far endast anvandas igen efter att den har reparerats av
teknisk servicepersonal

e Om det kommer ut rok ska du genast stdnga av produkten eller
dra ur kontakten ur vagguttaget och ha luckan stangd for att inte
lagorna ska sprida sig.

e Vid uppvarmning av drycker i mikrovagsugn kan fordrojd
stotkokning intraffa.

e Var darfor forsiktig nar du hanterar behallaren.

e Innehallet i nappflaskor och barnmatsburkar maste skakas eller
roras om.

e Kontrollera temperaturen innan barnet ater sa att han eller hon
inte branner
sig.

e Agg med skalet pa eller hela hardkokta agg far inte varmas i
mikrougnen eftersom de kan explodera, aven efter du har tagit ut
dem ur mikrougnen.

e Varning! Varm inte ren alkohol eller alkoholhaltiga drycker i
mikrovagsugnen. BRANDRISK!

e Se upp! FOr att undvika att maten blir for varm eller branns ar det
mycket viktigt att inte valja langa tider eller effektnivaer som ar for
hoga nar sma mangder mat varms. Smafranska kan exempelvis
brannas efter 3 minuter om den valda effekten ar fér hog.
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A Anvisningar

e Anvand endast grillfunktionen vid rostning och hall uppsikt 6ver
ugnen hela tiden. Om du anvander en kombinerad funktion for att
rosta brod tar det eld pa mycket kort tid

e Se till att sladdar till andra elektriska apparater aldrig fastnar i den
varma luckan eller ugnen. Sladdens isolering kan smalta. Risk for

kortslutning!

—

Var forsiktig nar vatskor varms!

Nar vatskor (vatten, kaffe, te, mjolk osv.) narmar sig kokpunkten
iInuti ugnen och sedan plotsligt tas ut, kan de skvatta upp ur
behéllaren. RISK FOR PERSONSKADA OCH BRANNSKADA!
FOr att undvika detta vid uppvarmning av vatskor kan du séatta en
tesked eller en glasstav i behallaren.

INSTALLATION

e Det elektriska systemet maste vara utrustad med en anordning
for frankoppling med en separationskontakt i alla poler som ger
fullstandig frankoppling enligt 6verspanningskategorin III.

e Om en stickkontakt anvands for den elektriska anslutningen
maste den vara atkomlig efter installation.

e Skydd mot elchock maste tillhandahallas av den -elektriska
installationen.

e VARNING: Ugnen maste vara jordad.

RENGORING

e Mikrougnen ska rengoras regelbundet och matrester ska tas bort.

e Om inte mikrougnen halls ren kan det leda till att ytorna i ugnen
blir daliga och att ugnen inte fungerar som den ska, vilket i sin tur
kan leda till att en farlig situation uppstar.

e Anvand inte skarpa rengoéringsmedel med slipeffekt eller vassa
metallskrapor for att rengdra ugnsluckans glasskivor eftersom
dessa kan repa ytan,vilket i sin tur kan leda till att glaset spricker.

e Anvand inte angrengorare vid rengoring av produkten.
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Anvisningar A

. DoOrrens kontaktytor (framsidan pa ugnsutrymmet och den inre
delen av dorrarna) maste hallas mycket rena for att ugnen ska
fungera korrekt.

o FOIlj anvisningarna om rengoring | avsnittet "Rengé6ring och
underhall av ugnen".

REPARATIONER

« VARNING: Koppla fran stromtillforseln fére underhall.

« VARNING: Bara en kunnig person kan utféra service eller
reperation som involverar borttagning av ett lock som ger skydd
mot mikrovagsenergi.

« VARNING: Om luckan eller tatningarna ar skadade far du inte
anvanda ugnen fdrran den har reparerats av en auktoriserad
servicetekniker.

« Om natsladden ar skadad maste den bytas av tillverkaren, en
godkand serviceverkstad eller personer med motsvarande
utbildning, for att undvika fara.

« Reparations- och underhallsarbete, sarskilt pa stromforande
delar, far endast utféras av tekniker som auktoriserats av
tillverkaren.

Undvik skador pa ugnen och andra farliga situationer genom att
folja dessa anvisningar:

 Satt aldrig pa mikrovagsugnen nar den ar tom. Om det inte finns
nagon mat inuti kan en elektrisk éverladdning uppsta och ugnen
kan skadas. RISK FOR SKADA!

« Om du vill utféra programmeringstester kan du stélla ett glas
vatten i ugnen. Vattnet absorberar mikrovagorna och ugnen
skadas inte.

« Se till att ventilationsGppningarna inte tacks over eller blockeras.

« Anvand endast karl som tal mikrovagor. Innan du anvander karl
och behallare i mikrovagsugnen kontrollerar du att de &ar lampliga
(se avsnittet om typer av karl).
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A Anvisningar

« Ta aldrig bort isoleringsplattan i taket inuti ugnsutrymmet! Denna
platta forhindrar att fett och bitar av mat skadar
mikrovagsgeneratorn.

. Forvara inte nagot lattantandligt foremal inuti ugnen eftersom det
kan borja brinna om ugnen satts pa.

« Anvand inte ugnen som ett skafferi.

« Anvand inte ugnen for fritering eftersom det ar omdgjligt att
kontrollera temperaturen pa olja som varms med mikrovagor.

 Luta dig inte emot och sitt inte pa den 6ppna ugnsluckan. Det kan
skada ugnen, sarskilt kring gangjarnen. Doérren tal en hogsta vikt
pa 8 kg.

- Den keramikbotten och grillgallren tal en maximal belastning pa 8
kg. Undvik att skada ugnen genom att inte Overstiga denna
belastning.
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Anvisningar

1.2. Bortskaffande

Kassering av forpackningen @
Forpackningen ar markt med Grona punkten.

Slang allt forpackningsmaterial som kartong,
expanderad polystyren och plastemballage i
lampliga avfallskarl. P& sa satt kan du vara saker
pa att forpackningsmaterialet atervinns.

Kassering av utrustning som inte langre
anvands
| enlighet med EU-direktivet 2012/19/EU

angaende hantering av avfall fran elektrisk eller
elektronisk utrustning (WEEE) far
hemelektronikprodukter inte slédngas i de vanliga
systemen for avfall.

Gamla apparater ska samlas in separat for att
optimera ateranvandning och atervinning av
komponentmaterialet och for att forhindra méjliga
skador pa manniskors halsa och miljén. Symbolen
med en Overkorsad soptunna ska finnas pa alla
sadana produkter for att paminna om att det ar
anvandarnas skyldighet att se till att sadana
foremal samlas in separat.

Konsumenter ska kontakta lokala myndigheter
eller forsaljningsstallet for att fa information om
lampliga platser dar gammal hemelektronik kan
lAmnas in.

Innan du kasserar apparaten ska du se till att den
ar obrukbar genom att dra ut natsladden, kapa av
den och kassera den

1.3. Denna bruksanvisning

Denna bruksanvisning utgor en del av apparaten

och ska forvaras i sin helhet och alltid finnas inom

rackhall under hela apparatens livstid.

¢ Innan man anvander apparaten ska man noga
lasa denna bruksanvisning.

A

1.4. Hur man laser bruksanvisningen

Foljande lasanvisningar géaller for denna
bruksanvisning:

bl >

W
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Anvisningar

Allman information om
bruksanvisningar, sakerhet och
bortskaffande.

Beskrivning

Beskrivning av apparaten och dess
tillbehor.

Anvandning

Information om anvandningen av
apparaten och dess tillbehor, rad
om tillagning.

Rengoring och underhall

Information om korrekt rengéring
och underhall av apparaten

Installation

Information riktad fill kvalificerade
tekniker gallande installation,
idrifttagning och provkdrning.

Sakerhetsanvisningar

Information

Rad
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Beskrivning

2.1. Allman beskrivning

N —

HEERE ‘
o o [~ M & e

Hakar
Dorrens fonsterglas

Nedsankningsbar grill
Keramikbotten

ok~ wbdPRE

Kontrollpanel
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Beskrivning

2.2. Kontrollpanel

,PT1 DSP1 DSP o- PT2

pm1 Vridknapp for funktionsparametrar

©

(Vredet kallas fortsattningsvis PT1.)

Med detta vred gar det att:

Stélla in klockslaget

Stélla in klockslaget,

Vélja tillagningstemperatur

Vélja och tid samt
e Programmera tillagningens bdrjan och slut.

Anvisningar om hur det anvands pa ett ratt satt
finns i foljande kapitel.

OBS: Om du trycker pa den har knappen kort
kommer automatiskt att 6ppna dorren.

psp1 Display for klockslag/
programmerade tillagningstider

(Displayen kallas fortsattningsvisDSP1.)

Denna display visar eller

tillagningstiden.

klockslaget

Funktionssakringslampan &r ocksa synlig (se
punkt “Barnsparr”)

2] :]

psp2 Temperatur-/Mikrovagstyrka-
Iviktdisplay
(Displayen kallas fortsattningsvis DSP2.)

Denna display visar parametrarna for den 6nskade
funktionen eller parametrarna som stéllts in av
anvandaren.

psps Funktionsdisplay
(Displayen kallas fortsattningsvis DSP3.)

Denna display visar (upplyst) alla disponibla
tillagningsfunktioner. Fo6r anvisningar om hur du
valier en tillagningsfunktion, se  avsnitt
“Funktionslagen”.

pT2 Paslagsfunktiosnknapp

(Vredet kallas fortsattningsvis PT2.)
Med detta vred:

e Staller du in ett tre

funktionslagen.

av  ugnens

e Och valjer en tillagningsfunktion (se avsnitt
“Funktionslagen”).
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Beskrivning

2.3. Tillbehor
Grilla

y Sakerstall att grilla aldrig kommer i
& kontakt med ugnsutrymmet, i syfte att
undvika eventuella skador.

Anvands for att grilla mat i tjockare bitar eller
annan vanlig anvandning.

Alla tillbehor finns inte till alla
modeller.

2.4. Beskrivning av funktionerna

Nedanstaende tabell innehaller en kort beskrivning av de funktioner som gar att vélja.

x:\, Mikrovag E Upptining pa tid
()
‘,é.,:_ Mikrovag + grillelement m Upptining efter vikt

H Grillelement Pizzafunktion
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Anvandning

3.1. Fordelarna med mikrovagsugnar

| konventionella ugnar penetrerar varme som
utstralas fran elektriska varmeelement eller
gasbrannare langsamt maten utifrAn och in. Pa
grund av detta slésas stora mangder energi bort
pa att varma upp luften, ugnens komponenter och
matbehallare.

| en mikrovagsugn genereras varmen av maten i
sig sjalv och varmen ror sig inifrdn och ut. Ingen
varme forloras till luften, vaggarna i ugnens halrum
eller faten eller behallarna (om dessa ar lampliga
for anvandning i mikrovagsugnar), med andra ord
ar det bara maten som varms upp.

Mikrovagsugnar har féljande fordelar:

1. Kortare tillagningstider; generellt sett ar dessa
upp till 3/4 kortare an tiden som kravs for
konventionell tillagning.

2. Ultrasnabb upptining, darigenom reduceras

risken for bakterieutveckling.
3. Energibesparande.

4. Man behaller matens naringsvarde pa grund av
de kortare tillagningstiderna.

5. Enkel att rengoéra.
Hur en mikrovagsugn fungerar

| en mikrovagsugn finns en hogspanningsventil
som heter magnetron som konverterar elektrisk
energi till mikrovagsenergi. Dessa
elektromagnetiska vagor kanaliseras till ugnens
insida genom en vagledare och distribueras av en
metallspridare eller genom en keramisk basyta.

Inuti ugnen sprids mikrovagorna i alla riktningar
och reflekteras av metallvaggarna och penetrerar
maten likartat.

-3

Varfor maten varms upp

vatten och
utsatts for

maten innehaller
vibrerar nar de

Den mesta
vattenmolekyler
mikrovagor.

Friktionen mellan molekylerna producerar varme
som hojer temperaturen pa maten, tinar upp den,
tillagar den eller haller den varm.

Eftersom varmen uppstar inuti maten:

e Kan den tillagas med lite eller ingen vatska eller
fetter/oljor;

e Upptining, uppvarmning eller tillagning i en
mikrovadgsugn gar snabbare an i en
konventionell ugn;

e Vitaminerna, mineralerna och naringsdmnena i
maten bevaras;

e Matens naturliga farg och arom ar ofgrandrad.

Mikrovagor passerar genom porslin, glas, kartong
eller plast men inte genom metall. Av denna
anledning far man inte anvanda metallbehallare
eller sddana med metalldelar i mikrovagsungnar.

Mikrovagor reflekteras av metall...

ru
"

... men gar igenom glas och porslin...
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I-q
3.2. Anvisninga

HOg temperatur inne i ugnen
vid anvandning

Fara for brand eller explosion

e Spruta inte med sprayprodukter | ndrheten av
ugnen.

e Settill att inte anvanda eller lamna kvar brannbart
material i narheten av ugnen.

e Anvand inte karl eller behallare i plast vid tillagning
av mat (med undantag av mikrovagsfunktionen).
Placera inte forslutna burkar eller kérl | ugnen.

e Lamna inte apparaten otvervakad | samband med
tillagning som kan frigora fetter eller oljor.

e Ta ut alla platar och galler som inte anvands vid
tillagningen ur ugnen.

3.3. Vilken typ av ugnsgods kan
anvandas?

Mikrovagsfunktion

For  mikrovagsfunktionen, tank pa att
mikrovagorna reflektera av metallytor. Glas,
poslin, keramik, plast och papper slapper igenom
mikrovagorna.

Av denna anledning kan inte metallpannor eller
fat eller behallare med metalldelar eller
dekorationer anvandas i mikrovagsugnen.
Glasgods och keramik med metalldekorationer
eller metallinnehdll (t.ex. blykristall) kan inte
anvandas i mikrovagsugnar.

De ideala materialen for anvandning i
mikrovagsugnar ar glas, varmebestandigt porslin
eller keramik eller varmebestandig plast. Mycket
tunt glas eller porslin bér endast anvandas under
korta tidsperioder (t.ex. uppvarmning).

Varm mat overfor varme till faten som kan bli
mycket varma. Ni bor darfor alltid anvdnda en
ugnshandske!

Hur ni testar ugnsgodset ni vill anvanda

Stall in foremalet ni vill anvanda i ugnen i 20
sekunder pa maximal mikrovagseffekt. Om det
efter den tiden &r kallt eller bara lite varmt ar det
lampligt att anvdnda. Men om det blir valdigt
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Anvandning

varmt eller orsakar elektriska urladdningar ar det
inte lampligt att anvanda i mikrovagsugnar.

Grillfunktion

Vid anvandning med grillfunktionen
ugnsgodset tala temperaturer pa minst 300°.

maste

Plastfat ar inte lampliga for anvandning i grillen
Kombinerade funktione

| mikrovagor + grillfunktionen maste ugnsgodset
vara lampligt for anvandning bade i mikrovagsugn
och grill.

Aluminiumbeh@llare och folie

Forlagad mat i aluminumbehallare eller i
aluminiumfolie kan sattas in i mikrovagsugnen om
féljande aspekter respekteras:

e Tank pa tillverkarens rekommendationer
som finns skrivna pa forpackningen.

e Aluminiumbehallare kan inte vara mer an 3
cm hoga eller komma i kontakt med
halrummets vaggar (minsta avstand 3 cm).
Alla aluminiumlock eller 6verdelar maste tas
bort.

e Placera aluminiumbehallaren direkt ovanpa
den keramiska basytan. Om ni anvander
stallningen, placera behdllaren pa en
porslinstallrik. Placera aldrig behallaren
direkt pa stallningen!

e Tillagningstiden ar langre  eftersom
mikrovagorna endast traffar maten fran
ovansidan. Om ni ar tveksamma ar det bast
att endast anvanda fat som &ar lampliga for
anvandning i mikrovaghsugnar.

e Aluminiumfolie kan anvandas till att

reflektera mikrovagor under
upptiningsprocessen. Omtélig mat, som
fagel eller kottfars, kan skyddas fran

Overdriven varme genom att man tacker
Over dess extremiteter/kanter.

e Viktigt: aluminiumfolie far inte komma i
kontakt med halrummets vaggar eftersom
detta kan orsaka elektriska urladdningar.



Anvandning

Lock

Vi rekommenderar att ni anvander glas- eller
plastlock eller plastfolie eftersom:

1. Detta kommer att stoppa for stor avdunstning

-3

Locket ska ha hal eller 6ppningar sa att inget tryck
utvecklas. Plastpasar maste ocksa vara 6ppnade.
Matningsflaskor for spadbarn eller burkar med
barnmat och liknande behdllare kan endast
varmas utan sina 6vderdelar / lock annars kan de

(huvudsakligen under valdigt langa  spricka.
t|I_Iagn|hgst|(.jer); Tabellen nedan ger er en allman uppfattning om
2. Tillagningstiderna ar kortare; vilka typer av ugnsgods som &r lampligt for varje
3. Maten blir inte torr; situation.
4. Aromen bevaras.
Tabell 6ver ugnsgods
Driftslage Mikrovag o VilEBer -
— rill :
Typ av Upptining / Tillagning Grill
ugnsgods varmning
Glas och porslin 1)
Hemanvéandning, inte flamsakra, kan ja ja nej nej
anvandas i diskmaskin
Glaserat porslin . . . .
Flamséakert glas och porslin a ja ja ja
Porslin, stengods 2)
Oglaserat eller glaserat utan ja ja nej nej
metalldekorationer
Keramikfat 2)
Glaserade ja ja nej nej
Oglaserade nej nej nej nej
Plasttallrikar 2)
Varmeresistenta upp till 100°C ja nej nej nej
Varmeresistenta upp till 250°C ja ja nej nej
Plastfolie 3)
Plastfolie for mat nej nej nej nej
Cellofan ja ja nej nej
Papper, kartong, pergament 4) ja nej nej nej
Metall
Aluminiumfolie ja nej ja nej
Aluminiumférpackningar 5) nej ja ja ja
Tillbehor (stallning) ja ja ja ja

1. Utan guld- eller silverkanter; ingen blykristall.
2. Ha tillverkarens instruktioner i atanke!

3. Anvand inte metallgem till att forsluta pasar. Gor
hal i pasarna. Anvand folien endast till att tacka
over maten.

4. Anvand inte papperstallrikar.

5. Endast grunda aluminiumbehallare utan
lock/6verdelar. Aluminiumet far inte komma i
kontakt med halighetens vaggar.
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3.4. Forsta anvandningstillfallet

1. Avlagsna eventuell skyddsfilm fran
apparatens insida och utsida samt fran
tillbehoren.

2. Avlagsna eventuella etiketter (férutom
dekalen med tekniska data) fran tilloehdren
och ugnen.

3. Ta ut och rengdr alla apparatens tillbehor
(se 4 Rengoring och underhall)

4. Varm upp den tomma ugnen till maximal
temperatur (med en traditionell
ugnsfunktion) for att aviagsna eventuella
restprodukter fran tillverkningen.

Vid den férsta uppvarmningen ska man
anvanda en traditionell funktion och inte
en mikrovagsfunktion.

4

3.5. Anvandning av ugnen
Oppna dérren

FoOr att 6ppna dorren trycker PT1 kort.
Funktionslagen

Denna apparat ar programmerad for tre
funktionslagen som du véljer genom att trycka pa
PT2.

Stand-by: stalls in sa fort tiden bekraftas da DSP1
som visat aktuellt klockslag ar p

ON: tryck en gang pa PT2 i standby-laget.
Samtliga displayer och vred tands.

~ | [P [9)
B [F] [T 6] [ [

0230

OFF: tryck en gang pa PT2 i lage ON.

Endast symbolen © fortsatter att lysa pa DSP1.
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I

Ugnens varme ar inte pa vid nagon av dessa
funktioner for att garantera anvandarens
sakerhet.

Installning av klockslag

Vid det forsta anvandningstillfallet eller efter ett

strémavbrott blinkar symbolen 2088 pd ugnens

vanstra display DSP1. Klockslaget maste stallas in

for att det ska ga att borja en tillagning.

1. Tryck pa PT1 ca 3 sekunder.

2. Stall in klockslaget genom att vrida pa PT1 at
hdger for att 6ka eller minska antalet timmar.

3. Tryck en gang pa vredet for att Gverga till
instaliningen av minuterna.

4. Vrid at hoger eller vanster for att oka eller
minska antalet minuter och tryck pa vredet for
att bekrafta klockslaget.

5. Displayen slutar att blinka och visar symbolen
&

Man kan inte &ndra klockan om ugnen
— | é&rilage ON.

Andring av klockslag

Det kan handa att klockslaget maste andras t.ex.
vid 6vergang frdn sommartid till vintertid. Andra
klockslaget genom att halla PT1 intryckt | stand-by
laget (se avsnitt “Funktionslagen”) tills siffrorna pa
DSP1 bérjar blinka. Det racker nu att upprepa de
moment som beskrivs | avsnitt.

Val av funktion

1. Det gar endast att valja en tillagningsfunktion i
lage ON genom att PT2 vrids at hoger eller
vanster.

2. Den valda funktionen byter farg och blir rod pa
DSP3.

3. De forinstallda parametrarna (temperatur,
mikrovageffekt, vikt) visas pa DSP2.
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3.6. Tillagningsfunktioner Kombinerade

Mikrovagor

_ . . _ " En kombinerad tillagning ar en
Mikrovagorna tranger in i maten direkt l traditionell tillagning kombinerad med
" vilket gér det méjligt att pa kortare tid och =1 mikrovagsfunktionen.
WY W med en betydligt mindre
N5 energiférbrukning tillage maten. Denna Mikrovagor + Grill

funktion ar lamplig for tillagning utan fett

och vidare for att tina och varma mat utan '0..‘
att aventyra varken matens utseende ~
eller doft. N

Med hjalp av grillen kan man fa en
perfekt gyllene stekyta pa maten.
Mikrovagorna gor att maten tillagas
snabbt pa insidan.

1. Nar du har valt denna funktion, vrid pad PT1 at

hoger eller vanster for att andra pa den

forinstallda tillagningstiden. 1. N&r du har valt denna funktion, vrid p& PT1 &t
2. Tryck pa PT1 ca 3 sekunder for att bekrafta hoger eller vanster for att andra pa den

valet och mikrovagslampan W] borjar blinka. forinstallda tillagningstiden.

. Vrid PT1 at hoger eller vanster for att andra pa
den forinstallda mikrovageffekten.

. Tryck pa PT2 for att paborja
tillagningsprocessen eller annars tryck pa PT1 i
3 sekunder for att valja en annan starttid for
tillagningsprocessen (se avsnitt “Uppskjuten
Starttid (Automatisk Matlagning)”).

. Tryck pa PT1 i 3 sekunder for att bekréafta valet
och mikrovagslampan W borjar blinka.

. Vrid PT1 at hoger eller vanster for att &ndra pa
den forinstallda mikrovageffekten.

. Tryck pa PT2 for att paborja
tillagningsprocessen eller annars tryck pa PT1 i

3 sekunder for att valja en annan starttid for
tillagningsprocessen (se avsnitt “Uppskjuten

Om man dppnar luckan avbryts
f tillagningsfunktionen. Nar man har

=— [ stangt luckan trycker man in

funktionsvredet for att starta

tillagningen igen.

Starttid (Automatisk tillagning)”).

A Risk for skador pa apparaten

¢ Anvand inte kombinerade funktioner for att
varma upp eller koka upp vatska.

Olamplig anvandning

73/SV



-3

Traditionella tillagningsfunktioner
Grill

Anvandning

3.7. Sarskilda funktioner och

automatiska program
Varmen som kommer fran grillens Tidsinstalld upptining (manuel)
varmeelement gor att man kan uppna g
utmarkta grillresultat, | synnerhet med

kott som har en mellanstor/liten

tjocklek, och i slutet av tillagningen @
kan fa en jamn, gyllene stekyta.
Idealisk for korvar, revbensspjall, Med denna funktion kan man tina

bacon. Denna funktion goér att man
kan grilla stora mangder mat jamnt,
sarskilt kott.

livsmedel med hjalp av
mikrovagsfunktionen utifran en viss tid
som stalls in av anvandaren.

i

1. N&r du har valt denna funktion, vrid p& PT1 & 1. Nar du har valt denna funktion, vrid pa PT1 &t
hoger eller vanster for att andra pd den hoger eller vanster for att andra pa den

forinstéallda tillagningstiden.

. Tryck pa PT1 for att bekrafta valet och
temperaturslampan 4 bdrjar blinka.

. Tryck pa PT2  for  att paborja
tillagningsprocessen eller annars tryck pa PT1

forinstallda upptiningstiden.

2. Tryck pa PT2 for att
upptiningsprocessen.

paborja

3. Mikrovagseffekten varierar automatiskt for att
uppna basta upptinings-resultat.

for att valla en annan starttid for om den tid Its 5 AN 5
tillagningsprocessen (se avsnitt “Uppskjuten y mmutzrn:é;tzmm\ﬁl SfoiraTtefg\Zr:t

id (A isk tillagning)”). £ : D , :
Starttid (Automatisk tillagning)’) =— | optimalt resultat, vrida livsmedlet inne i

ugnen
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Upptining efter vikt (automatisk)

i

Med denna funktion kan man tina
livsmedel med hjalp av
mikrovagsfunktionen, utifran vikt och
typ av livsmedel.

2

1. Nar du har valt denna funktion, vrid pa PT1 at
hoger eller vanster for att andra pa den
forinstallda mat typen on DSP1.

2. Tryck pa PT1 i 3 sekunder for att bekréafta valet
och viktlampan 1] borjar blinka.

3. Vrid PT1 at hoger eller vanster for att andra pa
den forinstallda mat vikten.

4. Tryck pa PT2 for att
upptiningsprocessen.

5. Upptiningstiden baseras pa typ av matvara och
vikt. Mikrovagseffekten vaxlar automatiskt for att
uppna basta upptiningsresultat.

paborja

f Om man i samband med upptining

i behdver vrida livsmedlet inne i ugnen
— | for att fa ett optimalt resultat.

Foljande tabell visar programfunktionerna for
upptining  efter vikt, med indikation av
viktintervaller, samt upptinings- och statider (for att
tillforsakra att maten far en jamn temperatur).

Program | Matvara \(/gt Tid (min) | Statid (min)
PR-01 Kott ;88 (; 2-43 20-30
PR-02 Fagel ;gg (; 2-58 20-30
PR-03 Fisk ;88 (; 2-40 20-30
PR-04 Frukt 150000' 2-13 5-10
PR-05 Brod 15000' 2-19 5-10

Pizzafunktion

1. Vrid PT2 at hoger eller vanster for att valja
funktionen pizza.

2. Indikatorn fér pizza kommer att tandas och
DSP2 visar da en forinstalld tid pa 7 minuter.

3. Den forinstallda tiden ar lamplig for
hemmagjorda pizzor och for frysta pizzor pa
upp till 26 cm i diameter som ar varmare an
5°C och med en ungefarlig vikt pa 350 gram.

4

Tina alltid frysta pizzor och lat dem bli
minst 5°C varma for basta
graddningsresultat.
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Uppskjuten Starttid (Automatisk tillagning)

1. Nar man trycker pa PT1 for att vélja en

uppskjuten starttid bérjar motsvarande lampa

& att blinka, DSP1 visar aktuella klockslaget

och DSP 2 visar “Auto”.

2. Vrid PT1 at hoger eller vanster for att andra pa
den uppskjutna starttiden.

3. Tryck pa PT2 for att bekrafta den uppskjutna
starttiden.

4. Ugnen forblir inaktiv i vantan pa den installda
starttiden. DSP3 visar den valda funktionen och
DSP1 och DSP2 visar ett i ett alla instéllda
funktions-parametrar.

5. Om du vill pabérja en funktion innan den valda
tiden, tryck pa PT2.

6. Om du vill annullera programmeringen, tryck pa
PT2 i 3 sekunder .

76/ SV

Anvandning

3.8. Under drift...
Avbryta en tillagningscykel

Du kan stoppa tillagningen nar som helst genom
att trycka en gang pa Start/Stop knappen eller
genom att 6ppna ugnsluckan. | bada fallen:
» Slutar mikrovagsalstringen omedelbart.
= Grillen deaktiveras men ar fortfarande
mycket het. Fara for brannskador!
= Timern stannar och displayen visar tiden som
ar kvar.

Nu kan du, om du vill:
* Vanda pa eller rora om maten for att fa en
jamn kokning.
» Andra parametrarna.
= Avbryt processen genom att trycka pa PT2 i
3 sekunder.

For att omstarta processen, stéang luckan och tryck
pa PT2.

Andring av parametrar
Funktionsparametrarna (tid vikt, effekt, etc.) kan
endast &ndras nar tillagningsprocessen har
avbrutits. Gor sa har:

= Vrid PT2 till hoger eller vanster for att &ndra

funktion.
» Tryck pa PT1 for att  aktivera
parameterandring laget. Symbolen [

borjar blinka. Vrid PT1 till hoger eller vanster
for att andra the kvarstaende tillagningstiden.

* Tryck pa PT1 i 3 sekunder for att bekrafta
valet och nasta parameterlampa borjar
blinka. Fortsatt som beskrivet i avsnittet om
aktivering av funktioner for att &ndra 6vriga
parametrar.

» Tryck pa PT2 for att
tillagningen.

fortsatta med

Stoppa en tillagningscykel

1. Om du vill stoppa tillagningsprocessen, tryck pa
PT2 i 3 sekunder.

2. Du kommer att hora ett pip-ljud och ugnen
atervander till OFF-laget.
Tillagningscykelns slut

N&r processen é&r klar hors tre pip-ljud och
displayen visar ordet “End”.

Dessa pip-ljud repeteras var 30:e sekund tills
ugnsluckan oppnas eller PT2 trycks. Ugnen
atervander till OFF-laget.
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3.9. Undermeny

Apparaten omfattar aven en “undermeny” som gor
att du kan:

1. Aktivera eller deaktivera funktionen Show
Room (deaktiverar alla varmeelement och
lamnar ensat frontkontrollpanelen aktiv);

2. Aktivera eller deaktivera funktionen som ger
max. 2000 W;

3. Aktivera eller deaktivera barnsparren (ﬂ);

Barnsparr

1. Na ugnen ar i lage OFF (se avsnitt “7.2
Funktionslagen”) haller du PT1 intryckt tills
texten OFF SHO visas pa DSP1.

2. Hall nu PT1 intryckt tills texten “OFF BLOC”
visas pa DPS1.

3. Vrid PT1 at hoger eller vanster for att aktivera
(ON BLOC) eller deaktivera (OFF BLOC) denna
funktion, som spéarrar samtliga funktioner och
vred 3 minuter efter operation utan nagon som
helst commando fran anvandaren (nar systemet
ar aktiverad visas symbolen [ O pa DPS2).

4. Stall in 6nskad parameter och tryck sedan pa
PT2 sa att ugnen atergar till standby-laget.

5. For att tillfalligt upphéava spéarren och andra ett
tillagningsprogram eller vélja en annan funktion,

haller du PT1 intryckt tills symbolen 3 inte
langre visas pa DSP2. Du kan nu gora de
andringar du vill, och 2 minuter efter den sista
installningen aktiveras sparren ater.

6. Ta bort sparren permanent genom att ga till

undermenyn och deaktivera den enligt
beskrivningen i detta avsnitt.
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Show Room Funktion (endast for
utstallning):

1. Nar ugnen ar i lage OFF (se avsnitt “7.2
Funktionslagen”) haller du PT1 intryckt tills
texten OFF SHO visas pa DSP1. Texten
indikerar att  funktionen SHOW ROOM
(deaktiverar alla varmeelement och lamnar
endast frontkontrollpanelen aktiv) ar
deaktiverad.

2. Vrid PT1 & hoger eller vanster for att aktivera
(ON SHO) eller deaktivera (OFF SHO) denna
funktion. Du maste vélja OFF SHO fér att kunna
anvanda ugnen som vanligt.

3. Stall in 6nskad parameter och tryck sedan pa
PT2 sa att ugnen atergar till standby-laget.

Avkylningssystem

Apparaten ar utrustad med ett avkylningssystem
som startar nar tillagningen borjar.

Flaktarna skapar ett jamnt luftfldode under och
ovanfor ugnen. Detta kan paga en kort stund aven
efter att ugnen har stangts av.

Ugnslampa

Ugnslampan tands i féljande fall:
= nar ugnsluckan oppnas i standby-laget (se
avsnitt “7.2 Funktionslagen”) eller;
» nar funktionsvredet vrids om till ndgon av
funktionerna.

Om ugnsluckan lAmnas 6ppen, slacks
ugnslampan automatiskt efter 10 minuter.
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3.10. Tillagningstabeller
Tillagning with Mikrovag

Varning!

e Las avsnittet “Sakerhetsanvisningarna” innan
du lagar mat med mikrovag.

FOlj dessa rekommendationer nar du lagar mat

med mikrovag:

» Innan du varmer eller tillagar matvaror med skal
eller skinn (applen, tomater, potatis, korv t.ex.)
stick hal i dem sa de inte exploderar. Skar upp
maten innan den tillagas.

* Innan du anvander ett karl eller behallare
forsakra dig om att den ar lamplig for
anvandning i mikrovag (se avsnitt om typ av
karl).

» Det rader snabb avdunstning nar du tillagar
matvaror som innehaller mycket lite fuktighet
(upptining av brod, popcorn t.ex.). | sddana fall
arbetar ugnen som om den var tom och maten
kan brannas och karlen kan forstéras. | sddana
fall bor du endast stélla in den erforderliga tiden
och kontrollera tillagningsprocessen noga.

= Det ar omdjligt att varma upp stora mangder
stekolja i mikrovagen.

» Ta ur fardiglagad mat fran de behallare de kom i
eftersom dessa inte alltid ar varmebestandiga.
Folj mattillverkarens anvisningar.

= Om du har manga behallare, sasom koppar,
sprid dem jamnt dver skivplattan.

» Stang inte plastpasar med metallklammor.
Anvand plastklammor i stéllet. Stick ett flertal
hal i pasarna sa att angan kan latt lacka ut.

= Nar du uppvarmer eller tillagar matvaror, se till
att det uppnar en temperatur pa atminstone of
70°C.

= Anga kan bildas pa ugnsluckans ruta, och aven
borja droppa, under tillagningen. Detta é&r
normalt och uppmarksammas oftast nar rums-
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temperaturen ar 1ag. Det har ingen inverkan pa
ugnens sakerhet. Nar du é&ar fardig med
tillagningen torka upp kondensvattnet.

» Vid uppvarmning av vatskor, anvand behallare
med en bred mynning, sa angan latt kan
avdunstas.

Bered matvarorna enligt anvisningarna och tank
pa tillagningstiderna och effektnivderna som
angetts i tabellerna.

Observera att siffrorna som angetts ar endast
indikativa och de kan variera med héansyn till
matvarans ursprungliga skick, temperatur och typ.
Det ar radligt att anpassa tid och effekt till varje
situation. Du kanske maste hoja eller minska
tillagningstiden eller hoja eller minska effekten
beroende pa matvarans specifika egenskaper.

Matlagning med mikrovag...
1. Desto stérre mangder, desto langre tid tar det.
Tank pa att:

* Dubbla mangder » dubbelt sa lang tid

= Halva mangden » hélften s& lang tid

2. Desto lagre temperatur, desto langre blir
tillagningstiden.

3. Matvaror med hog vattenhalt varms upp
shabbare.

4. Tillagningstiden blir jamnare om maten &r jamnt
fordelat 6ver skivplattan. Om du lagger kompakta
matvaror pa fatens yttre kant och de mindre
kompakta mitt pa fatet, kan du varma upp olika
matvaror samtidigt.

5. Du kan 6ppna ugnsluckan nar du vill. Om du gor
detta stanger ugnen av sig sjalv automatiskt.
Mikrovagen startar endast upp igen nar du stanger
luckan och trycker pa startknappen.

6. Matvaror som har tackts behdver lagre
tillagningstid och behaller sina egenskaper béttre.
Locken maste lata mikrovagor igenom samt ha
sma hal fér avdunstning
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Tillagning av gronsaker
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, Vatske- Effekt Tid Statid :
Matvara | Mangd (gr) tillagg W) (min.) (min.) Instruktioner
Blomka! 500 100 mi 850 9-11 2.3 Skar i skivor.
Broccoli 300 50 ml 850 6-8 2.3 .
grhamplgnon 250 25 ml 850 6-8 5.3 Hall téckt.
Arter, Skar i stycken eller
morotter 300 100 ml 850 7-9 2-3 skivor. Hall tackt.
Djupfrysta 250 25 ml 850 8-10 2-3
morotter
Potatis Skala och skar i lika
250 25 ml 850 5-7 2-3 stora  bitar.  Hall
tackt.
Paprika 250 25 ml 850 5-7 2-3 Skar i stycken eller
Purjolok 250 50 ml 850 5-7 2-3 | skivor. Hall tackt.
Djupfryst Hall tackt.
JUPTIYSt 300 50 mi 850 6-8 2-3 antac
Brysselkal
Tillagning av fisk
, Effekt : : o . :
Food Méangd (g) W) Tid (min.) Statid (min.) Instruktioner
Fiskfilé 500 600 10-12 3 Tillaga tackt. Vand efter
halva tillagningstiden
Hel fisk 800 850 2-3 2-3 Tillaga tackt. Vand efter
360 7-9 halva tillagningstiden. Du
kanske vill técka fiskens
fina kanter.

Upptining med Mikrovag ﬁm

Allm&nna anvisningar for upptining

1. Vid upptining anvand endast karl som lampas
for mikrovag (porslin, glass, lamplig plast).

2. Upptiningsfunktionen efter vikt och tabellerna
avser upptiningen av raa matvaror.

3. Upptiningstiden beror pa mangden och
tjockleken pa matvarorna. Nar du fryser in maten
tank pa upptiningsprocessen. Férdela maten jamnt
i behallaren.

4. Fordela matvarorna sa gott der gar i ugnen.
Fiskens grovre delar och kycklingben ska vandas
utat. Du kan skydda matvarans finaste delar med
aluminiumfolie. Viktigt: The aluminiumfoliet far inte
komma i kontakt med innervaggarna eftersom
elbagar kan uppsta.

5. Grova matportioner ska vandas flera ganger.

6. Fordela den frysta maten sa jamnt som mojligt
eftersom smala och tunna portioner tinar upp
fortare an de grovre och bredare delarna.

7. Matvaror som innehdller mycket fett sasom
smor, cream cheese och gradde bér inte tinas upp
helt. Om de halls i rumstemperatur blir de klara for
servering inom nagra minuter. Om du finner sma
isbitar i det djupfrysta gradden, rér om den innan
du serverar den.

8. Stall fagel pa ett upp och ned vant fat sa
kottsaften kan latt rinna av.

9. Brod bor ligga insvept i en servett sa det inte blir
for torrt.

10. Vand pa maten varje gang ugnen ger ett pip-
ljud och DSP1 visar ordet; £vrn
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11. Ta den djupfrysta maten ut ur sitt omslag och
glom inte att ta bort eventuella metallklammor. Nar
det géller behallare som anvands i frysen och som
aven kan anvandas for uppvarmning och
tilagning, behéver du endast ta av locket. | 6vriga
fall bor du lagga matvaran i karl som ar lampliga
for mikrovag.

Anvandning

dessa vatskor komma i kontakt med andra
matvaror.
13.Glbm inte att nar du har anvant

upptiningsfunktionen maste du réakna med en
statid innan maten blir helt upptinad.

Tabellen nedan visar olika upptinings- och statider
(for en jamn foérdelning av temperaturen) for olika

12. \{étskorpa som uppst.é’.lr under uopptining, %ﬁgrmm;:gaﬁor\:ékrt_er med  matvaror,  samt
speciellt fran fagel, ska hallas bort. Lat aldrig
Matvara Vikt (9) Upptinings-tid (min) Statid (min) Rekommendation
Kott-, kalv-, 100 2-3 5-10 Vand en gang
notkott-, 200 4-5 5-10 vand en gang
fldskportioner 500 10-12 10-15 Vand tva ganger
1000 21-23 20-30 Vand tva ganger
1500 32-34 20-30 Vand tva ganger
2000 43-45 25-35 Vand tre ganger
Goulash 500 8 -10 10-15 Véand tva ganger
1000 17-19 20-30 Vand tre ganger
Kottfars 100 2-4 10-15 Vand tva ganger
500 10-14 20-30 Vand tre ganger
Korv 200 4-6 10-15 Vand en gang
500 9-12 15-20 Vand tva ganger
Fagel (portions) 250 5-6 5-10 Vand en gang
Kyckling 1000 20-24 20-30 Véand tva ganger
Poulard 2500 38-42 25-35 Véand tre ganger
Fiskfilé 200 4-5 5-10 Véand en gang
Forell 250 5-6 5-10 Vand en géng
Rakor 100 2-3 5-10 Vand en gang
500 8-11 15-20 Vand tva ganger
Frukt 200 4-5 5-10 Vand en gang
300 8-9 5-10 Véand en gang
500 11-14 10-20 Vand tva ganger
Brod 200 4-5 5-10 Vand en gang
500 10-12 10-15 Véand en gang
800 15-17 10-20 Véand tva ganger
Smor 250 8-10 10-15
Cream cheese 250 6-8 10-15
Gradde 250 7-8 10-15

Tillagning med Grillelement

FOr béasta resultat med grillen, anvand gallret som
kom med ugnen.

Placera gallret pa sa satt att den inte kommer i
kontakt med metallytorna i ugnens insida eftersom
elbdgar som kan skada ugnen kan uppstda om
detta hander.
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VIKTIGA PUNKTER:

1. Nar grillen anvands for forsta gangen kan rok
och lukt uppsta fran oljerester fran tillverkningen.

2. Fonstret pa ugnsluckan blir mycket varmt nar
grillen ar pa. Hall barn pa behorig avstand.

3. Nar grillen &r pa, blir ugnens inre vaggar och
jarngallret mycket varma. Anvand grytlappar.
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4. Om grillen anvands under en lang tid ar det
vanligt att elementen stanger av sig sjalva pa
grund av skyddstermostaten.

5. Viktigt! Nar matvaror grillas eller tillagas i
behéllare maste du kontrollera att de &r lampliga
for anvandning i mikrovag. Se avsnitt om lampliga
karl!

P
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6. Nar grillen ar pa ar det mojligt att that lite fett
stanker pa elementen och brinner upp. Det &r en
normal situation och &r inget drift fel.

7. Nar du ar klar med tillagningen, rengér insidan
och tillbehoren sd att matrester inte torkar fast.

Grillelement
Mat M?S)gd (;:g.) Anvisningar
Fisk
Havsborre 800 18-24 Pensla med lite smdr. vand efter
Sardiner/gurnard 6-8 fish. 15-20 halva tillagningstiden och smaksatt.
Kott
Korv 6-8 st. 22-26 Stick hal efter halva tillagnings-tiden
och vand.
Djupfrysta hamburgare 3 st. 18-20
Revben (cirka 3 cm tjocka) 400 25-30 Osa pa och vand efter halva
tillagningstiden.
Ovriga
Rosta brod 4 st. 1v5-3 Kontrollera rostningen.
Varma smorgasar 2 st 5-10 Kontrollera rostningen.

Forvarm grillen i 2 minuter. Om inget annat anges
anvand gallret. Stall brickan under gallret for att
samla ihop vattnet och fettet. De angivna tiderna
ar endast ungefarliga och kan variera med hansyn
til matvarans lagning och maéangd, samt det
resultat men stravar efter. Fisk och kott smakar
bast om du penslar dem med vegetabilisk olja,
kryddor och o¢rter och later de marinera nagra
timmar innan du grillar dem. Tillsatt salt efter
grillning.

Mikrovag + Grillelement

Mikrovag- + grillfunktionen ar idealisk for snabb
tilagning och samtidigt fér bryning av mat.

Korv exploderar om du inte sticker hal i dem med
en gaffel innan grillning.

Kontrollera maten efter halva grilltiden och om
nodvandigt vand pa maten.

Grillen ar speciellt avsedd for tillagning av tunna
portioner koétt och fisk. Tunna portioner kott
behover endast vandas om en gang och tjockare
portioner ett flertal ganger. Forvarm grillen i 2
minuter.

Dessutom kan du ocksa grilla och tillaga matvaror
tackta med ost.

Mikrovagen och grillen arbetar samtidigt.
Mikrovagen tillagar och grillen rostar.

Mat Méangd (g) Kérl Effekt (w) (L']Tr‘]e) Statid (min.)
Pasta med ost pa 500 Lag 180 12-17 3-5
Gratinerad potatis 800 Lag 360 20-22 3-5
Lasagne Cirka 800 Lag 360 15-20 3-5
Grillad cream cheese Cirka 500 Lag 180 18-20 3-5

81/SV



-3

Anvandning

Mat Mangd (g) Karl Effekt (w) (Eri':]e) Stétid (min.)
2 farska kycklingben 200 var Lag 360 10-15 3-5
(grillade)
kyckling cirka 1000 Lag och bred 360 35-40 3-5
gratinerad I6ksoppa 2x200g Soppskal 360 2-4 3-5
koppar

Innan du anvander ett karl i mikrovagsugnen
kontrollera att det ar lampligt for mikrovag. Anvand
endast karl eller behdllare som lampas for
mikrovag.

Karlet som anvands i kombi-funktionen maste
lampas for mikrovdg och grill. Se avsnittet om
lampliga karl!

Tank pa att angivna varden ar ungefarliga och kan
variera med hansyn till ursprungliga skicket,
temperatur, fukt och typ av mat.
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Om tiden inte racker till att bryna maten ordentligt,
stall den under grillen 5 eller 10 minuter till.

Folj statiderna och glom inte att vanda pa the
kottbitarna.

Om inget annat anges, anvand skivplattan.
Vérdena i tabellerna géller for en kall ugn (det ar
inte nbdvandigt att forvarma ugnen).



Rengoring och underhall

4.1. Anvisningar

HOg temperatur inne i ugnen
efter anvandning

Fara for brannskada

e Rengor apparaten forst efter att ha latit den
svalna.

A\

Rengor aldrig apparaten med angstrale.
Anvand inte rengéringsmedel som innehaller
klor, ammoniak eller blekmedel pa delar i stal
eller delar som ytbehandlats med metall (som
t.ex. &r anodiserade, fornicklade eller
forkromade).

e Anvand inte rengoringsmedel som innehaller
slipmedel eller fratande &mnen (som t.ex.
pulver, flackborttagare eller stalull) pa delarna i
glas.

e Anvand inte slipande eller strdva material eller
vassa metallskrapor.

e En bristande reng6ring av ugnsutrymmet kan
ha en negativ inverkan pa apparatens livslangd
och utgdra en fara.

e Avlagsna alltid

A\

e Anvénd inte rengdringsmedel med en hdgre
grad alkohol eller som kan avge brannbara
angor. En efterféljande uppvarmning kan
orsaka

4

Felaktig anvandning
Risk for skador pa ytor

Olamplig anvandning
Fara for explosion/brannskada

INNAN DU RENGOR mikrovagsugnen,
SE TILL ATT KONTAKTEN AR
UTDRAGEN UR ELUTTAGET.

4.2. Rengo6ring av ytorna

For att bevara ytorna i gott skick ska man rengdra
dem efter varje anvandningstillfalle, efter att de
svalnat.

4.3. Vanlig daglig rengoring
Anvand alltid och uteslutande sarskilda produkter

som inte innehaller slipmedel eller klorbaserade
syror.

Hall ut medlet pa en fuktig trasa och torka av ytan.
Skolj omsorgsfullt och torka darefter med en mjuk
trasa eller en mikrofibertrasa.

4.4. Matstank eller rester

Undvik s& langt det gar att anvanda stalull eller
vassa skrapor eftersom de skadar apparatens
ytor.

Anvand vanliga icke-slipande produkter och vid
behov redskap av tra eller plast. Skélj omsorgsfullt
och eftertorka med en mjuk trasa eller en
mikrofibertrasa.

4.5. Reng6ring av apparaten
Rengdring av ugnens insida

Rengdring ar det enda underhallet som vanligtvis
kravs.

Rengo6r de inre vaggarna med en fuktig trasa efter
varje anvandning, da detta ar den lattaste sattet att
ta bort matstank eller rester som kan ha fastnat pa
vaggarna.

For att ta bort svarare smutsflackar anvand icke
aggressiva rengoringsmedel. Anvand inte spray
eller andra aggressiva eller slipande
rengdringsmedel.

Hall ugnsluckan ren for att garantera att den
Oppnas och stangs ordenligt.

Se till att vatten inte rinner in genom ugnens
ventilationséppningar.

Ta regelbundet ut skivplattan och respektive
rullstod och rengor ugnsbotten, speciellt efter
nagon vatska har spillts.

Om ugnens insida ar mycket smutsig, stall ett glas
vatten pa skivplattan och sétt pa mikrovagsugnen
under max. effekt i 2 till 3 minuter. Angan
uppmjukar smutsen som sedan kan torkas av med
en mjuk trasa.

Obehagliga dofter (efter tillagning av fisk t.ex.) kan
latt elimineras. Lagg nagra droppar citron i en
kopp vatten. For att undvika att vattnet kokar 6ver
tillsatt en sked kaffe. Varm vattnet under max.
effekt i 2 till 3 minuter.
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Rengdring av ugnens innertak
Om innertaket ar smutsigt, kan grillen sénkas for
att underlatta rengoring.

Undvik risken brannskador genom att lata grillen
svalna av innan den sanks.

Gor sa har:
1. Vrid grillstodet 180° (1).

2. Sank grillen forsiktigt (2). Ta inte i for mycket
eftersom skador kan uppsta.

3. Efter rengdring av innertaket lyft tillbaka grillen
(2), enligt ovan.

R

=

i} /
A Varning!

e Grillelementets upphéngning (1) kan falla ner
nar den vrids om. Om detta skulle ske, satt in
upphangningen (1) i det hal som finns i ugnens
ovandel och vrid den 90° till ratt position for
grillelementets upphangning (2).

i

Rengoring av tillbehotren

Rengor tillbehoren efter varje anvandning. Om de
ar mycket smutsiga, lagg dem forst i blét och
anvand sedan en borste och tvattsvamp.
Tillbehéren kan tvéttas i diskmaskin.

Se till att skivplattan och respektive rullstod alltid
halls rena. Satt inte pa ugnen utan skivplattan och
respektive rullstod.
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Rengoring och underhall

4.6. Sarskilt underhall

Med tiden kan ugnen behdva genomga underhall
och forbrukningsmaterial sdsom tatningslister,
gloédlampor o.s.v. kan behdva bytas ut.
Nedanstaende instruktioner beskriver hur detta
underhall ska goras.

4

Apparaten maste kopplas fran elnatet
fére varje angrepp som

innebar kontakt med spé&nningssatta
delar.

Byte av ugnslampa
» Glodlampan far endast bytas ut av teknisk
supportservice.

4.7. Vad ska jag g6ra om ugnen inte
fungerar?

A Varning!

e All slags reparationsarbeten maste utféras av
behorig tekniker. Det ar farligt att lata personer
som inte godkants av tillverkaren utféra
reparationsarbeten.

Du behdver inte kontakta behorig personal for att
|6sa foljande problem.
Displayen &r blank! Kontrollera om:
e Tidsvisaren &ar avstangd (se avsnitt om
Grundinstéllningar).
Inget hander nar jag trycker pa knapparna!
Kontrollera om:
e Sakerhetsblocket ar aktivt (se avsnitt om
Grundinstéllningar).
Ugnen fungerar inte! Kontrollera om:
e Stickkontakten ar ordentligt isatt i eluttaget.
e Ugnen &r pasatt.
e Ugnsluckan har stangts ordentligt. Luckan
ska stdngas med en hdorbar click.

e Det ligger frammande foremal mellan luckan
och framsidan.

Jag hor konstiga ljud nar ugnen ar igang!

Kontrollera om:

e Om elbagar férekommer i ugnen pa grund av
obehdriga metalliska foremal (se avsnitt om
lampliga karl).

e Karlet ar i kontakt med ugnsvéaggarna.

e Det ligger losa bestick eller kokredskap i
ugnen.



Maten varms inte eller varms for langsamt!
Kontrollera om:

e Du har oavsiktligt anvant karl i metall.
e Du har inte valt ratt tillagningstid och effekt.
e Maten du lagt in i ugnen ar av storre kvantitet
eller kallare an vanligt.
Maten ar for varm, torr eller brand! Kontrollera
om:

e Du har valt den
effektniva.

ratt tidsinstallning och

Jag hor ljud efter tillagningens slut!

e Detta ar inget problem. Kylflakten fortsatter
att arbeta en stund till. Nar temperaturen har
fallit tillrackligt mycket, stanger flakten av sig
sjalv.

Ugnen gar pa men lampan lyser inte!

e Om alla funktioner fungerar ordentligt beror
det nog pa att lampan har gatt. Du kan
fortsatta anvanda ugnen.
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5.1. El-anslutning

Markplaten med teknisk data, serienummer
och CE-marke sitter synligt pa ugnsluckans
ram.

Markplaten far aldrig tas bort.

Elsystemet maste jordas enligt gallande
sakerhetsforeskrifter

Vid en fast anslutning ska det installeras en
allpolig brytare med ett kontaktavstand pa
min. 3 mm pa apparatens matningsledning.
Placera brytaren sa att den ar latt att nd och i
narheten av apparaten.

Om det anvdnds an anslutning med
stickkontakt och vagguttag ska du kontrollera
att de ar av samma typ. Undvik att anvanda
reducerhylsor, adaptrer eller shuntar eftersom
dessa kan fororsaka Overhettning eller
forbranningar.
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Installation

5.2. Placering av ugnen

Apparaten ar férberedd for inbyggnad i koksskap
av varmebestandigt material. Folj de matt som
anges i foljande fig (se "6. Installation Bilder).

Om apparaten installeras i hoga skap tank pa att
toppen/bakre delen maste ha en 100 mm djup

Oppning.



Installation Images/ Installatie Images / Installation Bilder

FR  Le micro-ondes est congu pour une installation a plus de 850 mm au-dessus du sol. Le micro-
ondes ne peut pas étre installé sous un plan de travail ni sous un autre four afin d’éviter les projections
de liquides.

NL Deze magnetron is ontworpen voor plaatsing hoger dan 850 mm boven vloerniveau. Deze
magnetron mag niet onder een werkblad of onder een andere oven worden geplaatst om het morsen
van vloeistoffen te voorkomen.

SV Denna mikrovagsugn ar konstruerad for att installeras éver 850 mm fran golvnivd. Denna
mikrovagsugn far inte installeras under en bankskiva eller under en annan ugn, for att undvika
vatskespill.
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Installation Images / Installatie Images / Installation Bilder
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4 X em

FR

¢ Introduisez le four dans le meuble jusqu'a ce
gue la partie avant de celui-ci butte sur le bois
et alignez-le.

e Quvrez la porte du four et fixez ce dernier aux
parois latérales du meuble au moyen des 4 vis
fournies. Introduisez-les dans les trous prévus
a cet effet.Insert the screws through the front
holes.

e Plaats de oven in het meubelstuk zodat het
frame het meubelstuk raakt en hij recht is
uitgelijnd.

e Open de ovendeur en zet de oven vast aan de
zijwanden van het meubelstuk met behulp van
de 4 bijgeleverlde schroeven, via de 4 gaten in
het frame van de oven.

SV

e Tryck ugnen helt Kalla in i skdpet och centrera
den.

e Oppna mikrovagsugn dérren och fast apparaten
till skadpet med de fyra.
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